
“THE STARS OF ITALY” เปลงประกายรวมดาวมิ

ชลิน ในงาน Italian Cuisine & Wines World

Summit ครัง้ที่ 11

เอาใจคนรักอาหารอิตาเลียน พบกับหาเชฟมิชลิน จากหาโรงแรมชัน้นําในเครือแมริออท อินเตอรเนชัน่แนล

กรุงเทพฯ, กันยายน 23 2562 เอาใจคนรักอาหารอิตาเลียนอยางแทจริงดวยการรวมมือของ 5 โรงแรมชัน้นําใน

เครือแมริออท อินเตอรเนชัน่แนล ทัว่กรุงเทพฯ จัดงาน Italian Cuisine & Wines World Summit ครัง้ที่ 11 ซึ่ง

เป็นการรวมเหลาบรรดาเชฟมิชลิน ตัง้แตวันที่ 9 – 12 ตุลาคม 2562 โดยจะมีการเปิดตัวในงานกาลาดินเนอร คืน

วันพุธที่ 9 ตุลาคม 2562 ณ รอสซินีส หองอาหารอิตาเลียน โรงแรมเชอราตัน แกรนด สุขุมวิท, เอ ลักซชัวรี่ คอล-

เล็คชัน่ โฮเท็ล ทานจะไดสัมผัสกับสุดยอดประสบการณอาหารกับเชฟมิชลิน รังสรรคเมนู 5 คอรสสุดหรู ที่มาจาก

เมนูซิกเนเจอรของเชฟแตละคน เสิรฟคูไวนอิตาเลียน และในวันถัดๆไปเชฟแตละทานจะแสดงฝีมือใหคุณไดลิม้ลอง

ในแตละโรงแรม ไมวาจะเป็น โรงแรมแมริออท กรุงเทพฯ สุขุมวิท โรงแรมเรเนซองส กรุงเทพฯ ราชประสงค

โรงแรมรอยัล ออคิด เชอราตัน โฮเท็ล แอนด ทาวเวอรส โรงแรมเชอราตัน แกรนด สุขุทวิท, เอ ลักซชัวรี่ คอ

ลเล็คชัน่ โฮเท็ล และ โรงแรม ดิ แอทธินี โฮเทลแบงค็อก, อะ ลักซชูรี คอลเล็คชัน่ โฮเทล

เตรียมพรอมกับการรวมตัวของเชฟมิชลินผูเชี่ยวชาญอาหารอิตาเลียนและไวน ในงาน Italian Cuisine & Wines

World Summit ครัง้ที่ 11 เป็นมหกรรมอาหารอิตาเลียนครัง้ยิ่งใหญที่สุดในโลก ซึ่งเป็นการรวมตัวของหาหอง
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อาหารอิตาเลียนที่ดีที่สุด กับหาสุดยอดเชฟมิชลินสตาร และผูเชี่ยวชาญดานอาหารและไวน เพื่อใหทุกทานไดลิม้ลอง

และในงานน้ีถือเป็นสัปดาหพิเศษที่เอาใจผูที่รักและชื่นชอบอาหารอิตาเลียน เชฟมิชลินแตละทานจะมาแสดงฝีมือที่

สะทอนใหเห็นถึงความหลากหลายของอาหารอิตาเลียนที่ไดรับแรงบันดาลใจจากภูมิภาคตางๆ เชน เมืองเนเปิลส

เมืองซารดิเนีย และมิ-ลาน ดวยสูตรอาหารแบบตนตํารับและวิธีการปรุงแบบใหมดวยสวนผสมสดใหมและวัตถุดิบออ

รแกนิค

เริ่มตนกับเชฟแดเนียลเล เรเปตต ิ(Chef Daniele Repetti) จะมาแสดงฝีมือที่หองอาหาร เดอะ ดิสทริคท กริลล รูม

แอนด บาร หองอาหารแบบ Steakhouse ชื่อดังของโรงแรมแมริออท กรุงเทพฯ สุขุมวิท เมื่อเชฟแดเนียลเลและลูซี่

ภรรยาของเขา เปิดรานอาหาร Nido del Picchio ที่เมือง Carpaneto Piacentino ตัง้อยูทางตอนเหนือของประเทศ

อิตาลีไดเพียงไมนานนัก เขาก็ไดรับรางวัลเชฟมิชลิน และดวยประสบการณที่สะสมมานานกวา 20 ปี เขาจึงเป็นที่

รูจักและมีชื่อเสียงในการคัดสรรวัตถุดิบคุณภาพยอดเยี่ยมในทองถิ่นนัน้ๆ เพื่อนํามารังสรรคเป็นอาหารเลิศรสและมี

ความสวยงาม และหน่ึงในเมนูเดนที่เชฟจะนํามาเสิรฟ ใหทานในครัง้น้ีคือ เน้ือแกะรมควัน (Smoked Lamb Loin
with Pepper Cream and Jerusalem Artichoke)

หองอาหารลาทาโวลา รานอาหารอิตาเลียนและไวนบารชื่อดังแหง โรงแรมเรเนซองส กรุงเทพฯ ราชประสงค ขอ

ตอนรับเชฟโดมินิโก สตีเล (Domenico Stile) เชฟมิชลินหนุมดาวรุงที่อายุน อยที่สุดในกรุงโรม ซึ่งเมนูที่เขาได

คิดคนใหกับรานอาหารมิชลิน 1 ดาว Enoteca la Torre a Villa Laetitia นัน้ ลวนไดรับแรงบันดาลใจมาจากการที่

เขาเป็นชาวเนเปิลที่นํามาผสมผสานกับเทคนิคแบบโมเดิรน ที่หองอาหารลาทาโวลา เชฟโดมินิโก จะมารังสรรคเมนูริ

ซอตโตเล-มอน (Lemon Risotto with Razor Clam, Vongole, Buffalo Milk Yogurt and Asparagus)

โรงแรมรอยัล ออคิด เชอราตัน โฮเท็ล แอนด ทาวเวอรส พบกับเชฟฟรานเชสโก กาสบาโร (Francesco Gasbarro)

พรอมเสิรฟอาหารเลิศรสที่หองอาหารจิออรจิโอ หองอาหารอิตาเลียนที่สามารถมองเห็นวิวแมน้ําเจาพระยา เชฟฟราน

เชสโก เกิดในเมืองฟลอเรนซ เชฟฟรานเชสโกเป็นหัวหน าเชฟใหญที่รานอาหาร La Bottega ในเมืองเจนีวา ซึ่งเป็น

รานอาหารที่ไดรับรางวัลมิชลินหลังจากที่เปิดมาเพียงแค 5 เดือนเทานัน้ และรานอาหาร Osteria della Bottega ซึ่ง

ตัง้อยูในเมืองเจนีวา ยังไดรับรางวัลบิบ กูรมองดเชนกัน เมนูอาหารของเชฟฟรานเชสโก ถือวาเป็นอาหารแบบคลาส

สิกดวยรสชาติแบบรวมสมัย ที่หองอาหารจิออรจิโอ ทานจะไดลิม้ลองเมนูไฮไลทเชน ปลากะพงหรือปลาฮามาชิเสิรฟ

พรอมถัว่เข็มและคาชุโกซอส (Snapper or Hamachi fish with Bean Needle and Cacciucco Sauce)

หองอาหารรอสซินีส หองอาหารที่ไดรับรางวัลมิชลิน เพลท ณ โรงแรมเชอราตัน แกรนด สุขุมวิท, เอ ลักซชัวรี่ คอ

ลเล็คชัน่ โฮเท็ล ขอเสนอเชฟตาโน ซิโมนาโต (Tano Simonato) ผูอยูเบื้องหลังความสําเร็จของหองอาหารชื่อดังใน

มิลาน Tano Passami l’Olio ซึ่งไดรับแรงบันดาลใจมาจากน้ํามันมะกอกของโปรด (ชื่อรานมีความหมายวา “ตาโน

สงน้ํามันมะกอกใหฉันที”) น้ีจึงถือเป็นตนกําเนิดอาหารชัน้เลิศของเขา เมนูที่เชฟตาโนจะมารังสรรคในครัง้น้ีคือ คา

ร-ปาชโชกุง (Red Prawn Carpaccio) หอยนางรมฟิน เดอ แคลรทอด (Caramelized Fine de Claire Oyster)

และเมนูขาวกลองงอก (Black Rice Crumble, Pistachios and Potatoes with Seawater Air)



และสุดทายที่ดิ แอลเลียม แบงค็อก หองอาหารใหมลาสุดของโรงแรม ดิ แอทธินี โฮเทล พบกับเชฟเฟลิเซ โล-บ

าสโซ (Felice Lo Basso) จะมาแสดงฝีมือการทําอาหารโดยมีการผสมผสานของรสชาติที่ละเอียดออนจากภูมิภาค

ตางๆของประเทศอิตาลี เขาไดเปิดราน Felix Lo Basso รานอาหารแหงแรกในปี 2016 ที่มิลาน ซึ่งไดรับรางวัลดาว

มิ-ชลินในปีเดียวกัน เมนูเด็ดของเชฟเฟลิเซก็คือเมนู Squid Ink Potato Gnocchi with Baby Squid Ragout and
Sweet Garlic Cream

“กรุงเทพมหานคร ถือวาเป็นเมืองที่ไดรับการยอมรับวาเป็นสถานที่ทองเที่ยวที่ดีที่สุดในโลกในดานของอาหาร ไมวา

จะเป็นทัง้อาหารไทยและเทศ เราภูมิใจที่ไดเป็นสวนหน่ึงของงาน Italian Cuisine & Wines World Summit ครัง้

ที่ 11 น้ี ภายใตการสนับสนุนของสถานเอกอัครราชทูตอิตาลี” กลาวโดย มร. คารสเทน ซีเบิรต (Carsten Siebert)

ผูอํานวยการฝ ายปฏิบัติการ ของแมริออท อินเตอรเนชัน่แนล ประจําประเทศไทย เวียดนาม กัมพูชา และเมียนมา

“และในงานน้ีเป็นโอกาสดีที่เราไดรวมมือกับเหลาบรรดาเชฟมิชลินที่มีพรสวรรคซึ่งเป็นโอกาสที่หาไดคอนขางยาก

ทุกคนลวนแตมีจุดมุงหมายเดียวกันเพื่อใหลูกคาไดสัมผัสประสบการณที่แทจริงและเป็นเรื่องที่นาตื่นเตนสําหรับพวก

เราทุกคน”

สํารองที่นัง่ในมื้อพิเศษกาลาดินเนอรในคืนวันที่ 9 ตุลาคม ที่หองอาหารรอสซินีส ราคาทานละ 6,500 บาทเน็ท และ

ในวันที่ 9 – 12 เหลาเชฟมิชลินทัง้หาจะนําเสนอเมนูทัง้มื้อกลางวันและมื้อคํ่าเสิรฟคูไวน และพลาดไมไดกับ

อิตาเลียนซันเดยบรัน้ชกับเมน ู“The Stars of Italy” เริ่มตนทานละ 1,500++ บาทสําหรับมื้อกลางวัน และ 2

,500++ สําหรับมื้อคํ่า

สํารองที่นัง่ Early Bird กอนวันที่ 1 ตุลาคมน้ี รับสวนลด 30% และหากทานที่รับประทานอาหารมากกวาหน่ึงหอง

อาหารที่เขารวมจะไดรับสิทธิพิเศษเพิ่ม 1 คอรสฟรี โดยทานตองแสดงใบเสร็จจากหองอาหารกอนหน า และสมาชิก

Marriott Bonvoy รับสวนลดพิเศษทัง้คาอาหารและเครื่องดื่มโดยมีใหทานเลือกสรรมากกวา 2,800 หองอาหารและ

บารที่เขารวมทัง้เอเชีย-แปซิฟิกซึ่งทานสามารถสะสมคะแนนและเพลิดเพลินกับสิทธิพิเศษสวนลดตางๆอีกมากมาย

อานรายละเอียดเพิ่มเติมและรายละเอียดของโรงแรมที่เขารวม หรือสํารองที่นัง่ไดที่
http://hotel-deals.marriott.com/italiansummitbangkok/

เกี่ยวกับแมริออท อินเตอรเนชันแนล

แมริออท อินเตอรเนชันแนล อิงค (NASDAQ: MAR) ตัง้อยูในเมืองเบเธสดา รัฐแมริแลนด ประเทศสหรัฐอเมริกา มี

ทรัพยสินมากกวา 6,900 แหง ซึ่งประกอบดวยแบรนดโรงแรมชัน้นํา 30 แบรนด ใน 130 ประเทศและอาณาเขต

ตางๆ ทัว่โลก แมริออทดําเนินกิจการและบริหารธุรกิจแฟรนไชสโรงแรมและรีสอรทที่มีกรรมสิทธิ ์ในการออกใบ

อนุญาตทัว่โลก โดยขณะน้ีไดเปิดตัวแมริออท บอนวอย (Marriott Bonvoy) โปรแกรมการทองเที่ยวรูปแบบใหม

แทนที่แมริออท รีวอรดส (Marriott Rewards), เดอะ ริตซ-คารลตัน รีวอรดส (The Ritz-Carlton Rewards) และ

สตารวูด พรีเฟอร เกสต (Starwood Preferred Guest หรือ SPG) สําหรับขอมูลเพิ่มเติมสามารถเขาเยี่ยมชม

เว็บไซตของเราไดที่ www.marriott.com



และสําหรับขาวสารลาสุดของแมริออท สามารถเยี่ยมชมไดที ่www.marriottnewscenter.com หรือติดตามไดทาง

Facebook และ @MarriottIntl บน Twitter และ Instagram


