
Thailand Ultimate Chef Challenge 2017

เปิดการแขงขัน “สุดยอดเชฟไทยครัง้ที่ 6 Thailand Ultimate Chef Challenge 2017” รวมเชฟกวา 1,000 ชีวิต

ทัว่เอเชีย มาประชันฝีมือ บริษทั โคโลญ เมสเซ ภาคพื้นเอเชียแปซิฟิค จ ากัด รวมกับ สมาคมเชฟประเทศไทย

จัดการแขงขัน “สุดยอดเชฟไทยแหงปี ครัง้ที่ 6” หรือ Thailand Ultimate Chef Challenge 2017 (TUCC) เพื่อ

คนหาสุดยอดเชฟทัง้ในระดับมืออาชีพและระดับเยาวชน ในมาตรฐานการแขงขันระดับโลก และถือเป็นการแขงขันที่

ใหญที่สุดของประเทศ โดยมี ผูเขารวมแขงขันกวา 1,000 คนจากทัว่เอเชีย ตลอดการจัดงานทัง้ 5 วัน โดยงาน

แขงขันดังกลาวจะจัดขึ้นภายใน งานแสดงสินคาอาหารที่ใหญที่สุดของประเทศ THAIFEX-WORLD OF FOOD

ASIA 2017 โดย กรมสงเสริมการคาระหวางประเทศ กระทรวงพาณิชยรวมกับหอการคาไทย และ โคโลญ เมสเซ

ซึ่งจะจัดขึ้นตัง้แตวันที่ 31 พฤษภาคม – 4 มิถุนายน 2560 ณ อิมแพ็ค เมืองทองธานี

นายมัทธิอัส คุปเปอร กรรมการผูจัดการ บริษทัโคโลญ เมสเซ ภาคพื้นเอเชียแปซิฟิค จํากัด เปิดเผยวา เรารูสึกยินดี

ที่การแขงขันสุดยอดเชฟไทยเติบโตจนกลายเป็นสวนสําคัญของงาน THAIFEX ที่ไดรับกับการ กลาวขานทัง้ใน

ประเทศและตางประเทศ วาเป็นงานที่เชฟไดแสดงทักษะความรู ความสามารถในการปรุงอาหารไดอยางเต็มที่ภาย

ใตมาตรฐานระดับโลก โดยปีน้ีมีผูเขารวมสมัครทัง้หมดกวา 1,000 คน ทัง้ระดับ มืออาชีพ และเยาวชน จากทัง้หมด

13 ประเทศ และยังไดรับเกียรติจาก มร. ริค สตีเฟน ผูอํานวยการภูมิภาคเอเชีย จากสมาคมเชฟโลก ซึ่งเดินทางมา

รวมเป็นสักขีพยาน พรอมกับคณะกรรมการเชฟที่มีชื่อเสียงทัง้ชาวไทยและตางประเทศ ในวงการอาหารถึง 29 คน

มารวมตัดสินการแขงขันในครัง้น้ี เพื่อสรางโอกาสใหเชฟไทยและเชฟที่เขาแขงขันไดพัฒนาฝีมือ และเพิ่มพูน

ประสบการณการแขงขันระดับโลก”

ทางดาน เชฟวิลแมน ลีออง ประธานคณะกรรมการจัดการแขงขัน ไดกลาววา “การแขงขันในปีน้ีมีความทาทาย

มากกวาปีที่ผานมา โดยเนนมาตรฐานการแขงขันอาหารในระดับสากลที่ถือวาเขมขันชัดเจนมากที่สุด โดยพิจารณา

จากการใหคะแนนในดาน รายละเอียดการเตรียมวัตถุดิบ ความเป็นมืออาชีพดานครัว การจัดตกแตงอาหาร และ

คะแนนดานรสชาติ ซึ่งเชฟที่เขาแขงขันทัง้หมดจะตองทําเวลาและแสดงฝีมือการทําอาหารภายในเวลาที่กําหนด เรา

ไดแบงการแขงขันทัง้หมดออกเป็น 21 ประเภท โดยมีไฮไลทหลักอยูที ่Mekong Culinary Challenge เป็นการ

ทําอาหารที่ใชวัตถุดิบจากแมน้ําโขงเพื่อตอกยํ้าความอุดมสมบูรณทางดานวัตถุดิบในแถบประเทศอินโดจีนหรือ

ภูมิภาคอาเซียน ที่พิเศษในปีน้ี เราไดรวมมือกับสมาคมเชฟโลกจัดการแขงขัน Asian Chef of The Year

2017,Asian Young Chef of The Year 2017 และ การแขงขัน Asian Pastry Chef of The year 2017 ซึ่งจะ

เป็นการแขงขันเพื่อคัดเลือกตัวแทนเชฟเอเชียเขาแขงขันในเวทีเชฟระดับโลกอีกดวย”

สําหรับผูที่ชนะการแขงขันในแตละประเภทจะไดรับถวยรางวัลเกียรติยศ และเงินรางวัลรวมมูลคากวา 200,000

บาท โดยมีรางวัลใหญ 3 ประเภท คือรางวัล Best Establishment Award สําหรับทีมที่ทําคะแนน รวมสูงสุด ราง

วัล Best Ultimate Professional Chef Award สําหรับผูเขาแขงขันประเภทบุคคลระดับเชฟมืออาชีพ ที่ทําคะแนน

https://www.thaimediapr.com/thailand-ultimate-chef-challenge-2017/


รวมสูงสุด และรางวัล Best Ultimate Junior Chef Award สําหรับผูเขาแขงขันประเภท บุคคลระดับเชฟเยาวชน

ที่ทําคะแนนรวมสูงสุด ทัง้น้ี ยังมีรางวัลของการแขงขันประเภทตางๆ ไดแก การแขงขันการปรุงอาหารไทยในแบบ

สมัยใหม เมนูเน้ือแกะ เมนูเน้ือวัว เมนูซีฟ ูด เมนูเน้ือเป็ด ทัง้น้ียังมีการประกวดการจัดแสดงอาหาร ประเภทขนม

หวานไทย ขนมนานาชาติ ปฏิมากรรมขนมหวาน ตลอดจนการแกะสลักผักผลไม

ทัง้น้ี บริษทั โคโลญ เมสเซ จํากัด ยังไดทําพิธีลงนามสัญญาขอตกลงรวมกันกับสมาคมเชฟประเทศไทย นํา โดยเชฟ

สมศักดิ ์ รารองคํา นายกสมาคมฯ เรื่องการรวมจัดงานการแขงขันสุดยอดเชฟไทยแหงปี ครัง้ที่ 7 Thailand

Ultimate Chef Challenge 2018 ในงาน THAIFEX 2018 ในปี ตอไป

“เราอยากใหการแขงขันเกิดขึ้น อยางตอเน่ืองทุกปี เพื่อเป็นการสรางประสบการณใหมๆใหกับผูเขาแขงขันไดเปิด

โลกทัศน ฝึกทักษะ และพัฒนาตนเอง ตลอดจนการไดแลกเปลี่ยนไอเดียดานอาหารจากเพื่อนรวมอาชีพจากทัว่โลก”

เชฟสมศกัดิก์ลาวปิดทาย


