
“Sushi Saito” ประเดิมแชมป รานอาหารญี่ป ุน

อันดับหน่ึง ในการจัดอันดับ 100+ รานอาหารญี่ป ุน

ยอดเยี่ยมของ Opinionated About Dining

Opinionated About Dining (OAD) แพลตฟอรมจัดอันดับรานอาหารระดับโลก ประกาศใหราน Sushi Saito ใน

กรุงโตเกียว เป็นรานอาหารอันดับหน่ึงในการจัดอันดับ 100+ รานอาหารญี่ป ุนยอดเยี่ยม ซึ่งเป็นการจัดอันดับเฉพาะ

รานอาหารญี่ป ุนครัง้แรกของ OAD รานอาหาร Sushi Saito แหงน้ี เคยติดอันดับรานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชียมา

แลว ดวยทักษะการทําที่แมนยําและไรที่ติ โดยเชฟไซโตะ เป็นอดีตเชฟฝึกหัดที่ราน Sushi Kanesaka และได

พัฒนาฝีมือจนทําใหซูชิของเขามีสัดสวนของขาวและหน าซูชิที่สมดุลและประณีต นอกจากน้ี ซูชิทุกชิน้ยังมีขนาด รู

ปราง และอุณหภูมิเทากันไมมีผิดเพีย้น

สวนอันดับสองตกเป็นของรานซูชิสไตลคิวชูอยาง Tenzushi Kyomachi-ten ในเมืองฟุกุโอกะ ขณะที่ราน Ogata

รานอาหารแนวไคเซกิสุดแหวกแนวที่เมืองเกียวโต ติดอันดับสามในการจัดอันดับครัง้น้ี

ตลอดเวลาหลายปีที่ผานมานัน้ มีรานอาหารญี่ป ุนติดอันดับ 100+ รานอาหารยอดเยี่ยมแหงเอเชียของ OAD หลาย

รานมาก เป็นเหตุใหคุณสตีฟ พล็อตนิคกิ ผูกอตัง้ OAD เล็งเห็นวา ขณะน้ีถึงเวลาแลวที่ตองเปิดพื้นที่โชวทักษะและ

ความสามารถของรานอาหารในญี่ป ุนใหเป็นที่ประจักษในวงกวางขึ้น ดวยเหตุน้ี ปี 2562 จึงถือกําเนิดการจัดอันดับ

100+ รานอาหารญี่ป ุนยอดเยี่ยม ซึ่ง OAD อุทิศใหกับรานอาหารญี่ป ุนโดยเฉพาะ

คุณสตีฟ กลาวถึงการจัดอันดับน้ีวา “เมื่อประเมินจากกระแสความนิยมอาหารญี่ป ุนแลว ผมจึงเกิดไอเดียในการเปิด

ทางใหผูอานไดรับทราบขอมูลเกี่ยวกับรานอาหารในญี่ป ุนใหมากที่สุดเทาที่เป็นไปได” สําหรับรานอาหารแหงอื่น ๆ ที่

ติด 10 อันดับแรกในการจัดอันดับ 100+ รานอาหารญี่ป ุนยอดเยี่ยมของ OAD นัน้มีทัง้ราน Hiarsansou ในเกียวโต

ราน Matsukawa และ Yoroniku ในโตเกียว และรานอาหารสุดแหวกแนวอยาง Den ซึ่งอยูในโตเกียวเชนกัน

สุดยอดรานอาหาร 10 อันดับแรกในญี่ป ุน จากการจัดอันดับของ OAD:

1. Sushi Saito (ซูชิ)

2. Tenzushi Kyomachi-ten (ซูชิ)

3. Ogata (ไคเซกิ)

4. Hirasansou (ไคเซกิ)

5. Matsukawa (ไคเซกิ)

https://www.thaimediapr.com/sushi-saito-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b9%81%e0%b8%8a%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/sushi-saito-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b9%81%e0%b8%8a%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/sushi-saito-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b9%81%e0%b8%8a%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/sushi-saito-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b9%81%e0%b8%8a%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/sushi-saito-%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b9%81%e0%b8%8a%e0%b8%a1%e0%b8%9b%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2/


6. Higashiazabu Amamoto (ซูชิ)

7. Yoroniku (ยากินิกุ)

8. Kyo Aji (ไคเซกิ)

9. Kimoto (ไคเซกิ)

10. Den (รวมสมัย)

รับชมผลการจัดอันดับฉบับเต็มทัง้ 100 อันดับของ OAD ไดที่
http://www.opinionatedaboutdining.com/2019/japan.html

เกี่ยวกับ Opinionated About Dining:

ในแตละปี OAD เผยแพรผลการจัดอันดับสุดยอดรานอาหารในภูมิภาคตาง ๆ ทัว่โลก ซึ่งรวบรวมผลโหวตจากเหลา

นักวิจารณผูมากความรูที่เป็นสมาชิกเว็บไซตของ OAD การจัดอันดับดังกลาวรวบรวมขอมูลจากผูลงคะแนนกวา

6,000 ราย และเป็นการจัดอันดับรานอาหารระดับโลกแหงเดียวที่ประเมินผลคะแนนโดยพิจารณาพื้นเพทางอาหาร

และประสบการณการประเมินรานอาหารของผูรับประทานอาหารรวมอยูดวย เชนเดียวกับคุณภาพของรานอาหารที่

เยี่ยมชม

ในปี 2562 ทาง OAD มีแผนเผยแพรผลการจัดอันดับ 9 รายการ ดังน้ี:

Top 100+ Japan (ประกาศวันที่ 16 มกราคม 2562)

อินสตาแกรม: @OADTOP100

เว็บไซต: www.opinionatedaboutdining.com
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