
Sushi Cyu ยกระดับความพรีเมี่ยม ดึงเชฟมิชลิน 3

ดาวชื่อดังจากญี่ป ุน เสิรฟซูชิโอมากาเสะสุดพิเศษครัง้

แรกในกรุงเทพฯ

กรุงเทพฯ 13 กันยายน 2561 – Sushi Cyu & Carnival Yakiniku (ซูชิชู แอนด คารนิวัล ยากินิคุ) รานซูชิและป้ิง

ยางระดับพรีเมี่ยม ภายใตบริษทั เซ็น คอรปอเรชัน่ กรุป จํากัด ตอกยํ้าความเป็นผูนําดานอาหารญี่ป ุนระดับพรีเมี่ยม

ดวยการเชิญ “เคนจิ เกียวเตน” เชฟมิชลิน 3 ดาวที่มีชื่อเสียงที่สุดจากประเทศญี่ป ุนในขณะน้ี เสิรฟซูชิโอมากาเส

ะใหชาวไทยไดลิม้รสสุดพรีเมี่ยมถึงใจกลางกรุงเทพฯ เป็นครัง้แรก ในวันที่ 19-23 กันยายน 2561 ณ ราน Sushi

Cyu สาขาศูนยการคาเซ็นทรัลเวิลด

เคนจิ เกียวเตน เชฟหนุมไฟแรง วัย 36 ปี อายุน อยที่สุดที่ไดรับรางวัลมิชลินสตาร รางวัลอันทรงเกียรติในวงการอา

หาร เติบโตในครอบครัวเจาของรานซูชิ ไดรับการถายทอดฝีมือและแรงบันดาลใจจากคุณป ูเชฟซูชิตัง้แตเยาววัย ตอ

มาเมื่อเขามีอายุ 21 ปี เชฟเคนจิมีโอกาสไดไปฝึกงานที่รานอาหารที่มีชื่อเสียงในกรุงโตเกียว และในปี 2552 ไดกลับ

มาเปิดรานซูชิที่เมืองชิโมโนเซกิ จังหวัดยามากูจิ บานเกิดของเขา ซึ่งภายหลังไดยายมาที่เมืองฟุกุโอกะ ดวย

ประสบการณและความเชี่ยวชาญ ในที่สุด เชฟเคนจิจึงไดรับรางวัลมิชลิน 3 ดาว ตัง้แตปี 2557 เป็นระยะเวลา 4 ปี

ตอเน่ือง

ซูชิที่ผานการสรางสรรคจากมือเชฟเคนจิถือเป็นที่สุดของบรรดานักชิมตัวยง การปรุงซูชิอันโดดเดนของเชฟเคนจิใช

วิธีการป้ันสมัยเอโดะ ซึ่งหาไดยากในปัจจุบัน ผสานกับวัตถุดิบคัดสรรมาอยางพิถีพิถัน ไมวาจะเป็นขาวญี่ป ุนที่มาจาก

เกาะคิวชู ที่ปลูกโดยใชน้ําแรจากภูเขา ในพื้นที่ที่อุณหภูมิระหวางกลางวันและกลางคืนแตกตางกันมาก ทําใหไดขาว

มีเอกลักษณเฉพาะตัว ปรุงดวยน้ําสมสายชูแดงที่มีรสเบาแตทวานุมลึก เสริมความพิเศษยิ่งกวาเดิมดวยวัตถุดิบสด

จากทะเลที่ตลาดปลาสึคิจิที่ขึ้นชื่อ ทัง้หมดน้ี เชฟเคนจิตัง้ใจคัดสรรและปรุงซูชิทุกคําอยางพิถีพิถัน เพื่อเสิรฟสิ่งที่ดี

ที่สุดใหกับลูกคาทุกทาน

Sushi Cyu & Carnival Yakiniku รานอาหารญี่ป ุนที่เสิรฟโอมากาเสะ ไคเซกิ และยากินิคุ ดวยประสบการณและ

ความเชี่ยวชาญมากวา 25 ปี โดยใชวัตถุดิบคุณภาพสูงในราคาที่เขาถึงได เริ่มตนใหบริการที่สาขา All Season

Place และ 8thonglor และขยายสาขามายังศูนยการคาเซ็นทรัลเวิลดในเวลาตอมา ไฮไลทของราน Sushi Cyu คือ

การเสิรฟซูชิแตละชิน้ทันทีที่เชฟปรุงเสร็จ ทําใหลูกคาทุกทานไดลิม้รสที่สดใหมที่สุด จากวัตถุดิบที่คัดสรรอยาง

พิถีพิถันสงตรงมาจากประเทศญี่ป ุน โดยเชฟญี่ป ุนมากประสบการณ เพื่อสรางประสบการณการรับประทานโอมากะเส

ะที่นาประทับใจใหกับลูกคาทุกครัง้ที่มาเยือน

https://www.thaimediapr.com/sushi-cyu-%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a2%e0%b8%a1-%e0%b8%94/
https://www.thaimediapr.com/sushi-cyu-%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a2%e0%b8%a1-%e0%b8%94/
https://www.thaimediapr.com/sushi-cyu-%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a2%e0%b8%a1-%e0%b8%94/
https://www.thaimediapr.com/sushi-cyu-%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a2%e0%b8%a1-%e0%b8%94/


ซูชิโอมากาเสะระดับพรีเมี่ยมของราน Sushi Cyu จะไดรับการยกระดับไปอีกขัน้ดวยเชฟมิชลินระดับ 3 ดาว ไมตอง

เดินทางไปรอคิวถึง 6 เดือนที่ประเทศญี่ป ุน ก็สามารถสัมผัสประสบการณการรับประทานซูชิโอมากาเสะสุดเอกซคลูซี

ฟโดยเชฟเคนจิ เกียวเตน ไดกอนใคร โอกาสพิเศษเชนน้ีมีจํากัดเฉพาะวันที่ 19-23 กันยายน 2561 วันละ 3 รอบ

12.00, 18.00 และ 20.45 น. ณ ราน Sushi Cyu สาขาศูนยการคาเซ็นทรัลเวิลด ชัน้ 3 โซน Atrium เทานัน้


