
Sushi Cyu ยก​ระดับ​ความ​พรี​เมี่​ยม​ ดึง​เชฟ​มิ​ชลิ​น ​3

ดาว​ชื่อ​ดัง​จาก​ญี่ป ุน​ เสิรฟ​ซูชิ​โอ​มา​กา​เส​ะสุด​พิเศษ​ครัง้

แรก​ใน​กรุง​เทพ​ฯ

กรุง​เทพ​ฯ 13 กัน​ยาย​น 2561 – Sushi Cyu & Carnival Yakiniku (ซูชิ​ชู​ แอนด​ คารนิวัล​ ยา​กินิ​คุ​) ราน​ซูชิ​และ​ป้ิง

ยาง​ระ​ดับ​พรี​เมี่​ยม​ ภาย​ใต​บริษทั​ เซ็น​ คอรปอเรชัน่​ กรุป​ จํากัด​ ตอกยํ้าความ​เป็น​ผูนําดาน​อาหาร​ญี่ป ุน​ระ​ดับ​พรี​เมี่​ยม​

ดวย​การ​เชิญ​ “เคน​จิ​ เกีย​วเต​น” เชฟ​มิ​ชลิ​น ​3 ดาว​ที่​มีชื่อ​เสียง​ที่สุด​จาก​ประเทศ​ญี่ป ุน​ใน​ขณะ​น้ี​ เสิรฟ​ซูชิ​โอ​มา​กา​เส

ะให​ชาว​ไทย​ได​ลิม้​รส​สุด​พรี​เมี่​ยม​ถึงใจ​กลาง​กรุง​เทพ​ฯ เป็น​ครัง้​แรก​ ใน​วัน​ที่​ 19-23 กันยายน​ 2​561 ณ รา​น Sushi

Cyu สาขา​ศูนยการคา​เซ็นทรัล​เวิ​ลด

เคน​จิ​ เกีย​วเต​น ​เชฟ​หนุม​ไฟ​แรง​ วัย​ 36 ปี​ อายุ​น อย​ที่สุด​ที่​ได​รับ​รางวัล​มิ​ชลิ​นสตา​ร รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​ใน​วงการ​อา

หาร​ เติบโต​ใน​ครอบครัว​เจาของ​ราน​ซู​ชิ​ ได​รับ​การ​ถายทอด​ฝีมือ​และ​แรง​บันดาล​ใจ​จาก​คุณ​ป ู​เชฟ​ซูชิ​ตัง้แต​เยาว​วัย​ ตอ

มา​เมื่อ​เขา​มีอายุ​ 2​1 ปี​ เชฟ​เคน​จิ​มี​โอกาส​ได​ไป​ฝึกงาน​ที่​ราน​อาหาร​ที่​มีชื่อ​เสียง​ใน​กรุง​โต​เกีย​ว และ​ใน​ปี​ 2​552 ได​กลับ

มา​เปิด​ราน​ซูชิ​ที่​เมือง​ชิ​โมโน​เซ​กิ จังหวัด​ยา​มา​กู​จิ​ บาน​เกิด​ของ​เขา​ ซึ่ง​ภาย​หลัง​ได​ยาย​มา​ที่​เมือง​ฟุ​กุ​โอ​กะ​ ดวย

ประสบการณ​และ​ความ​เชี่ยว​ชาญ​ ใน​ที่​สุด​ เชฟ​เคน​จิ​จึง​ได​รับ​รางวัล​มิ​ชลิ​น ​3 ดาว​ ตัง้แต​ปี​ 2​557 เป็น​ระยะ​เวลา​ 4 ปี

ตอ​เน่ือง

ซูชิ​ที่​ผาน​การ​สรางสรรค​จาก​มือ​เชฟ​เคน​จิ​ถือ​เป็น​ที่สุด​ของ​บรรดา​นัก​ชิม​ตัว​ยง​ การ​ปรุง​ซูชิ​อัน​โดด​เดน​ของ​เชฟ​เคน​จิ​ใช

วิธี​การ​ป้ัน​สมัย​เอ​โด​ะ ซึ่ง​หา​ได​ยาก​ใน​ปัจจุบัน​ ผสาน​กับ​วัตถุดิบ​คัด​สรร​มา​อยาง​พิถีพิถัน​ ไม​วา​จะ​เป็น​ขาว​ญี่ป ุน​ที่มา​จาก

เกาะ​คิว​ชู​ ที่​ปลูก​โดย​ใช​น้ําแร​จาก​ภู​เขา​ ใน​พื้นที่​ที่​อุณหภูมิ​ระหวาง​กลาง​วัน​และ​กลาง​คืน​แตก​ตาง​กัน​มาก​ ทําให​ได​ขาว

มี​เอกลักษณ​เฉพาะ​ตัว​ ปรุง​ดวย​น้ําสม​สายชู​แดง​ที่​มี​รส​เบา​แต​ทวา​นุม​ลึก​ เสริม​ความ​พิเศษ​ยิ่ง​กวา​เดิม​ดวย​วัตถุดิบ​สด

จาก​ทะเล​ที่​ตลาด​ปลา​สึคิจิ​ที่​ขึ้น​ชื่อ​ ทัง้หมด​น้ี​ เชฟ​เคน​จิ​ตัง้ใจ​คัด​สรร​และ​ปรุง​ซูชิ​ทุก​คําอยาง​พิถีพิถัน​ เพื่อ​เสิรฟ​สิ่ง​ที่​ดี

ที่สุด​ให​กับ​ลูกคา​ทุก​ทา​น

Sushi Cyu & Carnival Yakiniku ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​ที่​เสิรฟ​โอ​มา​กา​เส​ะ ไค​เซ​กิ และ​ยา​กินิ​คุ​ ดวย​ประสบการณ​และ

ความ​เชี่ยวชาญ​มากวา​ 2​5 ปี​ โดย​ใช​วัตถุดิบ​คุณภาพ​สูง​ใน​ราคา​ที่​เขา​ถึง​ได​ เริ่ม​ตน​ให​บริการ​ที่​สา​ขา All Season

Place และ 8thonglor และ​ขยาย​สาขา​มายัง​ศูนยการคา​เซ็นทรัล​เวิลด​ใน​เวลา​ตอ​มา​ ไฮไลทของ​รา​น Sushi Cyu คือ​

การ​เสิรฟ​ซูชิ​แตละ​ชิน้​ทันที​ที่​เชฟ​ปรุง​เสร็จ​ ทําให​ลูกคา​ทุก​ทาน​ได​ลิม้​รส​ที่​สด​ใหม​ที่​สุด​ จาก​วัตถุดิบ​ที่​คัด​สรร​อยาง

พิถีพิถัน​สง​ตรง​มา​จาก​ประเทศ​ญี่ป ุน​ โดย​เชฟ​ญี่ป ุน​มาก​ประสบ​การณ​ เพื่อ​สราง​ประสบการณ​การ​รับ​ประทาน​โอ​มา​กะ​เส

ะที่​นา​ประทับ​ใจ​ให​กับ​ลูกคา​ทุก​ครัง้​ที่มา​เยือ​น

https://www.thaimediapr.com/sushi-cyu-%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a2%e0%b8%a1-%e0%b8%94/
https://www.thaimediapr.com/sushi-cyu-%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a2%e0%b8%a1-%e0%b8%94/
https://www.thaimediapr.com/sushi-cyu-%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a2%e0%b8%a1-%e0%b8%94/
https://www.thaimediapr.com/sushi-cyu-%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%9e%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%a2%e0%b8%a1-%e0%b8%94/


ซูชิ​โอ​มา​กา​เส​ะระ​ดับ​พรี​เมี่​ยม​ของ​รา​น Sushi Cyu จะ​ได​รับ​การ​ยก​ระดับ​ไป​อีก​ขัน้​ดวย​เชฟ​มิ​ชลิ​นร​ะดับ​ 3 ดาว​ ไม​ตอง

เดิน​ทาง​ไป​รอ​คิว​ถึง​ 6 เดือน​ที่​ประเทศ​ญี่ป ุน​ ก็​สามารถ​สัมผัส​ประสบการณ​การ​รับ​ประทาน​ซูชิ​โอ​มา​กา​เส​ะสุด​เอก​ซคลูซี

ฟโดย​เชฟ​เคน​จิ​ เกีย​วเต​น ​ได​กอน​ใคร​ โอกาส​พิเศษ​เชน​น้ี​มี​จํากัด​เฉพาะ​วัน​ที่​ 19-23 กันยายน​ 2​561 วัน​ละ​ 3 รอบ​

12.​00, 18.​00 และ​ 2​0.​45 น.​ ณ รา​น Sushi Cyu สาขา​ศูนยการคา​เซ็นทรัล​เวิลด​ ชัน้​ 3 โซน Atrium เทา​นัน้


