
Steak & Pasta

Steak & Pasta
Menu
1.Baked Stuffed Sole with Herbs Butter Sauce Based on Assorted Vegetable
2.Pan-Seared Red Garouper with herbs crusted Serve with Capsicum Sauce
3.Salmon Lasagna serve with Snow peas puree
4.Grilled Pork Chop with Mustard Sauce
5.Poached Salmon with Lobster Sauce
6.Braised Lamb Shank with Assorted Vegetable
7.Quick Seared Lamb Loin with Balsamic Port Wine Sauce
8.Lamb Shoulder Navarin
9.Surf & Turf
10.Steamed Pomfret with Champage Sauce
11.Baked Hamaji Fish in Herbs-Salt Crusted serve with Leeky Sauce
12.Confit Duck Leg with Warm Salad & Balsamic Reduction
13.Roasted Duck Breste Orange Sauce
14.Beef Cheek Stewed
15.Seafood Rockefeller
16.Lobster thermidor
17.Pork Tenderloin Medallion with Apple Sauce
18.Shrimps Terrine with Mango Salsa, Blue cheese Dressing and Tomato Culis
19.Seafood Ravioli
20.Canironi
21.Zarabora

https://www.thaimediapr.com/steak-pasta/


22.Ink Squid Fettucini Marinara
23.Pizza Four Season
24.Fried and Stuffed Rice Balls ( Arancini di Riso )

Steak & Pasta 8 Days

เรียนรูการทําสเต็กเน้ือ สเต็กหมู สเต็กปลา ซี่โครงแกะยาง อกเป็ดยางและซีฟ ูด 24 เมนูเดน

เทคนิคการยางเน้ือพรอมสูตรซอสหลากหลายชนิดที่ลงตัวเขากันไดเป็นอยางดี

และการทําพาสตาแบบตางๆ สอนตัง้แตเริ่มตนการผสมแป งทําพาสตา

เหมาะสําหรับใครที่อยากมีรานสเต็ก อยากเปิดรานคาเฟ  หรือตอยอดธุรกิจเดิม

ไมมีพื้นฐานก็สามารถเรียนได

สอนทุกขัน้ตอนกับสูตรเด็ดเคล็ดลับ ที่ไมควรพลาด!!

สมัครดวน !

* รับจํานวนจํากัดที่น่ี ที่เดียว วิทยาลัยดุสิตธานี *

เริ่มเรียน 7 มี.ค. 63 – 9 พ.ค. 63

เวลา 9.00 – 16.00 น.

อบรมทุกวันเสาร 8 วัน

Dusit Thani College วิทยาลัยดุสิตธานี

เรียน ทานผูสนใจ

สมัครไดตัง้แตวันน้ี สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมโทร. 02-7218469-72 ตอ แผนกบริการวิชาการ

หรือ www.facebook.com/trainingdtc Line: @dusit.edu

การชําระคาธรรมเนียม ทัง้น้ีทานสามารถชําระคาธรรมเนียม 40,900 บาท/ทาน/หลักสูตร

(ราคารวมเอกสารประกอบการบรรยาย ชุดเชฟ อุปกรณครัว วัตถุดิบและรวมภาษีมูลคาเพิ่มแลว)

พรอมการสมัครไดทันที

การสงใบสมัคร ทานสามารถสงเอกสารการสมัครไดหลายวิธี คือสงดวยตนเองที่วิทยาลัยดุสิตธานี สงทางไปรษณีย,

สงแฟกซ หรือ สงทาง e-mail เพื่อสํารองที่นัง่ลวงหน าไดเชนกัน

เอกสารประกอบการสมัคร

1. ใบสมัคร

2. สําเนาบัตรประชาชน

3. สําเนา ภ.พ. 20 หรือหนังสือจดทะเบียนบริษทั

4. ใบ pay-in



โดยทานสามารถชําระคาธรรมเนียมไดตามชองทางตอไปน้ี

1.เช็คสัง่จาย “วิทยาลัยดุสิตธานี”

2.โอนเงินเขาบัญชีชื่อ “วิทยาลัยดุสิตธานี” ไดที่ธนาคารดังตอไปน้ี

-บัญชี ธนาคารกรุงเทพ สาขาพัฒนาการ (สะสมทรัพย) เลขที่ 198-0-85294-9

-บัญชี ธนาคารกสิกรไทย สาขาซีคอนสแควร (ออมทรัพย) เลขที่ 095-2-48283-1

วิทยาลัยไดรับการยกเวนภาษีหัก ณ ที่จาย 3% ตามมาตรา 39 แหงประมวลรัษฎากร/ เลขที่ผูเสียภาษีของวิทยาลัย

ดุสิตธานี คือ 0-9940-00174-90-0

*** หลังจากการโอนเงินแลวกรุณาแฟกซหรืออีเมลใบ PAY-IN และ ภพ.20 (กรณีตองการออกใบเสร็จในนามบริษทั)

มาที่ โทรสาร 02-721-8476 หรือ E-mail: training@dtc.ac.th

ทางวิทยาลัยฯ หวังเป็นอยางยิ่งวาจะไดมีโอกาสตอนรับทานในครัง้น้ี


