
Steak & Pasta

Steak & Pasta
Menu
1.Baked Stuffed Sole with Herbs Butter Sauce Based on Assorted Vegetable
2.Pan-Seared Red Garouper with herbs crusted Serve with Capsicum Sauce
3.Salmon Lasagna serve with Snow peas puree
4.Grilled Pork Chop with Mustard Sauce
5.Poached Salmon with Lobster Sauce
6.Braised Lamb Shank with Assorted Vegetable
7.Quick Seared Lamb Loin with Balsamic Port Wine Sauce
8.Lamb Shoulder Navarin
9.Surf & Turf
10.Steamed Pomfret with Champage Sauce
11.Baked Hamaji Fish in Herbs-Salt Crusted serve with Leeky Sauce
12.Confit Duck Leg with Warm Salad & Balsamic Reduction
13.Roasted Duck Breste Orange Sauce
14.Beef Cheek Stewed
15.Seafood Rockefeller
16.Lobster thermidor
17.Pork Tenderloin Medallion with Apple Sauce
18.Shrimps Terrine with Mango Salsa, Blue cheese Dressing and Tomato Culis
19.Seafood Ravioli
20.Canironi
21.Zarabora

https://www.thaimediapr.com/steak-pasta/


22.Ink Squid Fettucini Marinara
23.Pizza Four Season
24.Fried and Stuffed Rice Balls ( Arancini di Riso )

Steak & Pasta 8 Days

เรียน​รู​การ​ทําสเต็ก​เน้ือ​ สเต็ก​หมู​ สเต็ก​ปลา​ ซี่โครง​แกะ​ยาง​ อก​เป็ด​ยาง​และ​ซี​ฟ ูด 24 เมนู​เด​น

เทคนิค​การ​ยาง​เน้ือ​พรอม​สูตร​ซอส​หลาก​หลาย​ชนิด​ที่​ลงตัว​เขา​กัน​ได​เป็น​อยาง​ดี

และ​การ​ทําพาส​ตาแบบ​ตางๆ​ สอน​ตัง้แต​เริ่ม​ตน​การ​ผสม​แป ง​ทําพาส​ตา

เหมาะ​สําหรับ​ใคร​ที่​อยาก​มี​ราน​สเต็ก​ อยาก​เปิด​ราน​คาเฟ ​ หรือ​ตอย​อด​ธุรกิจ​เดิม

ไมมี​พื้น​ฐาน​ก็​สามารถ​เรียน​ได

สอน​ทุก​ขัน้​ตอน​กับ​สูตร​เด็ด​เคล็ด​ลับ​ ที่​ไม​ควร​พลาด​!!

สมัคร​ดวน​ !

* รับ​จํานวน​จํากัด​ที่​น่ี​ ที่​เดียว​ วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ *

เริ่ม​เรียน​ 7 มี​.​ค.​ 63 – 9 พ.​ค.​ 63

เวลา​ 9​.​0​0 – 16.​00 น.​

อบรม​ทุก​วัน​เสาร​ 8 วัน

Dusit Thani College วิทยาลัย​ดุ​สิต​ธานี

เรียน​ ทาน​ผู​สน​ใจ

สมัคร​ได​ตัง้แต​วัน​น้ี​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​โทร​.​ 02-7218469-72 ตอ​ แผนก​บริการ​วิชา​การ

หรือ www.facebook.com/trainingdtc Line: @dusit.edu

การ​ชําระ​คา​ธรรม​เนียม​ ทัง้น้ี​ทาน​สามารถ​ชําระ​คา​ธรรม​เนียม​ 40,900 บาท​/ทาน​/หลัก​สูต​ร

(ร​าคา​รวม​เอกสาร​ประกอบ​การ​บรรยาย​ ชุด​เชฟ​ อุปกรณ​ครัว​ วัตถุดิบ​และ​รวม​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​แลว​)

พรอม​การ​สมัคร​ได​ทัน​ที

การ​สง​ใบ​สมัคร​ ทาน​สามารถ​สง​เอกสาร​การ​สมัคร​ได​หลาย​วิธี​ คือ​สง​ดวย​ตนเอง​ที่​วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ สง​ทาง​ไปรษณีย​,

สง​แฟกซ​ หรือ​ สง​ทาง e-mail เพื่อ​สํารอง​ที่​นัง่​ลวง​หน า​ได​เชน​กัน

เอกสาร​ประกอบ​การ​สมัค​ร

1.​ ใบ​สมัค​ร

2.​ สําเนา​บัตร​ประ​ชา​ชน

3.​ สําเนา​ ภ.​พ.​ 20 หรือ​หนังสือ​จด​ทะ​เบียน​บริ​ษทั

4.​ ใบ pay-in



โดย​ทาน​สามารถ​ชําระ​คา​ธรรมเนียม​ได​ตาม​ชอง​ทาง​ตอ​ไป​น้ี

1.​เช็ค​สัง่​จาย​ “วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​”

2.​โอน​เงิน​เขา​บัญชี​ชื่อ​ “วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​” ไดที่​ธนาคาร​ดัง​ตอ​ไป​น้ี

-บัญชี​ ธนาคาร​กรุง​เทพ​ สาขา​พัฒนา​การ​ (สะสม​ทรัพย​) เลข​ที่​ 198-0-85294-9

-บัญชี​ ธนาคาร​กสิกร​ไทย​ สาขา​ซี​คอน​สแคว​ร (ออม​ทรัพย​) เลข​ที่​ 095-2-48283-1

วิทยาลัย​ได​รับ​การ​ยกเวน​ภาษี​หัก​ ณ ที่​จาย​ 3% ตาม​มา​ตรา​ 39 แหง​ประมวล​รัษฎากร​/ เลข​ที่​ผู​เสีย​ภาษี​ของ​วิทยาลัย

ดุสิต​ธานี​ คือ​ 0-9940-00174-90-0

*** หลัง​จาก​การ​โอน​เงิน​แลวก​รุ​ณาแฟกซ​หรือ​อี​เมล​ใบ PAY-IN และ​ ภพ​.​2​0 (กรณี​ตองการ​ออก​ใบ​เสร็จ​ใน​นาม​บริษทั​)

มา​ที่​ โทร​สาร​ 02-721-8476 หรือ E-mail: training@dtc.ac.th

ทาง​วิทยา​ลัยฯ​ หวัง​เป็น​อยาง​ยิ่ง​วา​จะ​ได​มี​โอกาส​ตอนรับ​ทาน​ใน​ครัง้​น้ี


