
“Shisen Hanten by Chen Kentaro” ครอง

ตําแหนงรานอาหารจีนดาวมิชลินสูงสุดของสิงคโปร

เหนียวแนนเป็นปีที่สาม

Shisen Hanten by Chen Kentaro รานอาหารจีนชื่อดังซึ่งตัง้อยูที่โรงแรม Mandarin Orchard Singapore ไดรับ

ดาวมิชลิน 2 ดวงในคูมือ “มิชลิน ไกด สิงคโปร” ประจําปี 2561 นับเป็นการรักษาตําแหนงรานอาหารจีนดาวมิชลิ

นสูงสุดของสิงคโปรไวไดอยางเหนียวแนนเป็นปีที่สามติดตอกัน

“เรารูสึกซาบซึ้งที่เราไดรับเกียรติเชนน้ีอีกครัง้หน่ึง” เคนทาโร ผูเป็นหัวหน าเชฟ กลาว “เราขอรักษาตําแหนงราน

อาหารระดับมิชลินชัน้นําอันดับตน ๆ ของโลกน้ีไว ซึ่งเป็นพลังขับเคลื่อนใหเราหมัน่พัฒนาผลงานใหดียิ่งขึ้นไปอีก

และมีชื่อเสียงเป็นดาวประดับวงการอาหารของสิงคโปรตอไป”

“ความสําเร็จครัง้น้ีจะไมเกิดขึ้นหากไมมีทีมงานมากความสามารถของ Shisen Hanten by Chen Kentaro และ

Mandarin Orchard Singapore รวมดวย ตลอดจนบรรดาลูกคาผูมีอุปการคุณที่ยังคงใหการเกื้อกูลแก Shisen

Hanten เสมอมา”

“มิชลิน ไกด” ถือกําเนิดขึ้นเมื่อกวา 1 ศตวรรษมาแลว โดยมีบทบาทในการคัดเลือกสุดยอดรานอาหารและโรงแรม

ใน 28 ประเทศที่ทางทีมงานลงพื้นที่ประเมินอยูในปัจจุบัน มิชลิน ไกด นําเสนอประสบการณการรับประทานอาหาร

ระดับกูรเมตทัว่โลก พรอมชูพลังความคิดสรางสรรคในการรังสรรคเมนูอาหารของประเทศนัน้ เชนเดียวกับเทรน

ดใหมในวงการอาหารและเชฟหน าใหมไฟแรง มิชลิน ไกด เชิดชูความเป็นเลิศของรานอาหารจากการใหดาวที่มีขึ้น

ทุกปี เพื่อแสดงเกียรติภูมิของศาสตรการทําอาหารแบบทองถิ่น และทําใหเมืองและประเทศตาง ๆ ดึงดูดความสนใจ

จากนักทองเที่ยวไดมากขึ้น

แมรายละเอียดในการใหดาวของมิชลินอันทรงคุณคานัน้ยังคงเป็นความลับขัน้สุดยอด แตก็เป็นที่รูกันวาทีมผูตรวจ

สอบจากหลากหลายเชื้อชาติจะทําการประเมินรานอาหารโดยไมเปิดเผยตัวตน ตามเกณฑหลัก ๆ ทัง้คุณภาพของ

วัตถุดิบที่ใช เทคนิคการทําอาหารและการปรุงรสชาติ รวมถึงเอกลักษณของเชฟที่ปรากฎในอาหาร ความคุมราคา

และความเสมอตนเสมอปลายในแตละครัง้ที่เขาไปตรวจสอบ

สําหรับคําอธิบายของรานอาหารที่ไดดาวมิชลิน 2 ดวง คือ”รานอาหารที่คุมคาแกการเดินทางไปรับประทาน อาหาร
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ชัน้เลิศที่รังสรรคขึ้นอยางพิถีพิถันและเทคนิคแพรวพราว จนกลายเป็นเมนูอันเลิศลํ้า”

Shisen Hanten by Chen Kentaro มีชื่อเสียงจากรสชาติของตํารับอาหารเสฉวนสูตรดัง้เดิม รานอาหารแหงน้ีเปิด

ตัวในสิงคโปรเมื่อปี 2557 โดยถือเป็นผลผลิตอันนาภาคภูมิใจที่สืบทอดมาจาก เชน เคนมิน ผูกอตัง้รานอาหาร

เสฉวนแหงแรกในญี่ป ุนเมื่อปี 2501 จนไดรับสมญานามวาเป็น “บิดาแหงอาหารเสฉวนในญี่ป ุน”

เชน เคนทาโร ผูเป็นหลานชายของ เชน เคนมิน และบุตรชายของเชฟกระทะเหล็ก เชน เคนอิชิ ฉายา”เจาแหง

อาหารเสฉวน” ไดสืบทอดเจตนารมณของผูเป็นป ู ดวยการสรรสรางเมนูอาหารเสฉวนอันเป็นเอกลักษณของราน
Shisen Hanten

สามารถรับชมขอมูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับShisen Hanten by Chen Kentaro ไดที่ shisenhanten.com.sg
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