
“Shisen Hanten by Chen Kentaro” ขึน้แทนราน

อาหารจีนดาวมิชลินสูงสุดของสิงคโปรสองปีติดตอ

กัน

Shisen Hanten by Chen Kentaro รานอาหารจีนชื่อดังซึ่งตัง้อยูที่โรงแรม Mandarin Orchard Singapore ไดรับ

ดาวมิชลิน 2 ดวงในคูมือ “มิชลิน ไกด สิงคโปร” ประจําปี 2560 นับเป็นการรักษาตําแหนงรานอาหารจีนดาวมิชลิ

นสูงสุดของสิงคโปรไวไดเป็นปีที่สองติดตอกัน

Shisen Hanten by Chen Kentaro เปิดตัวในสิงคโปรเมื่อปี 2557 โดยถือเป็นผลผลิตอันนาภาคภูมิใจที่สืบทอดมา

จาก เชน เคนมิน ผูกอตัง้รานอาหารเสฉวนแหงแรกในญี่ป ุนเมื่อปี 2501 จนไดรับสมญานามวาเป็น “บิดาแหงอาหาร

เสฉวนในญี่ป ุน”

เชน เคนทาโร ผูเป็นหลานชายของ เชน เคนมิน และบุตรชายของเชฟกระทะเหล็ก เชน เคนอิชิ ฉายา “เจาแหง

อาหารเสฉวน” ไดสืบทอดเจตนารมณดวยการสรรสรางเมนูอาหารเสฉวนอันเป็นเอกลักษณของราน Shisen Hanten

เชฟเคนทาโรกลาววา “การติดอันดับสุดยอดรานอาหารที่ดีที่สุดในโลกคือฝันที่เป็นจริง ผมมีกําลังใจมากขึ้นที่จะยก

ระดับมาตรฐานของ Shisen Hanten และสรางปรากฏการณในสิงคโปร ซึ่งเป็นประเทศที่วงการรานอาหารมีการ

แขงขันดุเดือดมาก”

“ผมขอแบงปันความสําเร็จอันนาภาคภูมิรวมกับทีมงานของ Shisen Hanten และ Mandarin Orchard

Singapore รวมถึงลูกคาทุกทานที่มอบมิตรภาพและใหการสนับสนุนเรามาโดยตลอด”

“มิชลิน ไกด” ที่โดงดังไปทัว่โลก ถือกําเนิดขึ้นเมื่อกวา 1 ศตวรรษมาแลว โดยทีมผูตรวจสอบหลากหลายเชื้อชาติจะ

ทําการประเมินรานอาหารทัว่โลกโดยไมเปิดเผยตัวตน และจะมีการมอบดาวใหแกรานอาหารตางๆเป็นประจําทุกปี

แมวารายละเอียดของการจัดอันดับของมิชลินจะเป็นความลับสุดยอด แตก็เป็นที่รูกันวาทีมผูตรวจสอบจะประเมิน

รานอาหารจากเกณฑหลักๆ 5 ประการ ไดแก คุณภาพของวัตถุดิบ เทคนิคการทําอาหารและการปรุงรสชาติ

เอกลักษณของเชฟที่ปรากฏในอาหาร ความคุมราคา และความเสมอตนเสมอปลายในแตละครัง้ที่เขาไปตรวจสอบ

สําหรับคําอธิบายของรานอาหารที่ไดดาวมิชลิน 2 ดวง คือ “อาหารชัน้ยอด คุมคาแกการเดินทางไปรับประทาน”
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Shisen Hanten by Chen Kentaro ใหความสําคัญกับ 7 รสชาติอันเป็นพื้นฐานของอาหารเสฉวน ไดแก เปรีย้ว

เผ็ด รอน หวาน ขม หอม และเค็ม สําหรับอาหารจานเด็ดที่พลาดไมไดคือ เตาหูทรงเครื่อง กวยเตี๋ยวรสเผ็ด ปลาผัด

ซอสเสฉวน และไกทอดกรอบราดซอสเสฉวน นอกจากน้ี ทางรานยังมีอาหารจีนดัง้เดิมใหเลือกอรอยอีกหลากหลาย

เมนู พรอมอาหารจานพิเศษอีกหลายรายการที่เพิ่งเปิดตัวเมื่อไมนานน้ี

สามารถรับชมขอมูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับ Shisen Hanten by Chen Kentaro ไดที่ www.shisenhanten.com.sg
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