
Salmon Filleting and Cooking

“Salmon Filleting and Cooking”
หลักสูตรที่คุณจะไดแลปลาแซลมอนกันสดๆทานละ 1 ตัว

พรอมดวยเมนูสุดฮิต! สไตลตะวันตกถึง 6 เมนูดวยกัน

สมัครดวน! รับจํานวนจํากัด!
Menus
Day 1 :
– Salmon Filleting
– Pan – Fried Salmon with Herb Crusted Base on Ratatouille
– Poached Salmon with Spring Onion Sauce
– Salmon Consomme with Salmon Dumpling and Julienne Vegetables
Day 2 :
– Salmon Lasagne
– Salmon Confit with Spring Salad with Honey Balsamic Dressing & Margo Salsa
– Baked Salmon in Herb-Salt Crust Served with White Wine Sauce

สมัครไดตัง้แตวันน้ี สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมโทร.02-7218469-72 ตอ 605-607,609-610 หรือ
www.facebook.com/trainingdtc

คลิกที่น่ี เพื่อดูรายละเอียดเพิ่มเติม >>> https://www.dtc.ac.th/event/salmon-filleting-and-cooking/

เอกสารประกอบการสมัคร

1. ใบสมัคร

2. สําเนาบัตรประชาชน

3. ภพ.20 ( กรณีตองการออกใบเสร็จในนามบริษทั )

4. ใบ Pay- in

โดยทานสามารถชําระคาธรรมเนียมไดตามชองทางตอไปน้ี

1.เช็คสัง่จาย “วิทยาลัยดุสิตธานี”

2.โอนเงินเขาบัญชีชื่อ “วิทยาลัยดุสิตธานี” ไดที่ธนาคารดังตอไปน้ี

-บัญชี ธนาคารกรุงเทพ สาขาพัฒนาการ (สะสมทรัพย) เลขที่ 198-0-85294-9

-บัญชี ธนาคารกสิกรไทย สาขาซีคอนสแควร (ออมทรัพย) เลขที่ 095-2-48283-1

วิทยาลัยไดรับการยกเวนภาษีหัก ณ ที่จาย 3% ตามมาตรา 39 แหงประมวลรัษฎากร/เลขที่ผูเสียภาษีของวิทยาลัย

ดุสิตธานี คือ 0-9940-00174-90-0

https://www.thaimediapr.com/salmon-filleting-and-cooking/


***หลังจากการโอนเงินแลวกรุณาแฟกซหรืออีเมลใบ PAY-IN และ ภพ.20(กรณีตองการออกใบเสร็จในนามบริษทั)

มาที่ โทรสาร 02-721-8476 หรือ E-mail: patcharanat.bo@dtc.ac.th

ทางวิทยาลัยฯ หวังเป็นอยางยิ่งวาจะไดมีโอกาสตอนรับทานในครัง้น้ี


