
Rock Salmon@ Vivanda Cuisine, Best
Western Plus Wanda Grand Hotel

มาดูแลสุขภาพกันดวยเมนูพิเศษตลอดเดือนกรกฎาคม ในเทศกาล “Rock Salmon”

ที่สงตรงจากนอรเวยมาปรุงกันถึง 4 เมนู เริ่มตนความอรอยแบบเฮลตีก้ับ ปลาแซลมอนยางกับซอสแอปเป้ิล

แซลมอนยางกลิ่นหอมทานคูกับซอสแอปเป้ิลหอมออนๆเพิ่มความสดชื่น ตามมาดวยเมนูที่ผสมผสานความเป็นไทย

ลาบปลาแซลมอนกับปอเป๊ียะขาวเหนียว รสชาติกลมกลอม จัดจาน สไตลไทยแตเน้ือสัมผัสเบาๆออนนุมกับเน้ือปลา

หนักทองกันขึ้นมาอีกนิด ขาวซอยปลาแซลมอน มาอรอยกับแบบ ปลาแซลมอนชิน้โตราดดวยซอสใหคลุกคลิกรส

กลมกลอม สําหรับเมนูเด็ดจานสุดทายที่จะระเบิดกลิ่นหอมเครื่องเทศใหฟ ุงไปทัว่ ปลาแซลมอนอบกับผักสไตล

ฝรัง่เศส อัดแนนไปดวยคุณภาพ

ทุกเมนูราคาเดียว 280++

ที่หองอาหารวิวันดา คูซีน โรงแรมเบสทเวสเทิรนพลัสแวนดาแกรนด

สํารองที่นัง่ โทร. 02-582-8282 ตอ 4002
—————–
สอบถามเพิ่มเติม

โทร. 02-582-8282 ตอ 4002

อีเมล enquiry@bwpluswandagrand.com
Website: www.bwpluswandagrand.com
FB: @bwpwanda

https://www.thaimediapr.com/rock-salmon-vivanda-cuisine-best-western-plus-wanda-grand-hotel/
https://www.thaimediapr.com/rock-salmon-vivanda-cuisine-best-western-plus-wanda-grand-hotel/

