
Revenue Management for hotels and resorts

การบริหารรายไดสําหรับโรงแรมและรีสอรท
Revenue Management for hotels and resorts

หลักสูตรการบริหารรายไดสําหรับโรงแรมและรีสอรทจะชวยใหผูเขาอบรมเขาใจและทราบวิธีการขยายกรอบรายได

และผลัดดันผลกําไรใหกับโรงแรม โดยการใชวิธีเชิงกลุยุทธระดับสูงในการกําหนดราคา และการควบคุมหองพักคง

เหลือ การเพิ่ม และการควบคุมความตองการของลูกคา การสรางกลยุทธการตลาดขึ้นในระบบการควบคุมการขาย

อยางเขมงวดเพื่อใหไดรับผลประโยชนที่ชัดเจนเหนือคูแขง และนําไปสูการเพิ่มยอดขายและผลกําไรสูงสุด

เน้ือหาหลักสูตร
Course Introduction
– Revenue management concept (revenue optimization cycle)
– Revenue management evolution over time
– Revenue management skill sets
– Economy principles in revenue management
Accommodation management
– Understanding segmentation
– Channel of distribution
– Channels management including samples of distribution management system
– Inventory management including samples of inventory management system
– Pricing strategies including samples of automatic rate intelligence system
Supply Analysis
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– Understanding market and operating environment
– Defining competitions
– Competitor analysis
– Pricing matrix and positioning methods
Demand Control
– Customer booking journey
– Forecast models
– Understanding pricing and demand equilibrium
– Constrained and unconstrained demand
– Demand control techniques
– Generate demand through offline/ online marketing
– Basic understanding of digital marketing (google analytics, google, ads, social media)

Revenue Optimization Strategy
– How to measuring performance
– Leveraging revenue management technology i.e. central reservation system,
– Revenue management of the future including basic revenue management for restaurants
– Revenue that should be used to optimize revenue
– Revenue optimization meeting discussion
– Understanding of revenue management practice in different destinations i.e. resort hotels, city
hotels, high demand period, low demand period. Case studies included

หลักสูตรน้ีเหมาะสําหรับ

เจาของกิจการ ผูบริหารโรงแรม รีสอรท และเซอรวิสอพารทเมนท DOSM / DOS / DOM / Revenue Manager /
Online Manager

สมัครไดตัง้แตวันน้ี สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมโทร.02-7218469-70

หรือ www.facebook.com/trainingdtc

การสงใบสมัคร ทานสามารถสงเอกสารการสมัครไดหลายวิธี คือ สงดวยตนเองที่วิทยาลัยดุสิตธานี

สงทางไปรษณีย, สงแฟกซ หรือ สงทาง e-mail เพื่อสํารองที่นัง่ลวงหน าไดเชนกันคะ

เอกสารประกอบการสมัคร

1. ใบสมัคร

2. สําเนาบัตรประชาชน

3. ภพ.20 (กรณีตองการออกใบเสร็จในนามบริษทั)

4. ใบ Pay- in

การชําระคาธรรมเนียม ทัง้น้ีทานสามารถชําระคาธรรมเนียม 9,900 บาท/ทาน/หลักสูตร (ราคารวมเอกสารประกอบ

การบรรยาย อาหารวาง อาหารกลางวัน รวมภาษีมูลคาเพิ่มแลว)

พรอมการสมัครไดทันที

โดยทานสามารถชําระคาธรรมเนียมไดตามชองทางตอไปน้ี



1.เช็คสัง่จาย “วิทยาลัยดุสิตธานี”

2.โอนเงินเขาบัญชีชื่อ “วิทยาลัยดุสิตธานี” ไดที่ธนาคารดังตอไปน้ี

-บัญชี ธนาคารกรุงเทพ สาขาพัฒนาการ (สะสมทรัพย) เลขที่ 198-0-85294-9

-บัญชี ธนาคารกสิกรไทย สาขาซีคอนสแควร (ออมทรัพย) เลขที่ 095-2-48283-1

วิทยาลัยไดรับการยกเวนภาษีหัก ณ ที่จาย 3% ตามมาตรา 39 แหงประมวลรัษฎากร/เลขที่ผูเสียภาษีของวิทยาลัย

ดุสิตธานี คือ 0-9940-00174-90-0

***หลังจากการโอนเงินแลวกรุณาแฟกซหรืออีเมลใบ PAY-IN และ ภพ.20 (กรณีตองการออกใบเสร็จในนามบริษทั)

มาที่ โทรสาร 02-721-8476 หรือ E-mail: training@dtc.ac.th

ทางวิทยาลัยฯ หวังเป็นอยางยิ่งวาจะไดมีโอกาสตอนรับทานในครัง้น้ี

***หมายเหตุ: หากสงใบสมัครเรียบรอย กรุณาแจงกลับ และรอการยืนยันการเปิดอบรมจากทางวิทยาลัยฯ กอน

ดําเนินการจองตัว๋ และที่พักของผูอบรม


