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รายละเอียดหลักสูตร

Day 1 Barista Workshop : เทคนิคการชงกาแฟอยางมีคุณภาพ

Day 2 Café Management : การวางแผนเตรียมตัวกอนเปิดรานและการบริหารราน

Day 3 Latte Art : เทคนิคการชงกาแฟอยางศิลปะ

Day 4 Coffee Brewing : การสกัดรสชาติกาแฟอยางมีคุณภาพ

Day 5 Management Control : การวางแผนควบคุมบริหารจัดการรานกาแฟ

– ระบบโครงสรางและหน าที่รับผิดชอบของพนักงานกาแฟ

– การบริหารจัดการรานกาแฟ

หลักสูตรที่มุงเนนเทคนิคการเป็นบาริสตามืออาชีพแบบสากล

ตัง้แตพื้นฐานเมล็ดกาแฟ ทักษะการชิมกาแฟ { Cupping } เพื่อจําแนกกลิ่น รสชาติ ความแตกตางของเมล็ดกาแฟ

คัว่ไดถูกตอง

ตลอดจนการใช Coffee Taste and Aroma Chart ประเมินเบื้องตนของสาเหตุแหงรสชาติ แนวทางแกไข

ขอบกพรองที่เกิดจากสารกาแฟ เมล็ดกาแฟคัว่ และการผลิตกาแฟ

>> Highlight << ดวยเทคนิคการใหบริการกาแฟคุณภาพ
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