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กรุงเทพมหานคร, 15 ตุลาคม 2558 – OSHA Thai Restaurant & Bar ภัตตาคารไทยระดับไฟนไดน่ิงเปิดตัว เชฟ

ปู ปูริดา ธีระพงษ ในฐานะ Corporate Chef คนใหม พรอมเมนูซิกเนเจอรลาสุดที่มีชื่อวา OSHA – The Floral Set

ซึ่งไดแรงบันดาลใจในการสรางสรรคจากดอกไมไทยนานาพันธุ และดื่มคูกันกับ คอกเทล ชุด หนุมาน

เชฟปู สัง่สมประสบการณในวงการอาหารมามากกวา 17 ปี ไดทํางานเป็น Executive Chef ใหกับภัตตาคารชัน้

นําหลายแหงทัง้ในประเทศออสเตรเลียและไทย เชฟปู ยังเป็นเชฟหญิงคนแรกที่ไดรับตําแหนงแชมป เชฟผูทาชิงจาก

รายการเชฟกระทะเหล็กอีกดวย ในโอกาสที่เริ่มงานกับ OSHA ในตําแหนง Corporate Chef อยางเป็นทางการ เชฟ

ปู ไดรังสรรค OSHA – The Floral Set เป็นชุดอาหารไทยสไตลโมเลกุลารซึ่งประกอบไปดวยหกคอรสดังตอไปน้ี

1. ดอกไมกรอบซอสลูกหมอน (Garden Talk Crispy & Berry Sauce) เริ่มตนมื้อพิเศษดวยขาวตังที่มาพรอมกับ

กลีบดอกอัญชัน ดาวเรือง และกุหลาบหลากสี ซึ่งใหทัง้สีสัน ความกรุบกรอบ และกลิ่นหอม เสิรฟพรอมกับซอสลูก

หมอนที่ใหรสชาติเปรีย้วอมหวาน กลายเป็นสวนผสมที่ตัดกันอยางลงตัว

2. ขนมตมไสปลาดอกอัญชัน (Triple Senses of Deep Blue Marine) เป็นการยกระดับอาหารพื้นบานอยางปลารา

ทัง้ในเรื่องรสชาติและการนําเสนอ กอนแป งนุมลิน้หอหุมไสที่ทําจากปลาราปรุงรส และมีกลิ่นชวนชิมดวยน้ํามันปลา

รา โรยงาดําและน้ําตาลบนกอนแป งเพื่อเพิ่มเน้ือสัมผัสกรุบกรอบ

3. ยําหอยเชลลน้ําฟักขาว (OSHA Ocean & Flora Salad) ใหทัง้ความสดชื่นและความนุมอรอยจากเน้ือหอยเชลล

สดใหมจากฮอกไกโด ความหวานตามธรรมชาติของหอยเขากันไดดีกับน้ํายํารสเด็ดที่ผสมผลฟักขาวซึ่งเป่ียมไปดวย

เบตาแคโรทีน เน้ือหอยถูกหัน่เป็นชิน้บางทานคูกับสมุนไพรสด กลีบดอกไม และน้ํามันผักชี เพื่อเพิ่มทัง้สีสัน รสชาติ

และคุณคาทางอาหาร เมื่อรับประทานคอกเทล สุครีพ ทําใหอาหารที่มีรสชาติเปรีย้ว หวาน เผ็ดไดดี ชวยเสริมทําให

อาหารมีรสชาติที่ดีมากขึ้น เสมือน เหลาทหารกลาจะตองคืนพลังความสดชื่น ดวยผลไมที่มีรสหวานและเปรีย้วหลัง

จากการสูรบ อันเหน็ดเหน่ือยดวยคุณลักษณะของสุครีฟที่ใหอารมณสดชื่น ผอนคลายอยางเต็มที่ ไดความสดชื่นจาก

แตงโม และลิน้จี่ สามารถแพริ่งกับอาหารที่มีรสชาติเปรีย้ว หวาน เผ็ดไดดี ชวยเสริมทําใหอาหารมีรสชาติที่ดีมากขึ้น

4. ปลาเตาเตยลวกจิม้แจวดอกขิงแดงและแจวมะเขือเทศ (Red Velvet Spell over Charming Fish) น้ําซุปดอก

https://www.thaimediapr.com/osha-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7-corporate-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9e-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0-osha-the-floral-set-%e0%b8%94%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/osha-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7-corporate-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9e-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0-osha-the-floral-set-%e0%b8%94%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/osha-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7-corporate-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9e-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0-osha-the-floral-set-%e0%b8%94%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/osha-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7-corporate-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9e-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0-osha-the-floral-set-%e0%b8%94%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/osha-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7-corporate-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9e-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0-osha-the-floral-set-%e0%b8%94%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/osha-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%a7-corporate-%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%9e-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0-osha-the-floral-set-%e0%b8%94%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%a1/
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ขิงแดงและสมุนไพรไทยสงกลิ่นชวนน้ําลายสอ ปลาเตาเตยเน้ือนุมเขากันไดดีกับแจวขิงแดงรสเผ็ดรอนหรือแจว

มะเขือเทศรสออน ทานคูกับกลีบบัวเพื่อเพิ่มเน้ือสัมผัสและความลงตัว เมื่อดื่ม “พาลี” ที่เนนความสดชื่นของ

สมุนไพรไทยซึ่งเสริมกันไดดีกับกลิ่นสมุนไพรไทยในจิม้แจว เสมือนพาลี ที่คอยตระเตรียมเสบียงอาหาร ผลไมนานา

พรรณ กอนที่จะออกศึกของกองทัพ

5. กัง้ราดซอสผงกะหรี่ (Rock Lobster and Amber Curry Sauce) กัง้กระดานน่ึงเขาคูกับแกงกะหรี่รสชาติเขมขน

เทคนิค Molecular Gastronomy ถูกนํามาใชเพื่อสรางเม็ด Celery Caviar และ Chili Caviar ใหความแปลกใหม

ไมซํ้าใคร จานหลักน้ีเสิรฟพรอมขาวสวยที่หุงกับเผือกและมีเน้ือสัมผัสพิเศษ ดื่มคูกันกับ “หนุมาน” ที่เป็นตัวเอก

ของเหลาทหารหนุมานที่เข็มแข็งแตจิตใจออนโยนจึงสามารถมีชัยชนะเหนือศัตรู เครื่องดื่มน้ีคิดคนโดย mixologist

ผูเชี่ยวชาญ ไดผลลัพธของความลงตัวดวยรสชาติที่เป็นไทยถือไดวา การผสมผสานเครื่องดื่มไทย และวัตถุดิบที่คน

ไทยรูจักดีคือมะพราวที่ หอม-หวาน- มัน โดยจะเสริฟแมโขงพรอมน้ํามะพราว ทําใหเครื่องดื่มแกวน้ีเหมาะกับการ

แพริ่งเพื่อตัดกันกับความมันและเขมขนของกะทิในลอปเตอร ทําใหเพิ่มอรรถรส ไดอยางลงตัว

6. มูสมะมวงสาคูใบเตยกะทิดอกอัญชัน (Pure Botanic Sweet Kiss) เป็นสวนผสมสุดลงตัวของสามสิ่ง อันไดแก

เม็ดสาคูที่มาพรอมกลิ่นหอมของใบเตย มูสหวานอมเปรีย้วที่ทําจากมะมวงน้ําดอกไมสุก ตัดดวยรสเค็มและมันของ

กะทิ

คุณสามารถลิม้ลอง OSHA – The Floral Set ชวงมื้อคํ่าไดทุกวันที่ OSHA Thai Restaurant & Bar ดวยราคา

เพียง 2,200++ บาทตอทาน และ ทานคูกับ คอคเทล ชุด หนุมาน เพิ่ม 700++ ตอทาน กรุณาโทรสัง่จองลวงหน า

อยางหน่ึงวัน และหน่ึงเช็ตจัดไวสําหรับอยางน อย 2-4 ทาน

ขอบพระคุณที่กรุณาเผยแพรขาวประชาสัมพันธหรือหากตองการรายละเอียดเพิ่มเติมกรุณาติดตอ

สามารถขอขอมูลเพิ่มเติมและรูปภาพที่

บริษทั ธีออกซี่น่ี พีอาร จํากัด

เคน เกรียงศักดิ ์ เหลี่ยง Ken@TheoxenyPR.com โทร. +66 08 015 6600

พิม ชลธิชา พุทธิวงศ Pim@TheoxenyPR.com โทร. +66 84 006 0793

บริษทั บางกอก รอยัล ไทย คูซีน โทร. +66 2 256 6555

โทน่ี ณัฐพงษ รัฐกิจวิจารณ ณ นคร Tony@oshabangkok.com โทร +66 97 050 8310 / +66 91 818 1213


