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MITCH LIENHARD เชฟ​หนุม​จาก​สหรัฐอเมริกา​ควา​รางวัล​ชนะ​เลิศ​การ​แขง​ขัน S.PELLEGRINO YOUNG
CHEF 2559
ผล​การ​แขงขัน​จาก​เวที​ประลอง​ฝีมือ​โดย​สุด​ยอด​เชฟ​รุน​ใหม​ทัง้​ 2​0 ทาน​จาก​ทัว่​ทุก​มุม​โลก​ ณ เมือง​มิ​ลา​น ​ประ​เทศ

อิตา​ลี

มิ​ลาน​, 15 ตุลาคม​ 2​559 – ผาน​ไป​แลว​สําหรับ​การ​แขงขัน​ประลอง​ฝีมือ​ทําอาหาร​ใน​รอบ Grande Finale ที่​นา​ทึ่ง​ ณ

เมือง​มิ​ลา​น ​ประเทศ​อิตาลี​ โดย​เชฟ​หนุม​ชา​วอ​เม​ริ​กัน Mitch Lienhard เป็น​ผู​ควา​ตําแหนง​สุด​ยอด​เชฟ​รุน​ใหม​ของ

โลก​จาก​การ​แขง​ขัน S.Pellegrino Young Chef ใน​ปี​ 2​559 น้ี​ไป​ครอบ​ครอง​ โดย​เมนู​ของ Lienhard ที่​ใช​ใน​การ

แขงขัน​และ​สามารถ​เอาชนะ​ใจ​กรรมการ​มา​ได​ก็​คือ “roasted duck with spiced orange and yam” โดย​เมน​ทอ​รที่

คอย​ให​คําแนะนําและ​คําปรึกษา​คือ​ เชฟ Dominique Crenn ซึ่ง​ปราก​ฎวา​เมนู​จาน​หลัก​ของ Lienhard นัน้​โดด​เดน

จน​สามารถ​เอาชนะ​คู​แขง​ทัง้​ 2​0 คน​จาก​ทัว่​โลก​ใน​การ​แขงขัน​รอบ​สุดทาย​น้ี​ได

“มัน​นา​ตื่น​เตน​มาก​ครับ​” เชฟ Lienhard กลาว​ “ความ​รูสึก​ของ​ผม​คือ​ เหมือน​ผม​เตรียม​ตัว​มา​เพื่อ​จะ​ชนะ​ แต​ก็​รูสึก

เหมือน​ไม​ได​เตรียม​ตัว​มา​เลย​เชน​กัน​ แต​ตอน​น้ี​ผม​ดีใจ​สุด​ ๆ เลย​ครับ” Lienhard นําเสนอ​เมนู​อาหาร​ของ​เขา​ให​คณะ

กรรมการ​ฟัง​ โดย​อธิบาย​วา​เมนู​น้ี​มี​สิ่ง​เตือน​ใจ​ให​เขา​คิดถึง​บาน​เกิด​ ใน​รัฐ​มิ​ชิ​แก​น ​ประเทศ​สหรัฐ​อเมริกา​ คือ​กลิ่น​ไหม

ของ​ใบไม​และ​ใบ​เม​เป้ิล

Mitch Lienhard ได​รับ​การ​เลือก​จาก “Seven Sages” หรือ​ คณะ​กรรมการ​ทัง้​ 7 ทา​น ​ซึ่ง​เป็น​เชฟ​ระดับ​โลก​ทัง้​สิน้​ ที่

เป็น​ผู​ตัดสิน​ผล​การ​แขงขัน​ใน​รอบ​ชิง​ชนะ​เลิศ​น้ี​ เริ่ม​จาก David Higgs, Carlo Cracco, Gaggan Anand, Elena

Arzak, Mauro Colagreco, Wylie Dufresne และ Roberta Sudbrack โดย​มี​เกณฑ​การ​ตัด​สิ​น ​5 ขอ​ ได​แก​

วัตถุดิบ​ที่​เลือก​ใช​, ทักษะ​และ​ความ​สา​มา​รถ​, สติ​ปัญญา​และ​ความ​เฉียบ​แห​ลม​, ความ​สวย​งาม​ และ​ความ​หมา​ย

(ingredients, skills, genius, beauty, and message) การ​แขงขัน​รอบ​สุดทาย​ของ S.Pellegrino Young Chef ปี​

2​559 น้ี​ จบ​ลง​ดวย​กาลา​ดินเนอร​จาก​ฝีมือ​ของ Massimo Bottura เจาของ​รา​น Osteria Francescana of Modena

ประเทศ​อิตาลี​ ราน​อาหาร​ที่​ได​อัน​ดับ​ 1 ใน​ 50 ราน​อาหาร​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​โลก (World’s 50 Best Restaurants) ประจําปี​

2​559
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ใน​ระยะ​เวลา​เกือบ​ 10 เดือน​ตัง้แต​เริ่ม​ประกาศ​รับ​สมัคร​เชฟ​ผู​เขา​แขงขัน​จาก​ทัว่​โลก​ใน​การ​จัดการ​แขงขัน​เฟ น​หา​สุด

ยอด​เชฟ​รุน​ใหม​เป็น​ครัง้​ที่​สอง​ ตัง้แต​เดือน​มกราคม​ 2​559 มี​ผู​เขา​สมัคร​กวา​ 3,000 คน​ เป็น​เชฟ​รุน​ใหม​มาก​ความ

สามารถ​จาก​แตละ​ภูมิภาค​ทัว่​โลก​รวม​ทัง้หมด​ 2​0 ภูมิ​ภาค​ ใน​วัน​น้ี​การ​แขงขัน​ได​เสร็จ​สิน้​ลง​แลว​ ซึ่ง​กวา​จะ​มา​ถึง​รอบ

น้ี​ไมใช​งาย​ ๆ เน่ืองจาก​เชฟ​ผู​เขา​แขงขัน​จะ​ตอง​ฝ า​ดาน​การ​ตัดสิน​ของ​คณะ​กรรมการ​เพื่อ​พิสูจน​ตัว​เอง​มา​หลาย​ตอ

หลาย​ครัง้​ ตัง้แต​การ​ถูก​คัด​เลือก​รอบ​แรก​โดย ALMA สถาบัน​การ​ศึกษา​และ​อบรม​ดาน​อา​หาร​ อิตาเลียน​ระ​ดับ​โลก

(www.alma.scuolacucina.it) และ​ยัง​ตอง​แขงขัน​กัน​ตอ​ภายใน​ภูมิภาค​กับ​อีก​ 9​ ผู​เขา​แขงขัน​กวา​จะ​ได​มา​ถึง​รอบ

ชิง​ชนะ​เลิศ​น้ี​ โดย​ผู​สมัคร​จะ​ตอง​ใส​ขอมูล​ของ​อาหาร​จาน​เดน​ของ​เขา​ไว​ใน www.finedininglovers.com ดวย

สําหรับ​เชฟ​ผู​เขา​รอบ​สุดทาย​ทุก​คน​ จะ​ได​รับ​การ​จับ​คู​กับ​ “เมน​ทอ​ร เชฟ” (Mentor Chef) ที่​เหมาะ​สม​ ซึ่ง​เมน​ทอ​ร

เชฟ​ เหลา​นัน้​ก็​คือ​กรรมการ​จาก​แตละ​ภูมิ​ภาค​ จะ​เป็น​ผู​ทําการ​ฝึก​สอ​น ​แนะ​นํา และ​ให​คําปรึกษา​เชฟ​ผู​เขา​แขงขัน

อยาง​ใกล​ชิด​ เพื่อ​เตรียม​พรอม​สําหรับ​การ​แขง​รอบ​สุดทาย​ที่​เมือง​มิ​ลาน​นัน่​เอง

ขอ​ขอบคุณ​สถาบัน​การ​ศึก​ษา ALMA ที่​ทํางาน​รวม​กัน​มา​เป็น​อยาง​ดี​จน​การ​แขง​ขัน S.Pellegrino Young Chef ผาน

พน​และ​ประสบ​ความ​สําเร็จ​ไป​ได​ดวย​ดี​กับ​การ​เฟ น​หา​สุด​ยอด​เชฟ​หน า​ใหม​เป็น​ครัง้​ที่​สอง​ “เป็น​อีก​ครัง้​ที่​เรา​ขอ​พูด​วา

เรา​ยินดี​และ​ดีใจ​ที่​ได​เป็น​สวน​หน่ึง​ใน​การ​แขงขัน​ระดับ​โลก​เชน​น้ี​ และ​ทําให​ประเทศ​อิตาลี​กลาย​เป็น​ศูนยกลาง​ของ

ความ​เยี่ยม​ยอด​ ซึ่ง​เป็น​สิ่ง​ที่​สถาบัน​ตระหนัก​และ​สง​เสริม​ให​เกิด​ขึ้น​กับ​การ​เรียน​ของ​นักเรียน​ของ​เรา​ รวม​ถึง​ดาน

ความ​สัมพันธ​อัน​ดี​กับ​ซาน​เปล​เลก​รี​โน​อีก​ดวย​ สิ่ง​เหลา​น้ี​เอง​ที่​จะ​ชวย​กา​รัน​ตีความ​สําเร็จ​ให​กับ​เชฟ​ผู​เขา​แขงขัน​ที่​เขา

รอบ​มา​น้ี​วา​อนาคต​ของ​พวก​เขา​จะ​ไป​ได​ไกล​อยาง​แน​นอ​น ​ทัง้​เชฟ​และ​อาจารย​กวา​ 2​0 คน​ของ​เรา​ที่​ได​เขา​รวม​ใน​การ

แขงขัน​ครัง้​น้ี​ ตาง​ตื่น​เตน​ดีใจ​ที่​ได​เป็น​สวน​หน่ึง​ใน​การ​จัด​งาน​และ​การ​คัด​เลือก​ ทัง้​ยัง​มี​เรื่อง​ของ​วัตถุดิบ​และ​อุปกรณ

ตาง​ ๆ ซึ่ง​เป็น​สิ่ง​ที่​เรียก​ได​วา​ทาทาย​ความ​สามารถ​เส​มอ” Andrea Sinigaglia ผู​จัดการ​ทัว่ไป​ของ ALMA กลา​ว

จาก​น้ี​ไป​ สุด​ยอด​เชฟ​หน า​ใหม​ประ​จําปี 2559 Mitch Lienhard จะ​ได​พบ​กับ​สุด​ยอด​ประสบการณ​และ​โอกาส​ระดับ

โลก​ที่​จะ​เปรียบ​เสมือน​ใบเบิก​ทาง​ที่​สําคัญ​ใน​สาย​อาชีพ​น้ี​ รวม​ถึง​เขา​จะ​มี​โอกาส​ได​เขา​รวม​เป็น​สวน​หน่ึง​ใน​การ​จัด​งาน

ตาง​ ๆ ของ​ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ทัว่​โลก​ รวม​ถึง​ผู​เขา​แขงขัน​ทาน​อื่น​ ๆ ดวย​ มา​ลอง​ดู​กัน​วา​ผู​ชนะ​การ​แขงขัน​ปี​ที่​แลว​พูด

ถึง​ประสบการณ​การ​ได​ตําแหนง​ของ​เขา​ไว​วา​อยางไร​กัน​บา​ง

มารค​ โม​ริ​อา​รตี ้(Mark Moriarty) เชฟ​หนุม​ชาว​ไอ​ริ​ช ผู​ชนะ​การ​ประ​กวด S.Pellegrino Young Chef ประจําปี​ 2

558 กลาว​วา​ “ผม​ดีใจ​และ​รูสึก​เป็น​เกียรติ​ที่สุด​ใน​การ​ชนะ​การ​แขง​ขัน​ มัน​เป็น​ชวง​เวลา​ยอด​เยี่ยม​ของ​ชี​วิ​ต เป็น

ประสบการณ​ที่​ประเมิน​คา​ไม​ได​ทัง้​ดาน​อาชีพ​และ​เรื่อง​สวน​ตัว​ที่​ผม​จะ​ไมมี​วัน​ลืม​ การ​ชนะ​การ​แขงขัน​น้ี​ทําให​ผม​ได​มี

โอกาส​ตาง​ ๆ มาก​มาย​ ทัง้​ดาน​การ​ทําอา​หาร​ ดาน​สังคม​ และ​การ​เรียน​รู​ที่​ผม​จะ​ไมมี​วัน​ได​ทํามัน​เลย​ถา​ผม​ไม​ได​ตําแห

นง S.Pellegrino Young Chef ประจําปี​ 2​558 ผม​เฝ า​รอ​คอย​ที่​จะ​ได​เห็น​โอกาส​ดี​ ๆ ตอ​ไป​ที่​จะ​เกิด​ขึ้น​กับ​อาชีพ​ของ

ผม​ และ​ขอ​ให​ผู​ชนะ​การ​แขงขัน​ใน​ปี​น้ี​ ได​มี​โอกาส​ที่​ดี​ และ​อนาคต​ที่​ดี​เชน​กัน​”

Finedininglovers.com นิตยสาร​ออนไลน​สําหรับ​ผู​ชื่น​ชอบ​อา​หาร​ จัด​ทําโดย​น้ําแร​มี​ฟอง​ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ และ​ น้ําแร



อัคควา​ พัน​นา​ นําเสนอ​เรื่อง​ราว​เสิรฟ​ให​นัก​ชิม​ทัว่​โลก​ อาทิ​ ขาวสาร​และ​ความ​คืบ​หน า​ใน​การ​แขง​ขัน​ รวม​ถึง​บท

สัมภาษณ​ตาง​ ๆ ขอมูล​ของ​อาหาร​จาน​เดน​แตละ​เมนู​ของ​เชฟ​ผู​เขา​แขง​ขัน​ รวม​ถึง​ราย​ละเอียด​อื่น​ ๆ ของ​ผู​เขา​รอบ

สุด​ทาย​ และ​ การ​แขงขัน​รอบ​ชิง​ชนะ​เลิศ​ที่​เมือง​มิ​ลา​น ​ประ​เทศ​อิตา​ลี

ราย​ชื่อ​ผู​ได​รับ​รางวัล​ใน​การ​แขงขัน​เฟ น​หา​สุด​ยอด​เชฟ​หน า​ใหม​ประจําปี​ 2​559 ได​แก

ราง​วัล S.Pellegrino Young Chef 2016 ได​แก​ เชฟ Mitch Lienhard จาก​ประเทศ​สห​รัฐ​อเม​ริก​า

ราง​วัล Acqua Panna Contemporary Tradition Award ได​แก​ เชฟ Alessandro Salvatore Raspisarda จาก

ประ​เทศ​อิตา​ลี

ราง​วัล Inspiring Message Award by S.Pellegrino ได​แก​ เชฟ Daniel Nates จาก​ประเทศ​เม็ก​ซิ​โก

ขอ​ขอบพระคุณ​ผู​สนับสนุน​อยา​ง Nespresso, Electrolux, Cantine Ferrari, Giblor’s, Mauviel 1830, Poltrona
Frau.
เอกสาร​สําหรับ​สื่อ​มวล​ชน​ ราย​ละเอียด​ของ​เชฟ​ เมน​ทอ​ร กรรมการ​และ​รูปภาพ​ทัง้หมด​ที่​ถาย​ขณะ​ทําการ​แขง​ขัน​

สามารถ​ดาวนโหลด​ได​ที่

http://mediaspyc2016.ruds.info/ รหัส​ผา​น: SPYC2016 (ตัว​พิมพ​ใหญ​ทัง้​หมด​)

สําหรับ​รูปภาพ​จาก​การ​แขง​ขัน​ สามารถ​ติดตาม​ได​จาก​แฮ​ชแทค #SPYoungChef

เกี่ยว​กับ​ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ และ​อัคควา​ พัน​นา

S.Pellegrino, Acqua Panna และ Sanpellegrino Sparkling Fruit Beverages เป็น​แบรนด​สากล​ระดับ​โลก​ของ

Sanpellegrino S.p.A. จาก​มิ​ลา​น ​ประเทศ​อิตาลี​ มี​การ​สง​ออก​กวา​ 120 ประ​เทศ​ ทัง้​หมด​ 5 ทวีป​ทัว่​โลก​ ผลิตภัณฑ

แสดง​ให​เห็น​ถึง​สุด​ยอด​คุณภาพ​จาก​ความ​บริสุทธิ ์​ของ​แหลง​ผลิต​ นําเสนอ​ความ​ประณีต​ซึ่ง​เป็น​เอกลักษณ​แบบ​ชาว

อิตาเลียน​ที่​รู​กัน​ดี​ที่​เป็น​ยอด​ทัง้​ดาน​ความ​สวย​งาม​ สุขภาพ​ดี​และ​เต็ม​เป่ียม​ไป​ดวย​คุณ​ภาพ

บริ​ษทั Sanpellegrino S.p.A. กอ​ตัง้​ขึ้น​ใน​ปี​ ค.​ศ.​1899 เรียก​ได​วา​เป็น​บริษทั​ชัน้​นําเกี่ยว​กับ​เครื่อง​ดื่ม​ใน​ประเทศ

อิตาลี​ โดย​จําหนาย​น้ําแร​ และ​เครื่อง​ดื่ม​ที่​ไม​ผสม​แอลกอฮอล​ รวม​ถึง​ไอ​ซที​ดวย

ผลิตภัณฑ​ของ​ซาน​เปล​เลก​รี​โน​มี​จําหนาย​ผาน​สาขา​และ​ตัวแทน​จําหนาย​ของ​บริษทัฯ​ใน​กวา​ 130 ประเทศ​ทัว่​โลก​

ครอบคลุม​ทัง้​หา​ทวีป​ โดย​ผลิตภัณฑ​เหลา​น้ี​แสดง​ให​เห็น​ถึง​คุณภาพ​อัน​เยี่ยม​ยอด​ผาน​แหลง​กําเนิด​อัน​บริสุทธิ ์​ สื่อ​ให

เห็น​ถึง​ความ​เป็น​อิตา​เลี่ยน​อยาง​แทจริง​ที่​ผสม​ผสาน​ความ​สุ​นท​รี​ยเขา​กับ​สุขภาพ​และ​พลานามัย​ได​อยาง​ลง​ตัว

ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ เอ​ส.​พี​.​เอ​.​ กอ​ตัง้​ขึ้น​ใน​ปี​ พ​.​ศ.​ 2442 และ​เป็น​ผูนําใน​อุตสาหกรรม​เครื่อง​ดื่ม​ของ​อิตาลี​ บริษทัฯ​มี​สาย

ผลิตภัณฑ​หลาก​หลาย​ อาทิ​ น้ําแร​ เครื่อง​ดื่ม​เรียก​น้ํายอย​ปราศจาก​แอลกอฮอล​ เครื่อง​ดื่ม​ผสม​แอลกอฮอล​ และ​ชา

เย็น​ ซาน​เปล​เลก​รี​โน​เป็น​ผู​ผลิต​น้ําแร​ราย​ใหญ​ของ​อิตาลี​ที่​มุง​มัน่​สรางสรรค​ผลิตภัณฑ​ที่​ดี​ที่สุด​เพื่อ​โลก​ใบ​น้ี​ และ

ประกอบ​ธุรกิจ​อยาง​มี​ความ​รับ​ผิด​ชอบ​ดวย​ใจ​รัก​เพื่อ​คง​ไว​ซึ่ง​ทรัพยากร​อยาง​ยัง่ยืน​เพื่อ​วัน​น้ี​และ​วัน​หน า

ติดตอ​ขอมูล​ใน​การ​ทําขา​ว
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