
MITCH LIENHARD เชฟหน ุมจากสหรัฐอเมริกา

ควารางวัลชนะเลิศการแขงขัน S.Pellegrino Young

Chef ปี 2559

MITCH LIENHARD เชฟหนุมจากสหรัฐอเมริกาควารางวัลชนะเลิศการแขงขัน S.PELLEGRINO YOUNG
CHEF 2559
ผลการแขงขันจากเวทีประลองฝีมือโดยสุดยอดเชฟรุนใหมทัง้ 20 ทานจากทัว่ทุกมุมโลก ณ เมืองมิลาน ประเทศ

อิตาลี

มิลาน, 15 ตุลาคม 2559 – ผานไปแลวสําหรับการแขงขันประลองฝีมือทําอาหารในรอบ Grande Finale ที่นาทึ่ง ณ

เมืองมิลาน ประเทศอิตาลี โดยเชฟหนุมชาวอเมริกัน Mitch Lienhard เป็นผูควาตําแหนงสุดยอดเชฟรุนใหมของ

โลกจากการแขงขัน S.Pellegrino Young Chef ในปี 2559 น้ีไปครอบครอง โดยเมนูของ Lienhard ที่ใชในการ

แขงขันและสามารถเอาชนะใจกรรมการมาไดก็คือ “roasted duck with spiced orange and yam” โดยเมนทอรที่

คอยใหคําแนะนําและคําปรึกษาคือ เชฟ Dominique Crenn ซึ่งปรากฎวาเมนูจานหลักของ Lienhard นัน้โดดเดน

จนสามารถเอาชนะคูแขงทัง้ 20 คนจากทัว่โลกในการแขงขันรอบสุดทายน้ีได

“มันนาตื่นเตนมากครับ” เชฟ Lienhard กลาว “ความรูสึกของผมคือ เหมือนผมเตรียมตัวมาเพื่อจะชนะ แตก็รูสึก

เหมือนไมไดเตรียมตัวมาเลยเชนกัน แตตอนน้ีผมดีใจสุด ๆ เลยครับ” Lienhard นําเสนอเมนูอาหารของเขาใหคณะ

กรรมการฟัง โดยอธิบายวาเมนูน้ีมีสิ่งเตือนใจใหเขาคิดถึงบานเกิด ในรัฐมิชิแกน ประเทศสหรัฐอเมริกา คือกลิ่นไหม

ของใบไมและใบเมเป้ิล

Mitch Lienhard ไดรับการเลือกจาก “Seven Sages” หรือ คณะกรรมการทัง้ 7 ทาน ซึ่งเป็นเชฟระดับโลกทัง้สิน้ ที่

เป็นผูตัดสินผลการแขงขันในรอบชิงชนะเลิศน้ี เริ่มจาก David Higgs, Carlo Cracco, Gaggan Anand, Elena

Arzak, Mauro Colagreco, Wylie Dufresne และ Roberta Sudbrack โดยมีเกณฑการตัดสิน 5 ขอ ไดแก

วัตถุดิบที่เลือกใช, ทักษะและความสามารถ, สติปัญญาและความเฉียบแหลม, ความสวยงาม และความหมาย

(ingredients, skills, genius, beauty, and message) การแขงขันรอบสุดทายของ S.Pellegrino Young Chef ปี

2559 น้ี จบลงดวยกาลาดินเนอรจากฝีมือของ Massimo Bottura เจาของราน Osteria Francescana of Modena

ประเทศอิตาลี รานอาหารที่ไดอันดับ 1 ใน 50 รานอาหารที่ดีที่สุดในโลก (World’s 50 Best Restaurants) ประจําปี

2559
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ในระยะเวลาเกือบ 10 เดือนตัง้แตเริ่มประกาศรับสมัครเชฟผูเขาแขงขันจากทัว่โลกในการจัดการแขงขันเฟ นหาสุด

ยอดเชฟรุนใหมเป็นครัง้ที่สอง ตัง้แตเดือนมกราคม 2559 มีผูเขาสมัครกวา 3,000 คน เป็นเชฟรุนใหมมากความ

สามารถจากแตละภูมิภาคทัว่โลกรวมทัง้หมด 20 ภูมิภาค ในวันน้ีการแขงขันไดเสร็จสิน้ลงแลว ซึ่งกวาจะมาถึงรอบ

น้ีไมใชงาย ๆ เน่ืองจากเชฟผูเขาแขงขันจะตองฝ าดานการตัดสินของคณะกรรมการเพื่อพิสูจนตัวเองมาหลายตอ

หลายครัง้ ตัง้แตการถูกคัดเลือกรอบแรกโดย ALMA สถาบันการศึกษาและอบรมดานอาหาร อิตาเลียนระดับโลก

(www.alma.scuolacucina.it) และยังตองแขงขันกันตอภายในภูมิภาคกับอีก 9 ผูเขาแขงขันกวาจะไดมาถึงรอบ

ชิงชนะเลิศน้ี โดยผูสมัครจะตองใสขอมูลของอาหารจานเดนของเขาไวใน www.finedininglovers.com ดวย

สําหรับเชฟผูเขารอบสุดทายทุกคน จะไดรับการจับคูกับ “เมนทอร เชฟ” (Mentor Chef) ที่เหมาะสม ซึ่งเมนทอร

เชฟ เหลานัน้ก็คือกรรมการจากแตละภูมิภาค จะเป็นผูทําการฝึกสอน แนะนํา และใหคําปรึกษาเชฟผูเขาแขงขัน

อยางใกลชิด เพื่อเตรียมพรอมสําหรับการแขงรอบสุดทายที่เมืองมิลานนัน่เอง

ขอขอบคุณสถาบันการศึกษา ALMA ที่ทํางานรวมกันมาเป็นอยางดีจนการแขงขัน S.Pellegrino Young Chef ผาน

พนและประสบความสําเร็จไปไดดวยดีกับการเฟ นหาสุดยอดเชฟหน าใหมเป็นครัง้ที่สอง “เป็นอีกครัง้ที่เราขอพูดวา

เรายินดีและดีใจที่ไดเป็นสวนหน่ึงในการแขงขันระดับโลกเชนน้ี และทําใหประเทศอิตาลีกลายเป็นศูนยกลางของ

ความเยี่ยมยอด ซึ่งเป็นสิ่งที่สถาบันตระหนักและสงเสริมใหเกิดขึ้นกับการเรียนของนักเรียนของเรา รวมถึงดาน

ความสัมพันธอันดีกับซานเปลเลกรีโนอีกดวย สิ่งเหลาน้ีเองที่จะชวยการันตีความสําเร็จใหกับเชฟผูเขาแขงขันที่เขา

รอบมาน้ีวาอนาคตของพวกเขาจะไปไดไกลอยางแนนอน ทัง้เชฟและอาจารยกวา 20 คนของเราที่ไดเขารวมในการ

แขงขันครัง้น้ี ตางตื่นเตนดีใจที่ไดเป็นสวนหน่ึงในการจัดงานและการคัดเลือก ทัง้ยังมีเรื่องของวัตถุดิบและอุปกรณ

ตาง ๆ ซึ่งเป็นสิ่งที่เรียกไดวาทาทายความสามารถเสมอ” Andrea Sinigaglia ผูจัดการทัว่ไปของ ALMA กลาว

จากน้ีไป สุดยอดเชฟหน าใหมประจําปี 2559 Mitch Lienhard จะไดพบกับสุดยอดประสบการณและโอกาสระดับ

โลกที่จะเปรียบเสมือนใบเบิกทางที่สําคัญในสายอาชีพน้ี รวมถึงเขาจะมีโอกาสไดเขารวมเป็นสวนหน่ึงในการจัดงาน

ตาง ๆ ของซานเปลเลกรีโนทัว่โลก รวมถึงผูเขาแขงขันทานอื่น ๆ ดวย มาลองดูกันวาผูชนะการแขงขันปีที่แลวพูด

ถึงประสบการณการไดตําแหนงของเขาไววาอยางไรกันบาง

มารค โมริอารตี ้(Mark Moriarty) เชฟหนุมชาวไอริช ผูชนะการประกวด S.Pellegrino Young Chef ประจําปี 2

558 กลาววา “ผมดีใจและรูสึกเป็นเกียรติที่สุดในการชนะการแขงขัน มันเป็นชวงเวลายอดเยี่ยมของชีวิต เป็น

ประสบการณที่ประเมินคาไมไดทัง้ดานอาชีพและเรื่องสวนตัวที่ผมจะไมมีวันลืม การชนะการแขงขันน้ีทําใหผมไดมี

โอกาสตาง ๆ มากมาย ทัง้ดานการทําอาหาร ดานสังคม และการเรียนรูที่ผมจะไมมีวันไดทํามันเลยถาผมไมไดตําแห

นง S.Pellegrino Young Chef ประจําปี 2558 ผมเฝ ารอคอยที่จะไดเห็นโอกาสดี ๆ ตอไปที่จะเกิดขึ้นกับอาชีพของ

ผม และขอใหผูชนะการแขงขันในปีน้ี ไดมีโอกาสที่ดี และอนาคตที่ดีเชนกัน”

Finedininglovers.com นิตยสารออนไลนสําหรับผูชื่นชอบอาหาร จัดทําโดยน้ําแรมีฟองซานเปลเลกรีโน และ น้ําแร



อัคควา พันนา นําเสนอเรื่องราวเสิรฟใหนักชิมทัว่โลก อาทิ ขาวสารและความคืบหน าในการแขงขัน รวมถึงบท

สัมภาษณตาง ๆ ขอมูลของอาหารจานเดนแตละเมนูของเชฟผูเขาแขงขัน รวมถึงรายละเอียดอื่น ๆ ของผูเขารอบ

สุดทาย และ การแขงขันรอบชิงชนะเลิศที่เมืองมิลาน ประเทศอิตาลี

รายชื่อผูไดรับรางวัลในการแขงขันเฟ นหาสุดยอดเชฟหน าใหมประจําปี 2559 ไดแก

รางวัล S.Pellegrino Young Chef 2016 ไดแก เชฟ Mitch Lienhard จากประเทศสหรัฐอเมริกา

รางวัล Acqua Panna Contemporary Tradition Award ไดแก เชฟ Alessandro Salvatore Raspisarda จาก

ประเทศอิตาลี

รางวัล Inspiring Message Award by S.Pellegrino ไดแก เชฟ Daniel Nates จากประเทศเม็กซิโก

ขอขอบพระคุณผูสนับสนุนอยาง Nespresso, Electrolux, Cantine Ferrari, Giblor’s, Mauviel 1830, Poltrona
Frau.
เอกสารสําหรับสื่อมวลชน รายละเอียดของเชฟ เมนทอร กรรมการและรูปภาพทัง้หมดที่ถายขณะทําการแขงขัน

สามารถดาวนโหลดไดที่

http://mediaspyc2016.ruds.info/ รหัสผาน: SPYC2016 (ตัวพิมพใหญทัง้หมด)

สําหรับรูปภาพจากการแขงขัน สามารถติดตามไดจากแฮชแทค #SPYoungChef

เกี่ยวกับซานเปลเลกรีโน และอัคควา พันนา

S.Pellegrino, Acqua Panna และ Sanpellegrino Sparkling Fruit Beverages เป็นแบรนดสากลระดับโลกของ

Sanpellegrino S.p.A. จากมิลาน ประเทศอิตาลี มีการสงออกกวา 120 ประเทศ ทัง้หมด 5 ทวีปทัว่โลก ผลิตภัณฑ

แสดงใหเห็นถึงสุดยอดคุณภาพจากความบริสุทธิ ์ของแหลงผลิต นําเสนอความประณีตซึ่งเป็นเอกลักษณแบบชาว

อิตาเลียนที่รูกันดีที่เป็นยอดทัง้ดานความสวยงาม สุขภาพดีและเต็มเป่ียมไปดวยคุณภาพ

บริษทั Sanpellegrino S.p.A. กอตัง้ขึ้นในปี ค.ศ.1899 เรียกไดวาเป็นบริษทัชัน้นําเกี่ยวกับเครื่องดื่มในประเทศ

อิตาลี โดยจําหนายน้ําแร และเครื่องดื่มที่ไมผสมแอลกอฮอล รวมถึงไอซทีดวย

ผลิตภัณฑของซานเปลเลกรีโนมีจําหนายผานสาขาและตัวแทนจําหนายของบริษทัฯในกวา 130 ประเทศทัว่โลก

ครอบคลุมทัง้หาทวีป โดยผลิตภัณฑเหลาน้ีแสดงใหเห็นถึงคุณภาพอันเยี่ยมยอดผานแหลงกําเนิดอันบริสุทธิ ์ สื่อให

เห็นถึงความเป็นอิตาเลี่ยนอยางแทจริงที่ผสมผสานความสุนทรียเขากับสุขภาพและพลานามัยไดอยางลงตัว

ซานเปลเลกรีโน เอส.พี.เอ. กอตัง้ขึ้นในปี พ.ศ. 2442 และเป็นผูนําในอุตสาหกรรมเครื่องดื่มของอิตาลี บริษทัฯมีสาย

ผลิตภัณฑหลากหลาย อาทิ น้ําแร เครื่องดื่มเรียกน้ํายอยปราศจากแอลกอฮอล เครื่องดื่มผสมแอลกอฮอล และชา

เย็น ซานเปลเลกรีโนเป็นผูผลิตน้ําแรรายใหญของอิตาลีที่มุงมัน่สรางสรรคผลิตภัณฑที่ดีที่สุดเพื่อโลกใบน้ี และ

ประกอบธุรกิจอยางมีความรับผิดชอบดวยใจรักเพื่อคงไวซึ่งทรัพยากรอยางยัง่ยืนเพื่อวันน้ีและวันหน า

ติดตอขอมูลในการทําขาว
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