
Meet the Craft of Chiang Mai @Thaipioka

PHRAYA ซุปเปอรพรีเมี่ยมรัมของไทยที่มีความเชื่อเรื่องความพิถีพิถันในการนําเสนอประสบการณอันทรงคุณคา ได

รวมจัดงาน “Meet the Craft of Chiang Mai” เป็นการรวมตัวระหวาง ของ Guest Mixologist และ Thaipioka

โดยไดรับเชิญแขกพิเศษ นายธนพล จันทรปาน หรือ “บอส” มิกโซโลจิสต ชื่อดังแหง นพบุรี บาร จังหวัดเชียงใหม

มาเป็นรวมรังสรรคค็อกเทลดวยสูตรพิเศษ ใหที่ราน Thaipioka ทองหลอ งานน้ีไดลิม้ลองรสชาติแหงความพิถีพิถัน

จากรัมซุปเปอรพรีเมียมของไทย จากฝีมือในการผสมผสาน สวนผสมตางๆออกมาเป็นเครื่องดื่มที่มีเอกลักษณเฉพาะ

ของตัวเอง อาทิ PHRAYA Phrayut, PHRAYA Lamoon เป็นตน

สําหรับ ค็อกเทลแตละสูตร ไดใช PHRAYA Gold Rum หรือเรียกวา Aged Rum เป็นสวนผสมหลัก แตละสูตรมี

รสชาติที่มอบความรูสึกถึงรสสัมผัสที่แตกตางกันออกไป อยางเชน PHRAYA Phrayut มีความเขมขนดุดัน

PHRAYA Lamoon รสหวานอมเปรีย้วออนๆ ละมุนละไมสมกับชื่อ ทัง้น้ียังมีสูตรค็อกเทลที่ใชรัมในประเภท White

Rum, Spiced Rum อีกดวย ที่เนนใหความสดชื่นและการตกแตงแกวใหดูสวยงามสไตลแฟนซีเล็กๆ ทําใหทุกๆ

สูตรเป็นที่ชื่นชอบของผูมารวมงานเป็นทกุคน

ทัง้น้ีทานที่สนใจสามารถไปสัมผัสรสชาติค็อกเทลในเมนูพิเศษ “Meet the Craft of Chiang Mai” ไดที่ Thaipioka

Thonglor ไดตัง้แตวันน้ีเป็นตน

https://www.thaimediapr.com/meet-the-craft-of-chiang-mai-thaipioka/

