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บาริสตาระดับมืออาชีพชัน้สูง

หลักสูตรคุณภาพที่ไดรับการพัฒนาเน้ือหาอยางเขมขนจากผูเชี่ยวชาญดานกาแฟระดับพรีเมี่ยม เพื่อใหครอบคลุม

ความรู ทักษะ และเทคนิคใหมๆ ที่จําเป็นสําหรับการเป็นบาริสตามืออาชีพระดับสูง เหมาะสําหรับผูที่ตองการ

ประกอบธุรกิจรานกาแฟ หรือผูที่ตองการเป็นมืออาชีพทางดานกาแฟ
Day 1
• Beginning of the training
– Course Introduction
– Understanding the espresso
– Tasting: under-extracted, over-extracted and perfect coffee
– Practicing grinding beans to the appropriate size
• Tasting session (Arabica & Robusta, Mono Arabica, Sensory Kit)
Day 2
• Rechecking the grind size
• How to make perfect cappuccino: standard hot and cold recipes
• The perfect cappuccino – practical session
• Testing session
– How to make perfect espresso, perfect cappuccino and present the coffee to the customer

หลักสูตรคุณภาพที่ไดรับการพัฒนาเน้ือหาอยางเขมขนจากผูเชี่ยวชาญดานกาแฟระดับพรีเมี่ยม

เพื่อใหครอบคลุมความรู ทักษะ และเทคนิคใหม ๆ ที่จําเป็นสําหรับการเป็นบาริสตามืออาชีพระดับสูง

เหมาะสําหรับผูที่ตองการประกอบธุรกิจรานกาแฟ หรือผูที่ตองการเป็นมืออาชีพทางดานกาแฟ

– อบรม

– 30-31 มีนาคม 2562

– ณ ศูนยความเป็นเลิศดุสิตธานี ถ. เพชรบุรี

Highlight
ทานจะไดรับประกาศนียบัตรถึง 2 ใบ

Dusit Thani College (DTC) และ UNIVERSITÀ DEL CAFFÈ DELLA THAILANDIA

(Università del Caffè คือ 20 เครือขายที่แข็งแกรงของอิลลี่ที่ใหเรื่องการศึกษาของความเป็นมืออาชีพในเรื่อง
hospitality)
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