
Mary Chocolate เตรียมออกช็อกโกแลตรับวัน

วาเลนไทน โดยเจาของรางวัลทองคํา

Mary Chocolate Co., Ltd. บริษทัสัญชาติญี่ป ุนผูผลิต/จัดจําหนายช็อกโกแลตและขนมหวานอื่น ๆ ในสไตลตะวัน

ตก เตรียมออกช็อกโกแลตแบรนดใหมในชื่อ “Kanade” ซึ่งเป็นการผสมผสานกันระหวางสาเกญี่ป ุน ชาญี่ป ุน

วัตถุดิบญี่ป ุน และช็อกโกแลต ตอนรับวันวาเลนไทนปี 2561 น้ีที่หางอิเซตัน เซ็นทรัลเวิลด ใจกลางกรุงเทพมหา

นคร

วัฒนธรรมที่ผูหญิงไดเลือกถายทอดความรูสีกของตนแกชายที่ชอบในวันวาเลนไทนนัน้มีรากฐานมาจากประเทศ

ญี่ป ุน ซึ่งช็อกโกแลตวันวาเลนไทนก็คอย ๆ ไดรับความนิยมไปทัว่ประเทศ นับตัง้แตที่ Mary Chocolate ไดเปิดตัว

ช็อกโกแลตดังกลาวเป็นครัง้แรกเมื่อปี 2501 ทุกวันน้ี วันวาเลนไทนเป็นวันที่มีการบริโภคช็อกโกแลตมากที่สุดใน

ญี่ป ุน และสําหรับประเทศไทยแลว คุณผูหญิงทัง้หลายลองสารภาพรักตอชายที่หมายปองปีละครัง้ดีไหม

จากการที่กิจกรรมวันวาเลนไทนของทางบริษทัไดรับการยอมรับเป็นอยางดีตลอดกวาครึ่งศตวรรษที่ผานมา Mary

Chocolate จึงไดรับการขนานนามวาเป็น “ทูต” ประจําหมูบานเซนตวาเลนไทนในประเทศฝรัง่เศส โดยเป็นที่วากัน

วา คําอธิษฐานที่ผูกไวกับ “ตนรัก” ในหมูบานดังกลาวนัน้จะเป็นความจริง หากคําอธิษฐานเหลาน้ีปลิวไปกับสายลม

ตลอดเวลาที่ผานมา Mary Chocolate ไดรวบรวมคําอธิษฐานทัว่ญี่ป ุนมาตัง้แตปี 2553 และปีน้ีก็กําลังรวบรวม

คําอธิษฐานบนอินสตาแกรม โดยทางบริษทัหวังที่จะรวบรวมคําอธิษฐานเดียวกันน้ีจากชาวไทยผานแฮชแท็ก
#wishuponalovetree

https://larbredamour.mary.co.jp/

Mary Chocolate เป็นบริษทันอกยุโรปรายแรกที่ไดเขารวมงาน Salon du Chocolat ซึ่งเป็นงานจัดแสดง

ช็อกโกแลตที่ใหญที่สุดในโลก โดยจัดแสดงที่กรุงปารีสของฝรัง่เศส ทางบริษทัไดรวมจัดแสดงสินคาในงานน้ีมาแลว

ถึง 17 ครัง้ และ Mary Chocolate ก็ไดรับรางวัลจากนักวิจารณช็อกโกแลตเมื่อปี 2559 ดวย นอกจากน้ี ทางบริษทั

ยังไดควารางวัลสูงสุดอยางรางวัลทองคําเมื่อปี 2560 เป็นปีที่สองติดตอกัน ขณะที่ขัน้ตอนการผลิตช็อกโกแลตแบรน

ด “Kanade” นัน้ไดรับการดูแลโดยเชฟช็อกโกแลตเจาของรางวัลทองคําอยางเชฟชิเกยูกิ โออิชิ เราขอเชิญชวนให

ทุกทานรวมสัมผัสกับความละมุนในทุกครัง้ที่กัด ซึ่งรังสรรคขึ้นจากวัตถุดิบที่ผานการคัดสรรเป็นอยางดีในญี่ป ุน รวม

ถึงเทคนิคที่ไดรับการยอมรับทัว่โลก

แนะนําสินคา

https://www.thaimediapr.com/mary-chocolate-%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%8a%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/mary-chocolate-%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%8a%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%b1/
https://www.thaimediapr.com/mary-chocolate-%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%8a%e0%b9%87%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b9%82%e0%b8%81%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%b1/


“Japanese sake truffle”
เชฟช็อกโกแลตไดคัดสรรสาเกญี่ป ุนอันเป็นสิ่งที่ตนเชี่ยวชาญอยางพิถีพิถัน เพื่อใหเขากับช็อกโกแลต 3 ชนิด

(รูปภาพ 1: https://www.mary.co.jp/mary/valentine2018/images/kanade/img_03.png )

“Selection of Japanese materials”
ช็อกโกแลตที่ผสมผสานวัตถุดิบญี่ป ุนเพื่อใหรสสัมผัสมีความนุมละมุนยิ่งขึ้น โดยใหรสชาติตามแบบฉบับของผูผลิต

ช็อกโกแลตสัญชาติญี่ป ุน

(รูปภาพ 2: https://www.mary.co.jp/mary/valentine2018/images/kanade/img_01_sp_01.png )

“Japanese tea collection”
ช็อกโกแลตจากชาเขียวญี่ป ุนหลากหลายประเภทในกลองเดียว เพื่อใหเพลิดเพลินไปกับชาเขียวญี่ป ุนในรสชาติตาง

ๆ

(รูปภาพ 3: https://www.mary.co.jp/mary/valentine2018/images/kanade/img_02_sp_01.png )

ที่มา: Mary Chocolate Co., Ltd.
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