
Mango Lover @วิวันดา คูซีน โรงแรมเบส

ทเวสเทิรนพลัสแวนดาแกรนด

ทะลุองศาเดือดถึงแมอากาศจะรอนขนาดไหน ก็คงไมฮอตเทากับเมนูมะมวงที่เราเสิรฟมาปลุกความสดชื่นภายใต

แสงแดดที่รอนแรง ดวยเมนูมะมวงน้ําดอกไมเหลืองอราม

 สลัดมะมวงสองสีกับปลาทูนาสด ทุกอยางตองอรอยเมื่อรวมกันในคําเดียว ทัง้เน้ือทูนามะมวงไขปลาคารเวีย มัน

ชางยากที่จะลืมจริงๆ

 ไกมวนไสผักโขมกับซัลซามะมวง ขางนอกกรุบกรอบขางในเพิ่มความหนุบหนับดวยชีสแบบเต็มคํา แตงรสหวาน

เบาๆดวยมะมวง คลุกกับซัลซา บอกเลยวาตองรีบกินคําตอไป

ตามดวยของหวานยอดนิยม

 ชีสเคกมะมวง นอกจากมะมวงในเน้ือชีสแลว ยังมีมะมวงสุกชิน้ใหญเต็มคําอีก หรือน่ีจะคือมะมวงในมะมวงอรอย

แบบดับเบิล้

 ขาวเหนียวมะมวง ที่มีมาการองมาเคียงขางกับขาวเหนียวมูลเอะยังไง แตทานรวมกันมีความกรุบความหอมของ

ผลไม ไดคนพบกับรสชาติใหมอรอยมาก

ราคาเริ่มตนเพียง 120++ ตลอดเดือนเมษายน ที่หองอาหารวิวันดา คูซีน โรงแรมเบสทเวสเทิรนพลัสแวนดาแกรนด
—————–
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