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โครงการสงเสริมรานอาหารญี่ป ุนใหแพรหลายในตางประเทศ (JRO) วางแผนจัดงานเทศกาลรานอาหาร

ญี่ป ุนในกรุงเทพ ในเดือนกุมภาพันธ 2557 โดยการจัดงานเทศกาลครัง้นี้ถือเป็นสวนหน่ึงในการฉลอง

ความสําเร็จที่ “washoku” ซึ่งเป็นอาหารญี่ป ุนดัง้เดิม ไดรับการประกาศจากองคการการศึกษา วิทยา

ศาสตร และวัฒนธรรมแหงสหประชาชาติ (ยูเนสโก) เมื่อเดือนธันวาคม 2556 ใหเป็นมรดกภูมิปัญญาทาง

วัฒนธรรม

นายยาสึมาสะ อาซะอิ ผูจัดการฝ ายสาขาประเทศไทย JRO กลาววา เพื่อเป็นการเฉลิมฉลองรางวัล      อันทรง

เกียรติที่ประเทศญี่ป ุนไดรับจากยูเนสโก ทาง JRO จึงวางแผนจัดงานเทศกาลประจําปี 2557 ในเดือนกุมภาพันธ

เพื่อเชิญชวนคนไทยใหรวมลิม้รสอาหารญี่ป ุนตนตําหรับ โดยเทศกาลดังกลาวจะจัดขึ้นที่รานอาหารญี่ป ุนในกรุงเทพ

รวม 73 ราน ซึ่งแตละรานจะเสิรฟเมนูอาหารดวยวัตถุดิบคุณภาพทัง้ผัก ผลไม และอาหารทะเล สงตรงจากประเทศ

ญี่ป ุน ถือวาจัดขึ้นเป็นพิเศษสําหรับเทศกาลน้ีโดยเฉพาะ

 

งานเทศกาลรานอาหารญี่ป ุน 2557 ซึ่งไดรับการสนับสนุนจากกระทรวงการเกษตร ปาไม และประมง ประเทศญี่ป ุน

จะจัดขึ้นระหวางวันที่ 1-28 กุมภาพันธ 2557 ที่รานอาหารญี่ป ุนในกรุงเทพรวม 73 ราน เชน ราน Yamazato,

Nippon tei, Ume no Sato, ZUMA, Sakuragawa, Tsukiji, Gyu Gyu Tei และ Hachiban Ramen ทัง้น้ีวัตถุดิบ

หลักที่จะใชประกอบอาหารญี่ป ุนจานพิเศษเพื่อเสิรฟในเทศกาลพิเศษครัง้น้ีประกอบดวย ปลาบุรีฤดูหนาว จากจังหวัด

           อชิิคาวะ, เน้ือววัโอมิ จากจงัหวดัชิกะ และสตรอเบอรรี่อะมะโอ จากจงัหวดัไอจิ สวนวตัถดุบิรองประกอบดวย

หอยเชลล จากฮอกไกโด, ไขปลาแซลมอน จากฮอกไกโดเชนเดียวกัน และปลาคัมปาจิ จากจังหวัดเอฮิเมะ สวน

วัตถุดิบอื่นนอกจากน้ีคือบะหมี่ชิมะดะยะเซเม็ง, ขาวซะซะนิชิคิ, มะเขือเทศโมโมทาโร และเบียรอาซาฮี ซึ่ง 3

รายการหลังน้ีปลูกและผลิตในประเทศไทย

 

JRO เป็นองคคกรไมแสวงหากําไร โดยสํานักงานที่ประเทศไทยกอตัง้ขึ้นในเดือนกรกฎาคม ปี 2550 นับตัง้แตกอตัง้

องคกร JRO ไดใหการสนับสนุนรานอาหารในประเทศไทยมากกวา 2,000 ราน เพื่อใหรานอาหารเหลานัน้ไดนําเสนอ

เสนหของอาหารญี่ป ุนในแบบตนตําหรับ และมีสวนชวยสรางความนาเชื่อถือใหกับรานอาหารญี่ป ุนในประเทศไทย

https://www.thaimediapr.com/jro-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/jro-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/jro-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a8%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a5%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3/
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สะทอนใหเห็นความทุมเทขององคกรที่มีตอการเผยแพรและประชาสัมพันธวัฒนธรรมอาหารญี่ป ุนในประเทศไทย

เพื่อสรางความสุขใหกับลูกคาคนไทยดวยอาหารญี่ป ุนสูตรตนตําหรับและดัง้เดิม
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