
“iPick” ชวนเปิบเมนูเด็ดกับเจ็ดรานอาหารดัง ตอน

รับฮัลโลวีน

“iPick” ชวนเปิบเมนูเด็ดกับเจ็ดรานอาหารดัง ตอนรับฮัลโลวีน

เป็นประจําในชวงเทศกาลหรือโอกาสพิเศษตางๆ คนไทยที่ชื่นชอบการแฮงเอาทนอกบานมักพาครอบครัว เพื่อนฝูง

หรือคนรัก ขับรถไปเสาะหามื้อเย็นแสนอรอยๆ พรอมบรรยากาศดีๆ ที่ตกแตงรานอยางมีสไตล เชนเดียวกับคํ่าคืน

แหงวันฮัลโลวีนน้ี หากใครยังคิดไมออกหรือกําลังมีไอเดียอยากลิม้รสอาหารแปลกๆ วันน้ี iPick ขอแนะนําเมนูเด็ด

จากเจ็ดรานอาหารชื่อดัง ที่มาพรอมความแปลกใหมเจือปนความหลอนนิดๆ เขากับกระแสฮัลโลวีน มาเสนอใหเหลา

นักชิมไดสัมผัสถึงรสชาติ วัตถุดิบและกรรมวิธี ไมแนคุณอาจจะลืมรสชาติแบบเดิม ๆ หากไดลองทานอาหารแปลกๆ

จากรานดังเหลาน้ี

7 จานประหลาดสําหรับฮัลโลวีนปีน้ี

1. ราน Le Du

เมนู Ant Larvae

รานอาหารไทยโมเดิรนชื่อดังอยาง ‘ฤดู’ ไดนําเสนอเมนูฤดูกาลใหม ซึ่งหน่ึงในนัน้ หลายคนจะไมเชื่อวาจะหาทานได

ในราน Fine Dining อื่นๆ เชฟตนและทีมไดนําไขมดแดงกลับมาในเมนูอีกครัง้ แตคราวน้ีมาในอีกรูปแบบนัน่คือ ไข

มดแดงที่เสิรฟพรอมมูสรสเขมขนและแผนเกีย๊วทอดกรอบ (300 บาท) แมจะมาในถวยแกวเล็ก ๆ แตทัง้รสชาติและ

สัมผัสนัน้ผสมผสานกันไดอยางลงตัว จนอาจจะทําใหหลายคนตกหลุมรักไขมดแดงไปโดยปริยาย

ซอยสีลม 7 เปิดบริการ วันจันทร-เสาร 18:00-23:00 น. สอบถามโทร. 092-919-9969

2. ราน Jidori

เมนู Chicken Sashimi

หน่ึงในอิซากายะเจาดังที่เชี่ยวชาญในเรื่องไก Jidori เพิ่งขยายสาขามาที่ทองหลอเมื่อเร็ว ๆ น้ี ซึ่งถาใครชอบทานไก

แลวอยากลองอะไรที่ไมเหมือนเดิม ลองสัง่ซาชิมิไก (220 บาท) โรยหน าดวยงาและพริกปน พรอมผักและน้ําจิม้เป็น

เครื่องเคียง แมขางนอกจะดูสุกแตขางในนัน้ดิบและใหความรูสึกเหมือนทานปลาดิบอยูเหมือนกัน ใครมากันหลาย

https://www.thaimediapr.com/ipick-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b9%87%e0%b8%94%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/ipick-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b9%87%e0%b8%94%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/ipick-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b9%87%e0%b8%94%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80/


คน ลองสัง่ชุดซาชิมิและเครื่องในไก (390 บาท) ทานเคียงกันไป

ซอยสุขุมวิท 55 เปิดบริการ วันอาทิตย-พฤหัส 17:00-00:00 น., วันศุกร-เสาร 17:00-01:00 น. สอบถามโทร.

02-712-7840

3. ลูกชิน้-มันสมองหมูไทยทํา

เมนู ตมยําสมองหมู

หลายคนอาจตระเวนชิมตมยํามามากมายหลายรูปแบบ แตคราวน้ีเราอยากใหลอง ตมยําสมองหมู (100 บาท) ฟังดู

อาจจะนากลัวแตนับวาเป็นของแปลกที่หาทานไดยากและควรคาแกการลิม้รสสักครัง้ในชีวิต เน้ือของสมองหมูนัน้นุม

นวลและมีรสเขมขนคลาย ๆ กับกินตับบดหรือฟัวกราสในน้ําตมยําเลยทีเดียว จานน้ีทําคอนขางยากจึงมีไมกี่ที่ใน

กรุงเทพฯ และที่น่ีก็เป็นหน่ึงในที่ที่ดีที่สุด

ถนนบํารุงเมือง เปิดบริการ วันจันทร-เสาร 07:00-14:00 น. สอบถามโทร. 02-221-7612

4. ราน Maru

เมนู คอรสเมนปลาปักเป า

มารุเป็นรานอาหารไคเซกิที่มีวัตถุดิบคุณภาพสูงหลายอยาง ซึ่งรวมไปถึงจานหาทานยากอยางปลาปักเป าที่มีมาใหชิม

กันบอย ๆ โดยไมตองไปไกลถึงญี่ป ุน หลายคนคงเคยไดยินขาวเกี่ยวกับปลาปักเป า หากตระเตรียมหรือแลผิดวีธีก็

ทําใหคนทานถึงขัน้เสียชีวิตไดจากพิษของมัน แตที่มารุนัน้ ทางรานมีเชฟมือโปรที่พรอมจะเสิรฟ เมนูปักเป าในชวง

ฤดูกาล โดยชวงน้ีจะเป็นเซ็ตราคา 8,800 บาทสําหรับ 3-4 ทาน ทีมงานนําปลาปักเป าไปปรุงหลายวิธี ไมวาจะเป็น

ซาชิมิ ทอด หมอไฟ สลัด และอื่นๆ ใครอยากไปทานก็อยาลืมจองลวงหน ากันดวย

ซอยทองหลอ 3 เปิดบริการทุกวัน 17:00-00:00 น. สอบถามโทร. 02-712-5001

5. ครกไมไทยลาว

เมนู หมกรังผึ้งออน

ถึงแมรานครกไมไทยลาวจะตัง้อยูอยูไกลสักหนอยแถวลาดปลาเคา แตที่น่ีนัน้เป็นรานอาหารอีสานยอดฮิตในหมูนัก

ชิมที่อยากมาทานของแปลกและตามฤดูกาลที่หายากขัน้สูง มองขามอาหารจานคลาสสิคอยางสมตํา แลวลองสัง่

แมลงทอดทัง้หลาย (ราคาเริ่มที่ 60 บาท) หมกรังผึ้งออน (60 บาท) ที่กรอบนอกแตดานในนัน้เป็นเน้ือชุมน้ํารสเขม

ขน หมกตอออน (70 บาท) ซึ่งมีเน้ือนุม มัน และรสจัด และแมลงหาทานยากอยาง จิโปมภูเขาทอด (60 บาท)

นอกจากน้ีที่น่ียังมีผักและเห็ดแปลกๆ มากมาย พลาดไมไดกับผัดไขผํ่าใสไข (180 บาท) ที่เป็นสาหรายน้ําจืดของ



อีสานผัดกับไข อรอยอยางไมนาเชื่อ

ซอยลาดปลาเคา 24 เปิดบริการทุกวัน 11:00-23:00 น. สอบถามโทร. 02-570-6234

6. ราน Smith

เมนู Spicy Mini Haggis

ใครที่ยังไมฮารดคอรกับการทานของแปลกและยังคุนเคยกับอาหารตะวันตก อาจจะลองแวะมาที่ Smith รานอาหารชิ

คๆ ที่มีคอนเซ็ปต Nose-to-tail มาจากคนดัง เชฟปีเตอร พิทักษวงศ อาหารของที่น่ี คือ Spicy Mini Haggis (210

บาท) หรือไสกรอกเครื่องในแกะสไตลสก็อต มาพรอมมันหวานรสวิสกี้ที่โรยหน าดวยหัวผักกาดจิ๋ว นับเป็นจานเครื่อง

ในที่อาจจะดูสวยงามและนาทานกวาจานเครื่องในอื่นๆ ที่เราคุนเคยในทุกวัน

ซอยสุขุมวิท 49 เปิดบริการวันอังคาร-เสาร 17:00-00:00 น.,วันอาทิตย 11:00-00:00 น. สอบถามโทร.

02-261-0515

7. ราน Thai Lao Yeh

เมนู หางหมูยาง

Thai Lao Yeh ซอนตัวอยูในโรงแรมสไตลโคโลเนียลสุดหรูอยาง Cabochon ทางรานเสิรฟอาหารไทยและลาวแบบ

ดัง้เดิม ซึ่งมีจานอยางหางหมูยาง (120 บาท) นับเป็นจานที่ทานเพลินไมน อย เน้ือสวนหางนัน้คอนขางหนา กรอบ

บริเวณผิว และชุมชํ่ากึ่งเหนียวๆ ดานใน อีกหน่ึงกับแกลมที่ทานเคียงกับเบียรลาวไดแบบเพลินๆ

โรงแรม Cabochon ซอยสุขุมวิท 45 เปิดบริการทุกวัน 11:30-22:30 น. สอบถามโทร. 02-259-2871

เกี่ยวกับ iPick

iPick เป็นแอปพลิเคชัน่บนสมารทโฟนที่มีฟังกชัน่การใชงานในการชวยใหคุณคนหารานอาหารที่ตรงตามความชอบ

หรือ โอกาสตางๆ ที่คุณตองการ รวมไปถึงคนหารานอาหารท็อปฮิต ที่ไดรับการคัดสรรแลวจากทีมงาน และรีวิว

อาหารจากนักวิจารณอาหารคุณภาพของ iPick และจากเพื่อนของคุณ iPick สามารถแนะนํารานอาหารใหคุณ จาก

ฐานขอมูลการใชงานที่คุณเคยคนหา ใหคะแนน รีวิว หรือรานอาหารที่เพื่อนของคุณชื่นชอบ นอกจากน้ีคุณยัง

สามารถทําการนัดหมายผานแอปพลิเคชัน่เดียวกันน้ีไดอยางสะดวกอีกดวย

แอปพลิเคชัน่ iPick รองรับการทํางานทัง้อุปกรณในระบบ iOS Android และ PC ผูสนใจสามารถดาวนโหลดใชงาน

ฟรีที่ App Store และ Google Play ขอมูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับ iPick คลิกชมไดที ่www.ipick.com

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม



บริษทั พีซี แอนด แอสโซซิเอทส คอนซัลติง้ จํากัด

ปิยพงษ มิดชิด

โทร 02-971-3711/ อีเมล piyapong@pc-a.co.th


