
“In Style • Hong Kong” ไลฟ สไตลลํา้ๆ สงตรง

จากฮองกงสูกรุงเทพฯ จัดเต็มทัง้อาหาร แฟชั่น

สินคาไลฟ สไตล เพื่อประสบการณ สุดเลิศสําหรับผู

บริโภคชาวไทย

องคการสภาพัฒนาการคาฮองกง (Hong Kong Trade Development Council: HKTDC) เตรียมจัดงาน “In Style

• Hong Kong” ที่รวบรวมรานอาหารสไตลฮองกง และรานคาตางๆ กวา 100 ราน รวมถึงแบรนดแฟชัน่และสินคา

ไลฟ สไตลชื่อดังของฮองกง ที่มีรานตัวแทนในกรุงเทพฯ มารวมกันมอบสวนลดและของกํานัลใหลูกคาชาวไทยได

เพลิดเพลินกับบรรยากาศความเป็นฮองกงกันถึงที่กรุงเทพฯ

ลิม้ลองความอรอยตามแบบฉบับฮองกง โดย เดนิส เวย

ฮองกง เป็นที่รูจักกันดีในฐานะเมืองหลวงดานอาหารของเอเชีย นักทองเที่ยวจากทัว่ทุกมุมโลกตางบินไปเยือน

ฮองกงเพื่อรับประสบการณความอรอย องคการสภาพัฒนาการคาฮองกง (HKTDC) มีความยินดีเป็นอยางยิ่งที่ได

รวมกับเชฟชื่อดัง

เดนิส เวย และในฐานะ เชฟ อิน สไตล (Chef • In Style) เชฟเดนิส จะนําเสนอรสชาติความเป็นฮองกงดัง้เดิมมาให

นักชิมชาวกรุงเทพฯ ไดมีโอกาสลิม้ลองเมนูที่รังสรรคขึ้นเป็นพิเศษสําหรับ In Style • Hong Kong โดยเฉพาะ

โดยที่ไมตองเสียเวลาเดินทางไปถึงฮองกง ในเดือนกันยายนและตุลาคมที่จะถึงน้ี

เชฟเดนิส ชวยธุรกิจจัดเลีย้งโตะจีนของครอบครัวตัง้แตตอนเป็นเด็ก ตอมาไดเปิดธุรกิจจัดเลีย้งของตัวเองในเมือง

แวนคูเวอร ประเทศแคนาดา หลังจากผานการอบรมดานอาหารจากโรงเรียนสอนการทําอาหารแวนคูเวอร เชฟเดนิส

เดินทางกลับมาฮองกงในปี 2545 และเปิด 6 Senses Cooking Studio ในปี 2547และตอมาในปี 2549 เชฟเดนิ

สไดนําเสนอเมนูอาหารอบที่ไมมีสวนประกอบของกลูเตน และไดเปิดสอนการทําอาหารใหกับผูที่มีปัญหาเกี่ยวกับการ

แพอาหารอยางรุนแรง หรือมีความตองการโภชนาการเป็นพิเศษ

ตัง้แตปี 2550 เชฟเดนิส ไดแบงปันประสบการณในการทําอาหารของเชฟโดยมีการใชสื่อหลากหลายรูปแบบ โดย

เชฟเดนิสมีรายการโทรทัศนและวิทยุเกี่ยวกับอาหารที่ออกอากาศทาง สถานี TVB และ Now TV ในฮองกง และ

Fairchild TV ในประเทศแคนาดา เชฟเดนิส เป็นหน่ึงในเชฟชื่อดังที่รวมงานแสดงอาหารขององคการสภา

พัฒนาการคาฮองกงที่เสร็จสิน้ไปเมื่อวันจันทรที่ผานมา

https://www.thaimediapr.com/in-style-%e2%80%a2-hong-kong-%e0%b9%84%e0%b8%a5%e0%b8%9f%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%a5%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b9%86-%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%95%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/in-style-%e2%80%a2-hong-kong-%e0%b9%84%e0%b8%a5%e0%b8%9f%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%a5%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b9%86-%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%95%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/in-style-%e2%80%a2-hong-kong-%e0%b9%84%e0%b8%a5%e0%b8%9f%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%a5%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b9%86-%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%95%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/in-style-%e2%80%a2-hong-kong-%e0%b9%84%e0%b8%a5%e0%b8%9f%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%a5%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b9%86-%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%95%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/in-style-%e2%80%a2-hong-kong-%e0%b9%84%e0%b8%a5%e0%b8%9f%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%a5%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b9%86-%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%95%e0%b8%a3/


เตรียมตัวพบกับเมนูขึ้นชื่อของฮองกง

จากการไดรับคัดเลือกใหเป็นเชฟ อิน สไตล เชฟเดนิส จะนําเสนอเมนูเด็ดที่มีใหลิม้ลองในรานโฟรซีซัน่ กกฟ าหยุน

และ บีดักส คาเฟ  ระหวางเดือนกันยายนและตุลาคม ดวยแรงบันดาลใจจากอาหารตนตํารับฮองกงสูตรดัง้เดิม เมนู

ตางๆ จะถูกออกแบบมาเพื่อใหถูกปากคนไทย

เผย 2 เมนูพิเศษจากฮองกง – เกีย๊วทอดซอสซีฟ ูดเปรีย้วหวานและสเตกปลาจะละเม็ดรมควันสําหรับรานโฟรซีซัน่

เกีย๊ว เป็นหน่ึงในอาหารขึ้นชื่อของประเทศฮองกง ซึ่งใครๆ ก็ตองไมพลาดที่จะลิม้ลองเมื่อมาเยือน คนฮองกงนิยม

ปรุงและรับประทานเมนูเกีย๊วพรอมน้ําซุปที่ถูกปรุงในลักษณะที่แตกตางกันออกไป และสําหรับเมนูเกีย๊วพิเศษเมนูน้ี

เชฟเดนิสไดปรุงขึ้นโดยใชวิธีการทอดตามตํารับการปรุงแบบดัง้เดิม ซึ่งนักชิมชาวไทยคุนเคยเป็นอยางดี และนํามา

ผสมผสานกับซอสเปรีย้วหวานที่มีรสชาติกลมกลอม กระตุนตอมรับรสไดเป็นอยางดี และดวยรสสัมผัสที่มีทัง้ความ

นุมหนึบในคําเดียวกัน จึงรับรองไดวาเมนูเกีย๊วทอดซอสซีฟ ูดเปรีย้วหวานน้ีจะเป็นที่จดจําสําหรับนักชิมชาวไทย

อยางแนนอน

เพราะความอรอย ประโยชนตอสุขภาพ และคุณคาทางสารอาหาร ซีฟ ูด จึงเป็นเมนูสําคัญสําหรับเอเชีย สําหรับเมนู

ปลาของเชฟ อิน สไตล เดนิส เวย เมนูน้ี เชฟนําเสนอปลาจะละเม็ด ซึ่งเป็นปลาทะเลชัน้เยี่ยม อุดมไปดวยโปรตีน

และไอโอดีน โดยมีสรรพคุณที่โดดเดนในการชวยระบบยอยอาหาร “เมื่อคุณปรุงเมนูปลาจะละเม็ด คุณตองแนใจวา

ไมสุกมากหรือน อยเกินไป สมุนไพรที่ใชในการปรุงรสและเป็นสวนผสมในการใชหมักเน้ือปลา จะชวยเพิ่มกลิ่นอโร

มาและยังมีประโยชนตอสุขภาพ” เชฟเดนิส กลาวเสริม

สําหรับเมนูน้ี เชฟเดนิส จะใชสมุนไพรของไทยในการปรุง ซึ่งไดแกผักชีและขิง “ขิงมีสรรพคุณในการขับลม ทําให

เจริญอาหาร และยังชวยลดแกสในกระเพาะอาหาร นอกจากน้ีผักชีและขิงยังมีสวนชวยลดคลอเลสเตอรอลในเลือด

และอาการวิงเวียนไดอีกดวย” เชฟเดนิส อธิบาย

ประสบการณจากฮองกงอีกมายรอใหคุณมาสัมผัส

นอกเหนือจากเมนูสไตลฮองกงที่มีใหเลือกชิมในรานอาหารหลากหลายแลว นักชิมชาวกรุงเทพฯ ยังจะไดเพลิดเพลิน

กับสวนลดและสิทธิพิเศษตางๆ มากมาย ณ รานคาตางๆ มากกวา 30 รานคา อาทิ สินคาแฟชัน่ รานอาหาร สินคา

ไลฟ สไตล เชน แวนตา นาฬิกา เครื่องใชภายในบาน ผลิตภัณฑความงามและสุขภาพ ที่จะมาใหคุณไดเลือกชอปใน

เดือนกันยายนและตุลาคมที่จะถึงน้ี

อน่ึง ในระหวางวันที่ 3-9 ตุลาคม นิทรรศการ “ฮองกง แกเลอเรีย” ยังจะมีการจัดงานเพื่อนําเสนอความนําสมัยดาน

แฟชัน่ สินคาไลฟ สไตลตางๆ และอาหารเลิศรส ณ ศูนยการคา สยาม พารากอน ซึ่งสินคาตางๆ หลากหลายรายการ

รวมถึงเครื่องปรุงรสตางๆ จากฮองกงจะยกขบวนมาใหผูบริโภคชาวไทยไดสัมผัส นอกจากน้ีผูที่สนใจยังสามารถ

เขาไปชมและเลือกซื้อสินคาเหลานัน้ไดจากเว็บไซต Lazada หรือ เว็บไซตแนะนํารานอาหาร Openrice Thailand

ไดตัง้แตเดือนกันยายนเป็นตนไป

In Style • Hong Kong http://www.instyle-hk.com
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