
Hua Hin Chef’s Table 2018

เปิดประสบการณดานรสชาติ กับอีเวนทดานอาหารของเมืองหัวหิน Hua Hin Chef’s Table 2018 ครัง้แรกของ

หัวหินที่ระดมเชฟแถวหน าจากโรงแรมหาดาวและรานดังพรอมดวยเชฟรับเชิญ ที่จะสรางความตื่นตาตื่นใจบนโตะอา

หาร ในคอนเซ็ปตที่แตกตางกันถึง 7 อีเวนท ตัง้แตเดือนกรกฎาคมถึงพฤศจิกายนน้ี

เมื่อวันที่ 16 กรกฎาคม 2561 ที่หองอาหารวานา นาวา สกาย โรงแรมแรมฮอลิเดยอินน วานา นาวา หัวหิน นายนพ

พร วุฒิกุล นายกเทศมนตรีเมืองหัวหินไดเป็นประธานในการแถลงขาว รวมดวยผูบริหารจากโรงแรมตาง ๆ ที่เขา

รวม เปิดตัวกิจกรรม Hua Hin Chef’s Table 2018 การจัดกิจกรรมดานอาหารสุดพิเศษในรูปแบบ Chef’s Table ที่

แตกตางกัน 7 สไตล จากโรงแรมหาดาวและรานอาหารชื่อดัง เพื่อตอกยํ้าภาพลักษณของเมืองหัวหินในฐานะเมือง

ทองเที่ยวระดับโลก ที่มีบุคลากรดานอาหารและบริการที่เป็นเลิศ โดยจะจัดใหมีกิจกรรม Chef’s Table ทัง้สิน้ 7

ครัง้ ตลอดปี 2561 โดยเริ่มครัง้แรกที่หองอาหารวานา นาวา สกาย โรงแรมฮอลิเดยอินน วานา นาวา หัวหิน

สําหรับกิจกรรม Chef’s Table ทัง้ 7 ครัง้ ประกอบดวย

หองอาหาร Vana Nava Sky โรงแรมฮอลิเดยอินน วานา นาวา หัวหิน ในคอนเซ็ปต Spanish lunch โดยเชฟแบม

อําพร เชิงงาม และเชฟกัญญาพัชญ ศรีเจริญ

หองอาหาร InAzia โรงแรมเชอราตันหัวหิน รีสอรทแอนดสปา ในรูปแบบ Sake dinner อาหารญี่ป ุนจับคูกับสาเก

โดยเชฟ Jakub Mares และเชฟรับเชิญ เชฟชาตรี แปงศิลป  สุดยอดเชฟอาหารญี่ป ุนจากหองอาหารคิสโสะ โรงแรม

เดอะ เวสทิน แกรนด สุขุมวิท

รานอาหาร Tanya’s Homemade Eatery เชฟตาย นัชทกมล สงครามศรี เจาของรานผูหลงรักอาหารไทยรวมกับ

เชฟหนุม แหงซาหมวยแอนดซัน นําเสนออาหารไทยในรูปแบบ Thai contemporary ที่คัดสรรวัตถุดิบในทองถิ่น

ตามเสนทางจากกรุงเทพถึงหัวหิน

โรงแรมอนันตราหัวหิน รีสอรทแอนดสปา นําทีมโดยเชฟไพฑูรย สุรวงศไพบูลย นําเสนอดินเนอรสุดพิเศษ Dine &

Wine กับวัตถุดิบสุดพิเศษจากโครงการหลวงในพื้นที่เพชรบุรี – ประจวบคีรีขันธ

รานอาหาร Ken’s Bistro โดยเชฟหนุมไฟแรง ผูเคยทาชิงเชฟกระทะเหล็ก เชฟเคน กันตพัฒน เอกชาวสวน บอก

เลาเรื่องราวการเดินทางผานคอนเซ็ปต Journey Cuisine กับอาหารสไตลยุโรป – ตะวันออกกลาง และอาเซี่ยน

หองอาหาร Big fish โรงแรมหัวหินแมริออท รีสอรทแอนดสปา โดยเชฟเซเวียร ชารเรส เรเอลรังสรรคดินเนอรสุด

หรูในคอนเซ็ปต Haute Cuisine

โรงแรมฮิลตันหัวหิน รีสอรทแอนดสปา กับดินเนอรสุดพิเศษโดยสุดยอดเชฟชาวมาเลเซีย เชฟ Eng Kok Ong

“การจัดงานในครัง้น้ี ถือเป็นมิติใหมของเมืองหัวหิน ในการแสดงใหเห็นถึงศักยภาพของทัง้สถานประกอบการและบุ

คลากร ที่มีความเป็นเลิศทางดานอาหารและบริการ สมกับเป็นเมืองทองเที่ยวระดับโลกซึ่งตอไปการทองเที่ยวเชิงอา
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หาร จะเป็นอีกจุดหมายหน่ึงที่ทําใหนักทองเที่ยวมาเยือนหัวหินมากขึ้น ซึ่งแตละกิจกรรมที่ทีมเชฟไดสรางสรรคขึ้น

นัน้ ตองบอกวาอาหารเหลาน้ี ไมไดมีขายเป็นปกติ แตเป็นความพิเศษที่เตรียมไวใหทุกทานไดมาลิม้ลอง ไดมา

สัมผัสความเป็นหัวหินในรูปแบบใหมๆ เป็นประสบการณการมาหัวหินที่จะแตกตางจากที่เคยมาอยางแนนอนครับ”

นายนพพร วุฒิกุล นายกเทศมนตรีเมืองหัวหินกลาวทิง้ทาย

สําหรับบัตรในแตละกิจกรรมนัน้ มีราคาอยูที่ 1,800 – 2,200 บาทตอทาน (รวมเครื่องดื่ม) โดยเปิดใหสํารองที่นัง่

และสอบถามรายละเอียดไดที่

เฟสบุคแฟนเพจ Hua Hin Chef’s Table


