
Fragrance & Fashion เมื่อกลิ่นหอมเป็นแรง

บันดาลใจสรางสรรคอาหารสุดพิเศษ

Fragrance & Fashion เมื่อกลิ่นหอมเป็นแรงบันดาลใจสรางสรรคอาหารสุดพิเศษ

ภายในงานเทศกาลอาหารและไวนระดับโลกครัง้ที่ 18 เปิดประสบการณสุขลน รื่นรมยศิลปะหลากแขนง

นับเป็นโอกาสพิเศษสุดอีกครัง้ เมื่อพันธมิตรหลายวงการพรอมใจกันเนรมิตความสุขใหกับแขกผูทรงเกียรติไดสัมผัส

อาหารจากฝีมอืเชฟชื่อดงัที่ขนัอาสาสรางสรรคเมนูเลศิรส โดยจดุประกายไอเดยีจากกลิน่น้ําหอมเลอคาเคยีงคูกบัไวน

ชัน้ยอด พรอมชวนทุกคนนัง่ชมแฟชัน่สุดชิคจากดีไซเนอร ชื่นชมเครื่องประดับและการตกแตงไปพรอมกันได

ภายในอีเวนทพิเศษ Fragrance & Fashion ในงานเทศกาลอาหารและไวนระดับโลกครัง้ที่ 18 (18th World

Gourmet Festival 2017) ซึ่งจัดขึ้นเป็นประจําทุกปี

ในปีน้ี โรงแรมอนันตรา สยาม กรุงเทพฯ ยังคงผสานความสัมพันธแนนแฟ น โดยรวมกับ 4 แบรนดชัน้นํา ซึ่งนําโดย

คุณฟา เบเนเดทตี ้ฮอสพิทอลลิตี ้ไดเรคเตอร และเจาของ บริษทั อิตาลาเซีย กรุป ประเทศไทย แบรนด อิตาเลเซีย

(italasia) ผูนําเขาไวนชัน้ดีและชัน้นําจากทัว่โลก นนทกานต ทัพพะรังสี อึง ผูนําเขาตะเกียงน้ําหอมตนตํารับจาก

ฝรัง่เศส แบรนด ลอมป  เบอรชเย ปารีส (Lampe Berger Paris) พรอมสรางสรรคคอนเซ็ปตใหมดวยการจับมือกับ

นักออกแบบแฟชัน่ คณุมญัชุมาศ นําเบญจพล ผูอาํนวยการฝายสรางสรรคและเจาของแบรนดมนัชูส (Munchu’s) นิ

กกี้ วอน บูเรน กรรมการผูจัดการ โลตัส อารต เดอะ วีฟ (Lotus Arts de Vivre) ศรี วอน บูเรน ผูอํานวยการฝ าย

สรางสรรค โลตัส อารต เดอะ วีฟ (Lotus Arts de Vivre) รวมคิดคนวิธีการรังสรรความรื่นรมยใหกับทุกคน โดยอี

เวนทพิเศษ Fragrance & Fashion จัดขึ้นภายใตสโลแกน Fragrance and Fine Wine Meet Fashion and

Fine Art in A Fine Dinner First ซึ่งทําใหเกิดประสบการณรวมในการชื่นชมศิลปะอยางอิ่มเอมและสรางความ

ประทับใจไมรูลืม

บรรยากาศภายในงานครัง้น้ีแตกตางและโดดเดนดวยธีมตกแตงเหมือนนัง่อยูในสวนดอกไมนานาพันธุและแสงสีให

ความรูสึกลึกลับนาคนหา รวมทัง้องคประกอบตางๆบนโตะอาหารอยางตะเกียงน้ําหอมนัน้ดูหรูหราและชวนใหตอง

มนตเหลือเกิน แตที่เหนือไปกวานัน้คือพระเอกของงานอยาง เมนูอาหารทัง้ 5 ที่รังสรรผาน Jan van Dyk

เอ็กเซ็คคิวทีฟเชฟแหงโรงแรมอนันตรา สยาม กรุงเทพฯ โดยเขาเลาถึงคอนเซ็ปตของการรังสรรเมนูสําหรับงานครัง้

น้ีวา เป็นการเลาเรื่องการเดินทางจากยุโรปมาตะวันออกกลางและมาถึงเอเชีย นับเป็นความทาทายอยางมากที่จะ

ตองผสมผสานทัง้ไวนและกลิ่นน้ําหอมใหเขากับอาหาร ผานการทดสอบทัง้รสชาติและกลิ่นที่เหมาะสม ไมมากหรือ

https://www.thaimediapr.com/fragrance-fashion-%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%ab%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b9%87%e0%b8%99%e0%b9%81%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/fragrance-fashion-%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%ab%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b9%87%e0%b8%99%e0%b9%81%e0%b8%a3/
https://www.thaimediapr.com/fragrance-fashion-%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%ab%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b9%87%e0%b8%99%e0%b9%81%e0%b8%a3/


นอยเกินไปในแตละจาน เพื่อใหผูที่ไดลิม้ชิมรสแตละเมนูและไดซึมซับกับกลิ่นตางๆ รวมทัง้การผสมผสานกันอยาง

ลงตัว

สําหรับอาหารจานแรก เขาเลือกที่จะใชแรงบันดาลใจจากกลิ่น Tomato Leaves และไวนขาว Sanvignon Blanc,

DOC Alois Lageder, Alto Adige 2015 สรางสรรคใหเป็นเมนู “Seared Scallops” ประกอบดวยหอยเชลลเรียง

ตัวประดับดวยมะเขือเทศและแตงกวา ราดดวยซอสทําจากซุปใสมะนาวและสมุนไพร ใหรสสัมผัสที่น ุมนวลและ

สดชื่นในเวลาเดียวกัน ซึ่งเมนูน้ีเชฟบอกวากลิ่นน้ําหอมที่นํามาใชสรางสรรคเมนู Appetizer นัน้เป็นกลิ่นที่เขาชื่น

ชอบมากที่สุด เพราะไดรับรูไดถึงความสดชื่นของใบมะเขือเทศ ชวยใหหายใจอยางสบาย สรางสมาธิและเสริมสราง

จินตนาการ

เรียกน้ํายอยกันแลวก็ตอกันที่เมนูที่สอง ซึ่งไดกลิ่น Radiant Bergamot ที่สงกลิ่นสมแมนดารินในตอนแรก ใหกลิ่น

สมุนไพรลอยมาแตะจมูก พรอมดวยไวนขาวรสชาติเลิศ Chardonnay, Villa Angela, Velenosi, Marche 2015

เป็นตัวผลักดันใหเกิดเมนู “Quai” ขาเป็ดกงฟี (Confit) และสวนอก วัตถุดิบสุดคลาสสิกของชาวฝรัง่เศส เคียงคูมา

กับสวนผสมของเครื่องเทศและสมุนไพร ใหรสเปรีย้วนิดๆแตมีความหวานกลมกลอม ตอเน่ืองดวยเมนูที่สาม ซึ่ง

เป็นอีกหน่ึงเมนูสุดโปรดของเอ็กเซ็คคิวทีฟเชฟแหงโรงแรมอนันตรา สยาม กรุงเทพฯ คือ “Black Cod” ปลาคอด

ดําลอยบนซอสขาวที่มีสวนผสมของซุกิน่ี หรือแตงกวาฝรัง่และมะเขือเทศเขียว พรอมดวยชีสบูราตา และแอพริคอ

ทโฟม ที่ทัง้นุมและละมุนลิน้อยางมาก และชวนใหสะดุดตาดวยการตกแตงดวยโทนสีเหลือง ซึ่งเมนูน้ีเขาไดแรง

บันดาลใจจากกลิ่นน้ําหอม Floral Passion ของดอกไมนานาพันธุสงกลิ่นหอมหวานออนๆแตตราตรึงจิตใจที่สุด ยิ่ง

ไดลิม้รสไวนแดงชัน้ยอดอยาง Ruche di Chiraretto, Monferrato Classico, Ferraris, Piemonte 2014 ก็ยิ่ง

เพิ่มความอรอยลิน้ แลวก็มาถึงเมนูที่สี่ ซึ่งไดรับพลังบวกจากกลิ่น Amber Powder ที่มีสวนผสมของเครื่องเทศ

ดอกไมและขี้ผึ้งมารวมตัวกันอยางนาอัศจรรย มาพรอมกับไวนแดง Sangiovese di Romagna, DOC Superriore

Riserva, Avi, SanPatrignano, Emilia Romagna 2007 เกิดเป็นเมนูสุดพิเศษอยาง “Lamb” เน้ือนุมลิน้เมื่อทาน

คูกับน้ําเกรวี่และเครื่องเคียงที่มีสวนผสมของถัว่ลันเตา ใบมิน้ท และมะนาวก็ยิ่งเพิ่มความอรอยทวีคูณ

กอนจะปิดทายที่เมนูของหวานอยาง “Rosalie” ที่มีสวนผสมของราสเบอรี่ เจลลี่รสกุหลาบลิน้จี่ รวมดวยไอศกรีมชา

ไทย ซึ่งไดรับแรงบันดาลใจจากกลิ่นหอมของ Timeless Rose สงกลิ่นหอมหวานออนๆใหความโรแมนติกที่สุด

สามารถรับประทานคูกับไวนขาว Moscato, Sensuale, Vigneti Del Vulture, Basilicata N/V ไดเป็นอยางดี

ระหวางนัน้ผูเขารวมงานยังไดเปิดประสบการณใหมของดินเนอรครัง้น้ีดวยแฟชัน่และไฟนอารทจากแฟชัน่แบรนด

Munchu’s และเครื่องประดับ Lotus Art de Vivre ที่ไดรับแรงบันดาลใจจากการเดินทางบนถนนสายไหม มุงหน า

จากเมืองจีนไปตะวันออกกลางจนถึงยุโรปและรัสเซีย ขณะเดียวกันก็ตองการแลกเปลี่ยนทางวัฒนธรรมระหวางกัน

ผานการแตงกายและเครื่องประดับที่หรูหราและโมเดิรน ซึ่งทุกชุดที่นําเสนอออกมาลวนชวนใหทุกคนประทับใจและ

ตกตะลึงในความแปลกตาและสวยงามไปพรอมกัน



นนทกานต ทัพพะรังสี อึง กรรมการผูจัดการ บริษทั เค เอ็น เค เอ็น รีเทล จํากัด ผูนําเขา ลอมป  เบอรชเย ปารีส

(Lampe Berger Paris) เปิดเผยวา Lampe Berger Paris แบรนดตะเกียงน้ําหอมฟอกอากาศระดับพรีเมี่ยมจาก

ฝรัง่เศสที่มีประวัติศาสตรยาวนานกวา 100 ปีและเป็นตนตํารับของศาสตรการทําน้ําหอมที่มีชื่อเสียง ซึ่งมีความโดด

เดนในดานการใชความคิดสรางสรรคในธุรกิจน้ําหอม โดยเฉพาะเทคโนโลยีความหอม Catalytic Diffusion

System นวัตกรรมอันเป็นสิทธิบัตรเฉพาะของแบรนด ทัง้ฟอกอากาศใหบริสุทธิ ์และแผกลิ่นหอมใหฟ ุงกระจายและ

ยาวนานไปพรอมกัน พรอมใหความสําคัญกับการออกแบบตะเกียงผสานเขากับงานศิลปะไดอยางกลมกลืน มีน้ําหอม

ใหเลือกสรรมากกวา 50 กลิ่น และมีคอลเลคชัน่ใหมออกสูตลอดตอเน่ือง จึงไดรับการยอมรับและความเชื่อมัน่จาก

ลูกคาทัว่โลก

“เรามีความยินดีอยางยิ่งที่ไดรับเกียรติและความไววางใจจากโรงแรมอนันตรา สยาม กรุงเทพฯ เขารวมงาน World

Gourmet Festival 2017 โดยนําน้ําหอม Lampe Berger Paris มาใหเอ็กเซ็คคิวทีฟเชฟ คัดสรรน้ําหอมทัง้ 5 กลิ่น

เป็นแรงบันดาลใจในการสรางสรรคเมนูสุดพิเศษและเลือกเฟ นไวนที่เหมาะสมกับเมนูตางๆ ภายในอีเวนท

Fragrance & Fashion ซึ่งจัดตอเน่ืองมาเป็นปีที่ 2 แลว ถึงแมหนวยความคิดในการทําอาหารกับการผลิตน้ําหอม

นัน้อาจไมเหมือนกันทัง้หมด แตเมื่อวิเคราะหกันถึงองคประกอบภายในแลว จะพบวากระบวนการแบบลอมป  เบอร

ชเย ปารีส นัน้ใสใจในรายละเอียดและคํานึงถึงสุนทรียะเชนเดียวกับการปรุงอาหาร โดยเมนูสุดครีเอทีฟทัง้ 5 เมนู น้ี

ทําใหทุกคนที่ไดลิม้รสชาติของอาหารรูสึกและไดรับอรรถรสเสมือนอยูทามกลางบรรยากาศกลิ่นหอมแบบ ลอมป

เบอรชเย ปารีส อยางแทจริง”


