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งานแสดงสินคาที่สําคัญและเป็นประโยชนมากที่สุดในเอเชียสําหรับอุตสาหกรรมอาหารและการตอนรับ

ดวยจํานวนผูแสดงสินคาและนวัตกรรมกวา 300 รายที่เขารวมงานเป็นครัง้แรก

รวมถึงศาลาแสดงสินคาและนวัตกรรมของผูประกอบการรายใหมๆ จากตางประเทศและแบรนดชัน้นํา

จากการที่อุตสาหกรรมอาหารและธุรกิจการตอนรับระดับนานาชาติมีความคึกคักมากขึ้นเรื่อยๆ โดยมีภูมิภาคเอเชีย

อยูแถวหน า ในชวงไมกี่เดือนขางหน าน้ี ผูสนใจจะไดพบกับงานแสดงสินคาอุตสาหกรรมชัน้นําของภูมิภาค

FHA2016 (Food&HotelAsia2016) ซึ่งจะมีผูประกอบการรวมจัดแสดงสินคาและนวัตกรรมดานอาหารและการ

ตอนรับที่ไดรับการยอมรับและครบครันมากที่สุดของภูมิภาคในครัง้น้ีเป็นครัง้แรกกวา 300 ราย รวมทัง้กลุมศาลา

แสดงสินคาของผูประกอบการรายใหมจากนานาชาติเขารวมงานอยางคับคัง่

ผูเขาแสดงสินคาและนวัตกรรมรายใหมดังกลาวจะนําเสนอผลิตภัณฑและสวนผสมใหมๆ รวมถึงอุปกรณและ

ซัพพลายตางๆ ตลอดจนบริการชัน้เยี่ยมมากมาย สงผลใหงานแสดงสินคาครัง้น้ีมีขนาดใหญและมีความหลากหลาย

มากขึ้น ชวยใหผูซื้อในอุตสาหกรรมที่เกี่ยวของมีทางเลือกที่มากขึ้นกวางานครัง้กอนๆ และทําใหงาน FHA เป็นงาน

แสดงสินคาที่ผูสนใจไมควรพลาดและคุมคามากสําหรับผูประกอบการที่จะเขารวมแสดงสินคา

“สําหรับงานที่จะจัดขึ้นในปี 2016 มีหลายบริษทัทัง้ในและจากตางประเทศที่เป็นรายใหมๆ มารวมงานกับเราเป็นครัง้

แรก เป็นภาพสะทอนที่ชัดเจนของความสําคัญที่อุตสาหกรรมน้ีมีตองานน้ี และตกยํ้าตําแหนงความเป็นงานแสดง

สินคาที่เป็นทางเลือกอันดับแรกสําหรับผูเลนในอุตสาหกรรมอาหารและการตอนรับ ทัง้ขนาดใหญและเล็ก จากทัว่ทัง้

ภูมิภาคและทัว่โลก” นางสาว Ting Siew Mui ผูอํานวยการโครงการงานแสดงสินคาเกี่ยวกับไลฟ สไตลของ

สิงคโปร เอ็กซิบิชัน่ เซอรวิสเซส (Singapore Exhibition Services) ซึ่งเป็นผูจัดงาน FHA

งานแสดงสินคาและนิทรรศการเฉพาะดานเพื่อตอบสนองความตองการเฉพาะของภาคอุตสาหกรรมอาหารและเครื่อง

ดื่มของไทย

ประเทศไทยมีตลาดอาหารและเครื่องดื่มที่หลากหลาย โดยรอยละ 61 ของตลาดประกอบดวยดวยผลิตภัณฑหลัก

เชน ขาวสาร น้ําตาล ขนมหวาน อาหารทะเล อาหารแชแข็ง อาหารพรอมรับประทาน เน้ือสัตวปีก ผลไมแปรรูป และ

ผักตางๆ นับเป็น 1 ใน 10 ประเทศผูผลิตอาหารชัน้นําของโลก ขณะน้ีในประเทศไทยมีบริษทัแปรรูปอาหารเกือบ
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10,000 บริษทั ซึ่งสรางรายไดตอปี 25,000 ลานเหรียญสหรัฐ ปัจจุบันรายไดจากอุตสาหกรรมอาหารคิดเป็นรอยละ

23 ของ GDP ของประเทศ มีอัตราการเติบโตรอยละ 10 ตอปี และคาดวารายไดจากการสงออกอาหารจะเพิ่มขึ้นเป็น

1.2 ลานลานบาทภายในปี 2018 ทัง้น้ี ในปี 2015 คาดวาการสงออกอาหารจะทะลุ 1 ลานลานบาท

ชนชัน้กลางที่มีจํานวนเพิ่มขึ้นในประเทศไทยไดกอใหเกิดความตองการที่เพิ่มขึ้นในสวนของอาหารแปรรูปและ

อาหารสําเร็จรูป (pre-packaged food) ในปี 2014 ปริมาณการคาปลีกอาหารแปรรูแชแข็งเติบโตถึงรอยละ 8 โดยมี

ยอดขาย 64,000 ตัน และมีอัตราเติบโตในแงมูลคาการคาปลีกถึงรอยละ 11 ดวยยอดขายสูงถึง 14,600 ลานบาท

งาน FHA2016 ซึ่งจะจัดขึ้นระหวางวันที่ 12-15 เมษายนน้ี ณ งานสิงคโปร เอ็กซโป (Singapore Expo) ประกอบ

ดวยงานแสดงสินคาและนิทรรศการเฉพาะดานมากถึง 6 แขนงอุตสาหกรรม ไดแก FoodAsia, HotelAsia,

SpecialityCoffee&Tea, Bakery&Pastry, HospitalityStyleAsia และ HospitalityTechnology แตละงานมีธีม

งานที่เป็นเอกลักษณของตนเองและเน้ือหาที่มุงเนนเฉพาะดาน ผูประกอบการไทยที่เขาชมงานจะมีโอกาสไดสราง

เครือขายและเฟ นหาแหลงผลิตสินคา เทคโนโลยี และโซลูชัน่เชิงนวัตกรรมหลากหลายและใหมลาสุดที่มีอยูในตลาด

โลกจากงานแตละงานยอย ซึ่งจะชวยยกระดับคุณภาพและปรับปรุงกระบวนการทํางานของผูผลิตอาหารของไทย

ผูประกอบการไทยสนใจเขารวมงานคับคัง่

ปัจจุบัน ผูประกอบการไทยกวา 20 รายยืนยันจะเขารวมแสดงสินคาและนวัตกรรมในงาน FHA2016 แลว โดยใน

จํานวนน้ี ไดแก April’s Bakery, Betagro Group, Coffee Group Asia, FPC Industry, Food Connect, Global
Synergy Management, Green & Wholesome, HengLee Community Business, IARP Asia, KPB
International Marketing, Mountain Mist (Thailand), Ocean Glass Public Company และ TIPCO F&B

สวนผูเขารวมแสดงสินคาใน Thai Pavilion ไดแก B-One Intertrade, First Canned Food (Thai), Greatstar
Intertrade, Lucky Union Foods, Malee Sampran, Penta Impex, Thai Agri Foods Public Company, V&K
Pineapple Canning และ Yuen Yong Enterprises

ในปี 2014 งาน FHA ไดตอนรับผูเขาชมงานชาวไทยจํานวนมากจากภาคอุตสาหกรรมอาหารและเครื่องดื่ม รวมถึง

ภาคบริการตอนรับ เชน Big C Supercenter, Black Canyon, Foodland Supermarket, Gourmet One Food

Service, Siam Makro, The Coffee Club, The Minor Food Group และ The Westin

นับถึงขณะน้ี บริษทัที่ไดลงทะเบียนลวงหน าเพื่อเขารวมงาน FHA2016 ประกอบดวย Dusit International, M.K.

Unigroup และ V&K Inter Group

หลาย “ครัง้แรก” ในรอบ 38 ปี

ในฐานะหน่ึงในงานแสดงสินคาและนิทรรศการระดับเรือธงของ สิงคโปร เอ็กซิบิชัน่ เซอรวิสเซส FHA2016 จัดยิ่ง

ใหญเป็นครัง้แรกในหลายแงมุม ซึ่งรวมถึง:



• ผูประกอบการที่เขารวมงานเป็นครัง้แรก: ผูประกอบการรายใหมที่เขารวมงานเป็นครัง้แรก ประกอบดวยแบรนด

ระดับโลก ไดแก Arla, Blue Diamond Growers, Boon Tong Kee, Fraser & Neave, Lam Soon, Owl

International, Scelta Mushrooms, SodaStream Professional, Yeo Hiap Seng และอื่นๆ อีกมากมาย พรอม

ดวยผูเขารวมงานรายเดิมที่กลับมารวมงานอีกประมาณ 3,000 ราย

• ครัง้แรกของศาลาแสดงสินคาของกลุมประเทศชัน้นํา ไดแก แอลจีเรีย ฮังการี โปแลนด และเนเธอรแลนด เป็นตน

• ครัง้แรกของพื้นที่แสดงสินคาภายนอกอาคาร: นับเป็นครัง้แรกที่มีการจัดพื้นที่สวนตอขยายภายในงาน FHA2016

ไวภายนอกอาคารเพื่อรองรับผูเขารวมงาน FoodAsia

• ครัง้แรกของงาน ProWine ASIA: Singapore Exhibition Services รวมกับ Messe Düsseldorf Asia จัดงาน

ProWine ASIA ขึ้นเป็นครัง้แรกในภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต โดยจะรวมอยูกับงาน FHA2016 งานน้ีมีรูป

แบบเดียวกับงาน ProWein ใน Düsseldorf ซึ่งเป็นงานแสดงสินคาไวนและเครื่องดื่มแอลกอฮอลที่ไดรับการยอมรับ

ทัว่โลก โดย ProWine ASIA จะอาศัยประสบการณและความเชี่ยวชาญอันโชกโชนของ Messe Düsseldorf ทัง้ยัง

จะเป็นเวทีสงเสริมธุรกิจการคาไวนและเครื่องดื่มแอลกอฮอลระหวางประเทศ และดวยการจัดงาน ProWine ASIA

งาน FHA จะชวยขับเคลื่อนภาคธุรกิจไวนและเครื่องดื่มแอลกอฮอลที่มีอยูใหเติบโตและขยายตัวตอไป

• ครัง้แรกของ Sweet High Tea Challenge: สวนหน่ึงของกิจกรรม FHA Culinary Challenge อันเลื่องชื่อ ก็คือ

Sweet High Tea Challenge ซึ่งเป็นกิจกรรมใหมที่เปิดใหหลายทีมจากโรงแรม รานอาหาร ผูผลิตขนมหวาน สาย

การบิน สถาบันฝึกสอนทําอาหาร และสถานประกอบการจัดเลีย้ง (ทีมละ 2 คน) รวมแขงขันจัดชุดไฮทีสําหรับ 6 ที่

เพื่อชวงชิงคะแนนจากคณะกรรมการตัดสิน

• ครัง้แรกของการประชุมดาน Hotels & Resorts Management: รวมแลกเปลี่ยนความคิดเห็นในหัวขอเกี่ยวกับ

รูปแบบธุรกิจที่เหมาะสมสําหรับเจาของธุรกิจการตอนรับ การใชเทคโนโลยีสมัยใหมเพื่อเพิ่มประสิทธิภาพการดําเนิน

งาน การออกแบบโรงแรมที่ยัง่ยืนและเทรนดใหมๆ ในการออกแบบสําหรับโรงแรมและรีสอรท ตลอดจนขาวสาร

ลาสุดเกี่ยวกับโครงการใหมๆ ในแวดวงธุรกิจการตอนรับในภูมิภาคเอเชีย

• ครัง้แรกของการเสวนาวาดวย F & B Productivity: ครอบคลุมแนวคิดและการออกแบบครัวอยางยัง่ยืน ซึ่งเป็น

กิจกรรมยอยของการประชุม Food and Beverage Design, Technology & Operations ประกอบดวยกรณีศึกษา

เกี่ยวกับการออกแบบที่มีประสิทธิภาพในการเพิ่มผลผลิต แนวโนมในดานวิศวกรรมเมนู และการจางเหมาบริการ

ประกอบอาหารจากภายนอกที่ประสบความสําเร็จ

เอเชียแปซิฟิกขับเคลื่อนโอกาสใหมๆ และการเติบโตสําหรับอุตสาหกรรมอาหารและการบริการ

การเปลี่ยนแปลงลาสุดดานประชากรและนโยบายในเอเชียแปซิฟิกไดนําไปสูอัตราการขยายตัวของการเดินทาง

ระหวางประเทศและการจับจายในแวดวงคาปลีกในภูมิภาคน้ี ประชากรชนชัน้กลางที่เพิ่มขึ้น การเดินทางทางอากาศ

และที่พักที่มีราคาไมแพง ตลอดจนนโยบาย ASEAN Open Skies Policy ซึ่งชวยใหสายการบินตางๆ ในอาเซียน

เปิดเสนทางบินไดอยางอิสระทัว่ทัง้ภูมิภาค ชวยสรางศักยภาพมหาศาลใหกับแบรนดทัง้ในและตางประเทศ



รายไดจากการทองเที่ยวคิดเป็นรอยละ 19.3 ของ GDP ในปี 2014 โดยมีมูลคาถึง 2,345,100 ลานบาท ซึ่งน่ีคาดวา

จะเพิ่มขึ้นรอยละ 6.4 ตอปีไปเป็น 4,496,700 ลานบาท หรือคิดเป็นรอยละ 25.8 ของ GDP ในปี 2025 ในชวงครึ่ง

แรกของปี 2015 ไทยจะเติบโตเพิ่มขึ้นรอยละ 25 จากชวงเดียวกันของปี 2014 ในสวนของจํานวนนักทองเที่ยว

ที่มาเยือนประเทศไทย รวมเป็นทัง้สิน้ 12,400,000 คน โดยคาดวาจะเป็นไปตามที่คาดการณไววาจะเกิน 28 ลาน

คนโดยรวมตลอดทัง้ปี

เพื่อใหไดประโยชนจากการไหลเขาของนักทองเที่ยวกระเป าหนักที่เดินทางเขามาในประเทศไทย ผูประกอบการ

โรงแรมและคาปลีกจําเป็นตองมองหาวิธีการที่จะปรับปรุงผลิตภาพ วิธีหน่ึงในการบรรลุเป าหมายน้ี คือ การเปิดรับ

เทคโนโลยีใหมๆ ที่ชวยใหสามารถใหบริการที่สอดคลองกับความตองการเฉพาะบุคคลของผูเขาพักไดมากขึ้น

เพื่อตอบสนองเทรนดเหลาน้ี FHA2016 International Conference จะเป็นการหารือเกี่ยวกับประเด็นสําคัญที่มีผล

ตออุตสาหกรรมอาหารและการตอนรับ โดยมองหาโอกาสทางการคาสําหรับโรงแรม การออกแบบโรงแรมที่เป็นมิตร

ตอสิ่งแวดลอม big data analytics สําหรับการดําเนินงานแบบ smart operations และตรวจสอบยอนกลับใน

อุตสาหกรรมอาหาร เป็นตน การประชุมรวมแบบเต็มคณะ (joint plenary session) จะประกอบดวย ขอมูลเชิงลึก

จากบรรดาซีอีโอ การเสวนาของผูมีสวนไดเสียและผูรูระดับมันสมอง ซึ่งถือเป็นเวทีที่รวมเหลาผูเชี่ยวชาญจากทัว่

โลกรวมกันเสนอและแลกเปลี่ยนความคิดและมุมมองของพวกเขาเกี่ยวกับแนวโนมลาสุดในภาคอุตสาหกรรมอาหาร

และการตอนรับ

“ผมรูสึกปลาบปลื้มมากที่งานครัง้ที่ 20 ของเราเดินหน าเป็นจุดเริ่มตนที่ดี และผมรูสึกตื่นเตนมากที่จะไดเห็นงาน

ครัง้น้ีบรรลุผล อุตสาหกรรมอาหารและการตอนรับพัฒนาไปอยางรวดเร็วพรอมกับความตองการและพฤติกรรมของ

ผูบริโภคที่เปลี่ยนแปลงไป ผูบริโภคในปัจจุบันไมเพียงแตคาดหวังการบริการที่ดีจากสถานประกอบการดานการ

ตอนรับและอาหาร พวกเขายังใหความสําคัญมากขึ้นกับผลิตภัณฑที่ไดจากการผลิตที่มีจริยธรรม สะอาด และปลอด

ภัย เราจะครอบคลุมแนวโนมเหลาน้ีในงาน FHA2016 และเราหวังวาจะไดอภิปรายอยางมีความหมายกับผูเขารวม

งาน” นางสาว Ting Siew Mui กลาวเสริม

ประสบการณรอบดาน

เพื่อเสริมประสบการณแบบองครวม FHA2016 จะเป็นเจาภาพจัดกิจกรรมการแขงขันอันทรงเกียรติและเขมขนที่

พุงเป าหมายไปที่ผูเชี่ยวชาญจากเป าหมายเฉพาะกลุมและภาคอุตสาหกรรมอาหารและการตอนรับ กิจกรรมเหลาน้ี

รวมถึง FHA Culinary Challenge 2016, FHA Barista Challenge 2016, FHA Latte Art Challenge 2016

และ Asian Pastry Cup 2016

งาน FHA ในปี 2014 มีตัวแทนจากภาคธุรกิจสนใจเขารวมงานมากกวา 65,000 คน และมีผูประกอบการรวมแสดง

สินคาและนวัตกรรมราว 3,000 ราย จาก 65 ประเทศและหลายภูมิภาค



สถิติเกี่ยวกับงาน FHA2016 และ ProWine ASIA 2016

– พื้นที่แสดงสินคา: 100,500 ตร.ม.

– จํานวนผูเขารวมแสดงสินคาและนวัตกรรม: 3,350 บริษทั จาก 70 ประเทศ/ภูมิภาค (รอยละ 80 มาจากตางประ

เทศ)

– ผูเขารวมงานในนามกลุม: 66

# # #

ขอมูลโดยสังเขป:
FHA2016 (Food&HotelAsia2016)
ประกอบดวย: Bakery&Pastry, FoodAsia, HotelAsia, HospitalityStyleAsia, HospitalityTechnology และ
SpecialityCoffee&Tea

วันที่: 12 – 15 เมษายน 2016 (วันอังคาร – วันศุกร)

สถานที่: Singapore Expo, Hall 1 – 9

เวลา: 10.00 – 18.00 น. (12 – 14 เมษายน 2016, วันอังคาร – วันพฤหัสบดี)

10.00 – 16.00 น. (15 เมษายน 2016, วันศุกร)

ผูเขาชมงาน: ตัวแทน/ผูเกี่ยวของจากองคกรธุรกิจและการคา

เว็บไซต: www.foodnhotelasia.com

ProWine ASIA 2016
วันที่: 12 – 15 เมษายน 2016 (วันอังคาร – วันศุกร)

(จัดในพื้นที่เดียวกับงาน FHA2016)

สถานที่: Singapore Expo, Hall 10

เวลา: 10.00 – 18.00 น. (12 – 14 เมษายน 2016, วันอังคาร – วันพฤหัสบดี)

10.00 – 16.00 น. (15 เมษายน 2016, วันศุกร)

ผูเขาชมงาน: ตัวแทน/ผูเกี่ยวของจากองคกรธุรกิจและการคา

เว็บไซต: www.prowineasia.com


