
Food&HotelAsia เผยรายงาน White Paper วา

ดวยนวัตกรรมอัจฉริยะ ในโอกาสฉลองครบรอบปีที่

40

Food&HotelAsia (FHA) ประกาศเปิดตัวรายงาน White Paper ดวยความรวมมือกับ ยูโรมอนิเตอร อินเตอร

เนชัน่แนล เพื่อเฉลิมฉลองครบรอบปีที่ 40 ภายใตหัวขอ: นวัตกรรมอัจฉริยะเปลี่ยนแปลงภูมิทัศนอาหารและการ

บริการภายในปี 2020 ซึ่งรายงานสําคัญความยาว 20 หน าน้ีใหขอมูลเชิงลึกที่ไมเหมือนใครเกี่ยวกับสิ่งที่จะเขามาส

รางความเปลี่ยนแปลงอยางพลิกผันตอภาคอุตสาหกรรม

White Paper ฉบับน้ีเป็นผลมาจากการศึกษาวิจัยที่ดําเนินการโดย UBM และยูโรมอนิเตอร ซึ่งไดสํารวจผูผลิตและ

ซัพพลายเออรกวา 1,000 รายที่ครอบคลุมหนวยงานหลัก ๆ ทางดานอาหาร โรงแรมและอุปกรณในการใหการบริการ

อาหารทัว่ทัง้เอเชีย White Paper เขาไปศึกษาถึงขอคําถามเชน ผูผลิตและซัพพลายเออรเหลาน้ีคาดหวังวาการ

ดําเนินธุรกิจนําเขาและสงออกของพวกเขาในอีกหน่ึงปีถึงสามปีจะไปถึงจุดไหน ตลอดจนเทคโนโลยีอยาง

อินเทอรเน็ตออฟธิงส (IoT) และระบบอัตโนมัติ จะสงผลตอตลาดและการตัดสินใจทางธุรกิจของพวกเขาในอนาคต

อยางไร

“การศึกษาดานนวัตกรรมอัจฉริยะสําหรับอุตสาหกรรมอาหารและการโรงแรมในครัง้น้ีแสดงใหเห็นถึงความมุงมัน่

ของ FHA ที่จะขับเคลื่อนอุตสาหกรรมของเราตอไป” นายโรดอลฟ ลีเมซ ผูอํานวยการโครงการอาหารและการ

บริการของ UBM ซึ่งเป็นผูจัดงาน FHA กลาว “รายงานฉบับน้ีมอบความเขาใจที่ลํ้าคาเกี่ยวกับตลาดอาหารเอเชีย

และทัว่โลก ซึ่งเรามีความภาคภูมิใจที่ไดมีสวนรวมกับสมาชิกทุกรายของชุมชนแหงน้ีในงานครบรอบปีที่ 40 ของเรา

”

ภาคอุตสาหกรรมอาหารและการบริการนัน้กําลังมีการเปลี่ยนแปลงอยางรวดเร็วในกระบวนการทางธุรกิจและการ

ผลิต อันเน่ืองมาจากการเปลี่ยนแปลงทางดานเทคโนโลยี White Paper จึงมุงเนนไปที่ผลกระทบของเทคโนโลยี

และการเปลี่ยนแปลงวิธีการดําเนินธุรกิจของอุตสาหกรรม กระบวนการและวิธีการที่จะชวยใหอุตสาหกรรมปรับปรุง

ประสิทธิภาพการดําเนินงานและการทํางาน รวมทัง้ประสิทธิภาพการผลิตดวย” อีวาน อูซูนอฟ ผูจัดการฝ ายวิจัย

ของยูโรมอนิเตอร กลาว

เอกสารน้ีจะมีใหเฉพาะผูเขารวมงาน FHA ที่ลงทะเบียนลวงหน าไวเทานัน้ นอกจากน้ียังจะมอบใหแกตัวแทนทุกคน

https://www.thaimediapr.com/foodhotelasia-%e0%b9%80%e0%b8%9c%e0%b8%a2%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-white-paper-%e0%b8%a7%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%99%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/foodhotelasia-%e0%b9%80%e0%b8%9c%e0%b8%a2%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-white-paper-%e0%b8%a7%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%99%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/foodhotelasia-%e0%b9%80%e0%b8%9c%e0%b8%a2%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-white-paper-%e0%b8%a7%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%99%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/foodhotelasia-%e0%b9%80%e0%b8%9c%e0%b8%a2%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-white-paper-%e0%b8%a7%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%99%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/foodhotelasia-%e0%b9%80%e0%b8%9c%e0%b8%a2%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-white-paper-%e0%b8%a7%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%99%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/foodhotelasia-%e0%b9%80%e0%b8%9c%e0%b8%a2%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-white-paper-%e0%b8%a7%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7%e0%b8%a2%e0%b8%99%e0%b8%a7/


ที่เขารวมการประชุมของยูโรมอนิเตอรในหัวขอ “นวัตกรรมอัจฉริยะเปลี่ยนแปลงภูมิทัศนดานอาหารและการบริการ

ภายในปี 2020” ณ การประชุมนานาชาติ FHA2018 อีกดวย การประชุมสามวันซึ่งจัดขึ้นในสองสถานที่ตัง้แตวันที่

24-26 เมษายนนัน้จะมีผูเชี่ยวชาญในอุตสาหกรรมและผูนําความคิดทางธุรกิจมารวมแบงปันมุมมอง คําแนะนําและ

กลยุทธในการติดตามผลสําคัญหาเรื่องดวยกัน ไดแก โรงแรมและรีสอรท, การผลิตอาหารและเบเกอรี่ที่งานสิงคโปร

เอ็กซโป, หองครัวกลางและศูนยบริการดานอาหารของซันเทคสิงคโปร

ในโอกาสเฉลิมฉลองความเป็นเลิศทางธุรกิจที่ดําเนินมาเป็นเวลา 40 ปีนัน้ FHA ถือเป็นทางเลือกที่ดีสําหรับบรรดาผู

เชี่ยวชาญในการเขาถึงงานแสดงผลิตภัณฑ อุปกรณและโซลูชัน่ตาง ๆ ที่ตอบโจทยความตองการดานอาหารและการ

บริการที่จําเป็นตอการขับเคลื่อนแรงบันดาลใจทางธุรกิจในวันน้ีและวันพรุงน้ี มหกรรมแสดงอาหารและการบริการที่

ยิ่งใหญสี่วันจะกลับมาอีกครัง้ในวันที่ 24-27 เมษายน 2018 ณ สถานที่จัดงานสองแหงดวยกัน ไดแก สิงคโปรเอ็กซ

โป และ ซันเทคสิงคโปร

งานดังกลาวจะเป็นงานชุมนุมที่ใหญที่สุดในอุตสาหกรรม ดวยจํานวยผูจัดแสดงสินคาถึง 4,000 รายจากกวา 70

ประเทศและภูมิภาค ครอบคลุมตัง้แตอาหารและเครื่องดื่ม อุปกรณสําหรับการใหบริการอาหารและโรงแรม ไปจนถึง

ผูใหบริการดานเทคโนโลยีการบริการ FHA นําเสนอโอกาสในการสรางเครือขายที่มีประสบการณและการเรียนรูผาน

โซนพิเศษที่ปรับปรุงใหมและการแขงขันที่มีชื่อเสียงในอุตสาหกรรม เชน FHA Culinary Challenge 2018, Asian

Pastry Cup 2018 และ Asian Gelato Cup โดยคาดวาจะมีผูเชี่ยวชาญดานการคา 78,000 รายจากกวา 100

ประเทศและภูมิภาคเขารวมงานน้ี

สามารถดูขอมูลเพิ่มเติมไดที่ www.foodnhotelasia.com

รวมพูดคุยทางสังคมออนไลนไดที่:

FHA – Facebook , LinkedIn , Instagram , YouTube – #FHA2018

สื่อมวลชนติดตอสอบถามไดที่:
Juliet Tseng / June Seah
UBM
โทร: +65 6233 6635 / +65 6233 6621

อีเมล: juliet.tseng@ubm.com / june.seah@ubm.com

รูปภาพ – https://photos.prnasia.com/prnh/20180306/2072805-1-a

คําบรรยายภาพ – โรดอลฟ ลีเมซ ผูอํานวยการโครงการอาหารและการบริการของ UBM

รูปภาพ – https://photos.prnasia.com/prnh/20180306/2072805-1-b

คําบรรยายภาพ – อีวาน อูซูนอฟ ผูจัดการฝ ายวิจัยของยูโรมอนิเตอร



รูปภาพ – https://photos.prnasia.com/prnh/20180306/2072805-1-c

คําบรรยายภาพ – ผูรวมงานแนนพื้นที่จัดแสดงนิทรรศการ FHA2016


