
Bocuse d’Or เวทีแขงขันการทําอาหารชิงแชมป โลก

Paul Bocuse เชฟชาวฝรัง่เศสผูกอตัง้เวทีการจัดการแขงขัน Bocuse d’Or

และเป็นผูที่ถูกขนานนามวาเป็น “The Pope of Modern French Gastronomy” เป็นเชฟที่มีชื่อเสียงเป็นที่รูจักกัน

อยางแพรหลายทัง้ในดานการจัดการคุณภาพของรานอาหาร วิธีการปรุงอาหารที่ทันสมัย และยังไดรับรางวัลอันทรง

เกียรติตาง ๆ มากมายตลอดอาชีพของเขา

เมื่อเร็ว ๆ น้ี Bocuse d’Or Thailand ไดจัดการแขงขัน “Bocuse d’Or เวทีแขงขันการทําอาหารชิงแชมป โลก”

รอบคัดเลือกตัวแทนประเทศไทย ที่ วิทยาลัยดุสิตธานี เพื่อเฟ นหาสุดยอดเชฟผูมีฝีมือเป็นตัวแทนประเทศไทยเขา

รวมแขงขันการทําอาหารในระดับนานาชาติตอไป ซึ่งการแขงขัน Bocuse d’Or น้ีไดรับการยกยองจากวงการอาหาร

ทัว่โลกถือใหเป็นการแขงขันโอลิมปิกของวงการเชฟเลยทีเดียว

โดยในการแขงขันครัง้น้ี มีผูสนใจเขารวมเพื่อคัดเลือกเป็นตัวแทนของประเทศอยางมากมาย ซึ่งรวมไปถึงนักศึกษา

ของวิทยาลัยดุสิตธานีดวยเชนกัน ถือไดวางานหนักตกไปอยูที่คณะกรรมการผูทรงเกียรติที่ทําหน าที่เป็นผูตัดสินซึ่ง

เป็นเชฟจากรานอาหาร โรงแรม รวมถึงตัวแทนทีมชาติการแขงขัน Bocuse d’Or เกาหลีใตอีกดวย โดยผูเขารวม

การแขงขันเวทีน้ีนอกจากจะไดแสดงฝีมือทางดานการทําอาหารแลว ยังจะไดเรียนรูทักษะใหม ๆ และนวัตกรรมใน

การทําอาหารอีกดวยเชนกัน

สําหรับผลการแขงขันผูไดรับรางวัลชนะเลิศคือ นายภาณุวิชญ เขาแกว จาก L’Institut Paul Bocuse, Lyon

France (เป็นศิษยเกาของวิทยาลัยดุสิตธานี) รางวัลอันดับ 2 คือนายธีรพันธ โพธิวรรณ จาก Eiffel Lang Suan

https://www.thaimediapr.com/bocuse-dor-%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%97%e0%b8%b5%e0%b9%81%e0%b8%82%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%82%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%97%e0%b8%b3%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/bocuse-dor-%e0%b9%80%e0%b8%a7%e0%b8%97%e0%b8%b5%e0%b9%81%e0%b8%82%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b8%82%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%97%e0%b8%b3%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2/


Restaurant รางวัลอันดับ 3 ไดแกนายเนติชา นับถือสุข นักศึกษาจากวิทยาลัยดุสิตธานี โดยผูชนะการแขงขันจะได

เป็นตัวแทนของประเทศไปแขงในระดับนานาชาติตอไป


