
“Beyond the Sea” ไวน ดินเนอร ที่ลา วู

31 สิงหาคมน้ี… เชิญผูหลงใหลอาหารทะเลที่เสิรฟในสไตลฝรัง่เศส เนนวัตถุดิบจากทองทะเลมารังสรรคเป็น เมนู

ภายใตคอนเซ็ปต “Beyond the Sea” ไวนดินเนอร ณ หองอาหารลา วู ชัน้ 25 สยาม แอ็ท สยาม ดีไซน โฮเต็ล

กรุงเทพ เวลา 18.30 น. เพียงวันเดียวเทานัน้ ดวยเมนูอาหาร 6 คอรส คลอเคลาไปกับบรรยากาศเพลงคลาสสิ

คแจสของ ชารลส เทรเนต ที่โดงดัง ที่จะเพิ่มอรรถรสและสุนทรียะในการทานอาหารฝรัง่เศสรสเลิศจากฝีมือของเชฟ

ใหญชาวฝรัง่เศส เชฟจิลล พอยทิวิน ที่ไดใชประสบการณกวา 20 ปีในการรังสรรเมนูชัน้เยี่ยม อาทิ Whirlwind of
Fish, The Sea into the Salad, Brown Crab Sherbet Pastis Sense, Floating Island and Scallops Vanilla
Cardamom Custard Cream โดยทุกจานถูกจัดสรรจับคูไวนฝรัง่เศสชัน้เลิศ ไมวาจะเป็น Sparkling, Rose

Provence, Rose Saumur, Loire Valley Sancerre, Sylvaner, and White Wine Riesling ทัง้หมดน้ีราคาเพียง

ทานละ 2,999 บาทสุทธิ รวมไวน แพริ่งแลว สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมโทรฯ 02 217 3000 หรือ
fbrsvn@siamatsiam.com
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