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1.ความรูเกี่ยวกับกาแฟ ประวัติ และตนกําเนิดของกาแฟ

2.การเลือกเมล็ดกาแฟและการเก็บรักษาใหมีคุณภาพ

3.การเลือกซื้อเครื่องมือและอุปกรณ เครื่องทํากาแฟ วัตถุดิบที่จําเป็นในการเปิดรานกาแฟ

4.การเลือกวัตถุดิบในการชงกาแฟ

5.เทคนิคการเปาฟองนม

6.การชงกาแฟรอนและกาแฟเย็นสูตรตางๆ

7.การชงชา

8.การคํานวณตนทุนในการซื้อวัตถุดิบ

9.เคล็ดลับและเทคนิคการเปิดรานกาแฟอยางมืออาชีพและใหไดผลกําไร

10.เมนูเครื่องดื่มในหลักสูตร เชน อเมริกาโน, คาปูชิโน, มอคคา, ลาเต เป็นตน
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