
Baanmam ราน​อาหาร​ไทย​เปิด​ใหม​ยาน​สนาม​จันทร​

จาก​สูตร​เด็ด​กวา​ 30 ปี​ของ​คุณ​แม

Baanmam (บาน​แหมม​) ราน​อาหาร​เปิด​ใหม​ยาน​สนาม​จันทร​ ชวน​ให​ลิม้​ลอง​กับ​อาหาร​ไทย​แท​ดวย​บรรยากาศ​เหมือน

นัง่​กิน​ขาว​อยู​บา​น ​หน า​บาน​มี​สนาม​หญา​สี​เขียว​สบาย​ตา​ ดาน​ใน​ตกแตง​เรียบ​งาย​สไต​ล Cozy ชื่อ​รา​น Baanmam มา

จาก​ชื่อ​คุณ​แม​ของ​เจาของ​รา​น ​ที่​เป็น​แรง​บันดาล​ใจ​ทําให​เปิด​ราน​อาหาร​น้ี​ เพราะ​ทุก​ๆ เมนู​ของ​ที่​รา​น ​เป็น​เมนู​อาหาร​ที่

คุณ​แม​เคย​ทําให​ทาน​ตัง้แต​เด็ก​ และ​ตัว​เอง​ก็ได​มรดก​ถายทอด​มา​จาก​คุณ​แม​ดวย

Baanmam พรอม​เสิรฟ​อาหาร​ไทย​หลาก​หลาย​ประ​เภท​ ทัง้​แกง​สม​ แกง​กะทิ​ ตม​ยํา ตม​จืด​ ยําและ​น้ําพริก​ จาก​สูตร

ของ​คุณ​แม​เจาของ​ราน​ที่​ครํ่าหวอด​อยู​ใน​วงการ​อาหาร​มา​รวม​ 30 ปี​ เมนู​ที่​หาม​พลาด​ ได​แก

หมี่​ผัด​กระเฉด​กุง​สด​ กระเฉด​ออน​ ๆ กรุบ​ ๆ เด็ด​เอาแต​ยอด​ ผัด​กับ​เสน​หมี่​ขาว​คัด​เก​รด​ ปรุง​รส​ดวย​น้ําปรุง​สูตร​บาน

แหมม​ ใส​กุง​ใหญ​คัด​ไซส​ รสชาติ​กล​มก​ลอ​ม

เน้ือ​เค็ม​ตม​กะทิ​ ใช​เน้ือ​สัน​ใน​หมัก​นุมๆ​ ยาง​ไฟ​ออน​ให​มี​กลิ่น​หอม​ เคี่ยว​น้ํากะทิ​กับ​เครื่อง​สมุน​ไพร​ ใส​เน้ือที่​ยาง​หัน่​ชิน้

พอดี​คําตาม​ลง​หมอ​ โรย​หน า​ดวย​พริก​ขี้​หนู​สด

เขียว​หวาน​ทะเล​แหง​ กุง​ตัว​ใหญ​ ปลาหมึก​ขาว​อวบ​ คัด​ไซส​พิเศษ​ หอย​แมลง​ภู​จัมโบ​ ผัด​กับ​เครื่อง​แกง​เขียว​หวาน

สูตร​บาน​แหมม​ โรย​หน า​ดวย​เน้ือ​ปู​กอน​โต

หมู​คําบาน​แหมม​ หมู​หมัก​สูตร​คุณ​แม​ หัน่​เตา​พอดี​คํา พ​รอม​เครื่อง​เคียง​ผัก​สด​ทัง้​ถัว่​พู​ ใบ​บัว​บก​ ยอด​ออน​ทาน​ตะ​วัน​

หรือ​จะ​เป็น​ผล​ไม​ก็​เคียง​ได​ ทัง้​แอ​ปเป้ิล ฝรัง่​ มะ​มวง​ สม​โอ​ หอ​แผน​แป ง​จาก​เวียดนาม​ ราด​ดวย​น้ําจิม้​สูตร​เด็ด​ เสิรฟ

https://www.thaimediapr.com/baanmam-%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%a2/
https://www.thaimediapr.com/baanmam-%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%a2/
https://www.thaimediapr.com/baanmam-%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%a2/


พรอม​ขาว​หอม​มะลิ​อัญชัน​หุง​ดวย​น้ําใบ​เตย​หอม

นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​เมนู​แนะนําอีก​มาก​มาย​ ไม​วา​จะ​เป็น​ ตมขา​ปลา​สลิด​ใบ​มะขาม​ออน​ แกง​ปู​กอน​ใบ​ชะ​พลู​ แกง​กะทิ

สายบัว​ปลา​ทู​ ยําถัว่พู​สม​โอ​กุง​ใหญ​ น้ําพริก​กะปิ​ปลา​ทู​ทอด​ ที่​คุณ​ได​ลอง​แลว​จะ​หลง​รัก

อาหาร​ทุก​จาน​ของ Baanmam อัด​แนน​ดวย​วัตถุดิบ​ที่​คัด​สรร​มา​อยาง​พิถีพิถัน​โดย​เจาของ​ราน​เอง​ เนน​ของ​สด​ มี​คุณ

ภาพ​ และ​รสชาติ​อรอย​ถูก​ปาก​ ปรุง​ดวย​ความ​ใสใจ​ทุก​ขัน้​ตอ​น ​เสมือน​กิน​ขาว​จาก​ฝีมือ​คุณ​แม​ แลว​คุณ​จะ​กลับ​ไป

พรอม​ความ​ทรง​จําที่​ดี

Baanmam ยัง​มี​บริ​การ Delivery รับ​จัด​เลีย้ง​ จัด​อาหาร​ถวาย​เพล​ และ​จัด​เซต​อาหาร​ตางๆ​ พ​รอม​เปิด​บาน​ให​ได​ลิม้​รส

ความ​อรอย​แลว​ที่​ 19/2 ถ.​สะพาน​โยง​ ต.​สนาม​จันทร​ อ.​เมือง​ จ.​นคร​ปฐม​ ให​บริการ​ทุก​วัน​จันทร​ – เสาร​ ปิด​วัน​อา​ทิต

ย เวลา​ 10.​00 – 22.​00 น.​ สํารอง​ที่​นัง่​ โทร​.​ 061-8688-553 หรือ​เฟซบุกเพจ Baanmam


