
Au Bon Pain The Bakery Café ตอนรับซัมเมอร

กับแคมเปญ Summer Blast รังสรรค 5 เมนูใหมลา

สุด เติมความสดชื่น คืนสดใส พรอมอิ่มอรอยแบบ

เบาๆ

เติมพลังความสดใส พรอมอิ่มอรอยรับซัมเมอรน้ี ดวยเสนหของกลิ่นหอมของขนมปังอบใหมๆที่ Au Bon Pain The

Bakery Café (โอ บอง แปง เดอะ เบเกอรี่ คาเฟ ) รานขนมอบใหมสดในรูปแบบคาเฟ เทอเรส ที่นําเสนอความหลาก

หลายของอาหารและเครื่องดื่ม โดยใหความสําคัญในเรื่องคุณภาพความสดใหมของอาหารและบริการ

ลาสุด โอ บอง แปง เดอะ เบเกอรี่ คาเฟ  เปิดตัวแคมเปญใหม Summer Blast(ซัมเมอร บลาสท) กับ 5 เมนูลาสุด

ครบครันทัง้แซนดวิช เครื่องดื่ม และของหวาน ที่จะมอบความรูสึกสดชื่น เติมพลังความสดใส พรอมอิ่มอรอยแบบ

เบาๆ สบายทอง ไดแก

• Salmon Tartine Sandwich (แซนดวิช แซลมอน ทารทีน) แซนดวิชรสชาติกลมกลอม ที่ประกอบดวย ขนมปัง

มัลติเกรน บาแก็ต ที่นํามาป้ิงใหกรอบนอกนุมใน ทาดวยมายองเนสซอส ตามดวย เน้ือปลาแซลมอนรมควัน ผักชี

ลาว (dill) และเลมอน สไลซ ราคา 180 บาท

• Blueberry whoopie pie (บลูเบอรรี่ วูปป้ีพาย)เบเกอรี่สูตรซีโรแกรมสทรานสแฟ็ต ดวยสวนผสมของแป งเคก

สูตรลดน้ําตาลลง 40% จากสูตรปกติทัว่ไป ผสมโยเกิรต และผลบลูเบอรรี่ ไสครีมตรงกลางเป็นครีมชีส ผสมเนยสด,

ผลบลูเบอรี่ และน้ํามะนาวเล็กน อย ครีมออกเป็นสีมวงออนๆ รสชาติหวานแซมเปรีย้ว ราคา 65 บาท

• Orange whoopie pie (ออเรนจ วูปป้ีพาย) แป งเคกสูตรลดน้ําตาลลง 40% จากสูตรปกติทัว่ไป ตัวแป งมีสวน

ผสมของแยมสม และน้ําสมเขมขน ไสครีมตรงกลาง เป็นครีมชีส ผสมเนยสด และ ผลบลูเบอรรี่ และน้ํามะนาวเล็ก

น อย ครีมออกเป็นสีมวงออนๆ รสชาติหวานแซมเปรีย้ว ราคา 65 บาท

• Blueberry Pomegranate Iced Tea (ชาบลูเบอรรี่ผสมทับทิม) ชาธรรมชาติ 100 % ที่สวนผสมของผลบลูเบอรรี่

แหง ผสมเกล็ดทับทิมแหง เป็นสวนผสมหลัก พรอมทัง้เน้ือแอปเป้ิลแหง กลีบดอกกระเจีย๊บสีแดงเขม ผลเอ

ลเดอรเบอรรี่ กลีบดอกคอรนฟลาวเวอรสีมวงน้ําเงิน กลีบดอกมาลโลวสีมวง ทําใหชารสชาติกลมกลอม เปรีย้วอม

หวาน ไดกลิ่นหอมของผลบลูเบอรรี่ และทับทิม พรอมสีสันสวยงามของดอกไม เติมความหวานดวยน้ําผึ้ง และ ฟรุก

โตส ดื่มแลวใหความรูสึกสดชื่น ผอนคลาย และอีกหน่ึงความพิเศษคือการ “ชงแบบเย็น” (Cold filter Infusion)
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การชงชา โดยใชน้ําเย็นในการ “ดึง” เอารสชาติออกมาจากใบชา ซึ่งตางจากวิธีชงแบบธรรมดาที่จะใชน้ํารอนในการ

ผลัก “ดัน” เอารสชาติออกมา การชงดวยวิธี Cold filter Infusion จะกินเวลามากกวา แตจะออนโยนกับใบชามาก

กวา ทําใหชาที่ไดมีรสชาติที่น ุมละมุนกวาและสามารถยังดึงความหวานตามธรรมชาติของชาและสีสัน ไดมากกวาวิธี

การชงแบบธรรมดาอีกดวย ราคา 110/125 บาท

• Honey Citron Iced Tea (ชาซิตรอนผสมน้ําผึ้ง) ชาสมุนไพรเกาหลีแบบดัง้เดิม ที่ทําจากผลไมสม ยูซุ ( Yuja )

น้ําผึ้ง รสชาติออกเปรีย้วหวานและ รสขมเล็กๆ ของเปลือกสม นอกจากรสชาติที่กลมกลอมแลว ตัว ” ซิตรอน” ยัง

มีคุณประโยชนมากมาย เพราะมีวิตามินซีสูง ซึ่งสูงกวาสมถึง 3 เทา จึงมีสวนชวยบรรเทาอาการหวัด, อาการไอ,

ปวดหัว และหนาวสัน่ ชวยลดความเมื่อยลา นอกจากน้ียังชวย บรรเทา การอักเสบในลําคอ ไดดีอีกดวย ราคา

110/125 บาท

พบกับ 5 เมนูแสนอรอยใหมลาสุด ที่จะมาชวยเติมพลัง และความสดชื่น ตัง้แตวันน้ีถึง 3 พฤษภาคมน้ี ที่ราน โอ

บอง แปง เบเกอรี่คาเฟ  ทัง้ 66 สาขา ในกรุงเทพ พัทยา ระยอง และภูเก็ตไดแลววันน้ี รายละเอียดเพิ่มเติมทางเว็บ

ไซต www.aubonpainthailand.com หรือwww.facebook.com/aubonpainthailand,
Instagram/aubonpainthailand

โอ บอง แปง เดอะเบเกอรี่คาเฟ  จากสหรัฐอเมริกา ผูเชี่ยวชาญในการอบขนมปังและเบเกอรี่ ที่อบใหมสดทุกวัน

นําเสนอทางเลือกที่หลากหลายใหเเกลูกคาไดเลือกสรรตามสไตลที่โปรดปราน โดยคํานึงถึงคุณภาพ ความสดใหม

และความอรอย ที่อุดมเต็มเป่ียมไปดวยคุณคาทางโภชนาการ ไมวาจะเป็นแซนดวิชตนตํารับ แบบ โอ บอง แปง อีก

ทัง้ สินคาประเภทขนมปังและเบเกอรี่สูตร ซีโรแกรมส ทรานส แฟ็ต กวา 30 ชนิด ใหลูกคาไดเลือกสรร ซึ่งเบเกอรี่

และขนมปังสูตรปราศจากไขมันทรานส สามารถชวยลดความเสี่ยงเป็นโรคหลอดเลือดหัวใจ

นอกจากน้ียังมีขนมอบตางๆอาทิ มัฟฟิน ครัวซองค คุกกี้ แซนดวิช สลัดตางๆ อีกทัง้เครื่องดื่มสูตรพิเศษนานาชนิด

อันไดแก เครื่องดื่มประเภทกาแฟ และน้ําผลไมตางๆ
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