
Alland & Robert เปิดตัว “คารายากัม” สู

อุตสาหกรรมอาหาร

คารายากัม (Karaya gum) คือยางธรรมชาติจากพืชป า ซึ่งเป็นสวนผสมที่สามารถนํามาใชในการผลิตอาหารและยา

หลากหลายประเภท ขณะที ่Alland & Robert บริษทัสัญชาติฝรัง่เศสที่กอตัง้ขึ้นเมื่อ 134 ปีที่แลว และผูนําระดับ

โลกดานการผลิตคารายากัม เป็นผูพัฒนาเทคนิคที่ชวยลดจํานวนไฮโดรคอลลอยดในอาหาร แตยังคงไวซึ่งสมบัติเชิง

หน าที่ทัง้หมด

รับชมขาวประชาสัมพันธในรูปแบบมัลติมีเดียไดที่
https://www.multivu.com/players/uk/8240951-alland-robert-introduce-karaya-gum/

นวัตกรรมสําคัญน้ีมีพื้นฐานมาจากแนวคิดการฆาเชื้อดวยความรอน ที่สงผลใหคารายากัมมีสรรพคุณทางจุลชีววิทยา

อันยอดเยี่ยม และเมื่อนําไปประกอบกับขัน้ตอนการเตรียมความพรอมแบบเฉพาะ กระบวนการน้ีจะทําใหอุณหภูมิ

ภายในยางมีความสมํ่าเสมอ ซึ่งถือเป็นการเปิดขอบเขตใหมๆใหกับคารายากัม โดยทําใหสามารถนําไปใชเดี่ยวๆ

หรือใชประกอบกับไฮโดรคอลลอยดอื่นๆก็ได ยิ่งไปกวานัน้ คารายากัมยังสามารถนําไปใชผลิตสารเคลือบผิวของอา

หาร ไสของอาหาร น้ําสลัด ขนมหวาน และซอสตางๆ เพื่อยกระดับเน้ือสัมผัสของอาหารใหดียิ่งขึ้น

คารายากัมมีชื่อเรียกอีกชื่อหน่ึงวา “สเตอรคูเลีย” เพราะเป็นยางธรรมชาติที่ขับออกมาเมื่อกรีดลําตนและกิ่งของตน

สเตอรคูเลียซึ่งเติบโตบนดินที่แหงและมีหินมาก สวนมากพบไดในบางพื้นที่ของแอฟริกา (โดยเฉพาะประเทศ

เซเนกัลและมาลี) และในอินเดีย คารายากัมถูกนํามาใชอยางยาวนานหลายศตวรรษ และปัจจุบันยังคงใชอยางแพร

หลายในการทําอาหารพื้นเมืองของแอฟริกาและอินเดีย

คารายากัมพบไดในผลิตภัณฑหลากหลายประเภท ตัง้แตผลิตภัณฑอาหาร ขนมหวาน ยา โดนัท ซอสปรุงรส อาหาร

พรอมรับประทาน ไอศกรีม ไปจนถึงบิสกิต คารายากัมมีสมบัติเชิงหน าที่มากมายโดยไมจําเป็นตองดัดแปลง

โครงสรางเคมี โดยเป็นทัง้สารปรับเน้ือสัมผัสและปริมาณ เสนใยอาหาร สารยึดติด สารควบคุมความหนืด ทัง้ยังมี

คุณสมบัติในการอุมน้ําและชวยแขวนตะกอน คารายากัมชวยยกระดับเน้ือสัมผัสไดอยางมีนัยสําคัญ แมใชในปริมาณ

เขมขนน อยก็ตาม

คารายากัมเป็นอาหารมังสวิรัติและมาจากธรรมชาติ 100% ไรยาฆาแมลงและการดัดแปลงพันธุกรรม (GMO) ไมมี

กลูเตนแตมีเสนใยสูง คารายากัมถูกจัดอยูในสารประเภท E416 ตามมาตรฐานสารเติมแตงของ EFSA (European

Food Safety Authority) นอกจากน้ี EFSA และ JECFA (Joint FAO/WHO Expert Committee on Food
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Additives) ระบุไววา คารายากัมไมมีประเด็นวิตกดานความปลอดภัย และไมจําเป็นตองมีการกําหนดปริมาณที่

สามารถบริโภคไดตอวัน หรือ ADI (Acceptable Daily Intake[1])

บริษทั Alland & Robert ไดสัง่สมความเชี่ยวชาญเรื่องยางธรรมชาติมาอยางยาวนานนับตัง้แตปี พ.ศ. 2427 และ

เป็นผูสงเสริมการใชสวนผสมที่มาจากธรรมชาติและมีความยัง่ยืนในอุตสาหกรรมอาหาร เครื่องสําอาง และเภสัช

ภัณฑ Alland & Robert รับประกันแหลงที่มาและความนาเชื่อถือของผลิตภัณฑที่บริษทันําเสนอ ซึ่งมีชื่อเสียงใน

เรื่องของคุณภาพที่เป็นเลิศ อันเป็นผลพวงมาจากความทุมเทในการวิจัยและพัฒนา การประกันคุณภาพ และการ

พัฒนาอยางยัง่ยืน

ติดตอสอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่ info@allandetrobert.fr

อางอิง

[1] ปริมาณที่สามารถบริโภคไดตอวัน (Acceptable Daily Intake) คือปริมาณสารที่บุคคลทัว่ไปที่มีน้ําหนัก 60

กิโลกรัมสามารถบริโภคไดทุกวันโดยไมกอใหเกิดความเสี่ยงตอสุขภาพ เมื่อพิจารณาตามหลักทฤษฎี
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