
Advanced Bakery Course

Advanced Bakery Course
หลักสูตรการทําขนมเคก และขนมอบมืออาชีพขัน้สูง

เรียนรูศิลปะการทําขนมเคกและขนมอบมืออาชีพขัน้สูง พรอมเทคนิคการตกแตงขนมอบนานาชนิดจากทัว่โลกที่

เขมขนและครอบคลุมรายละเอียดการทําขนมทุกขัน้ตอน ซึ่งเปรียบเสมือนใบเบิกทางสําคัญสูการประกอบอาชีพ ที่

จะทําใหทานรังสรรคเมนูขนมที่สวยงาม ระดับพรีเมี่ยมไดดวยตัวเอง พรอมความรูที่นําไปตอยอดการทําเบเกอรี่ได

อีกหลากหลายเมนู

วันที่ 1 Chocolate Work Decoration

วันที่ 2 Macarons with Variety Filling

วันที่ 3 Charlotte Russe Dessert

วันที่ 4 Concord Cake Chocolate Mousse

วันที่ 5 Confection

วันที่ 6 Galette puff Almond Cream

วันที่ 7 Lemon Meringue Éclair

วันที่ 8 Sandwich Cream Caramel Cream Caramel Mousse

กําหนดการอบรม 7 ธันวาคม 2562 – 22 กุมภาพันธ 2563

เวลา 09.00-16.00 น. อบรมเฉพาะวันเสาร (8 วัน)

คาธรรมเนียม 42,900 บาท

https://www.thaimediapr.com/advanced-bakery-course/


คุณสมบัติผูเขารับการอบรม : อายุ 18 ปีขึ้นไป และผูที่มีพื้นฐานดานการทําเบเกอรี่เบื่องตน

เอกสารประกอบการสมัคร : สําเนาบัตรประชาชน 1 ชุด


