
5 คอรส​เมนู​ใหม​สุด​พิเศษ​ใน​คอน​เซ็ปต “East

Meets West” ที่​ หัว​หิน​ แมริ​ออ​ท รี​สอ​รท และ​ สปา

หัว​หิน​ แมริ​ออ​ท รี​สอ​รท และ​ สปา​ ขอ​เชิญ​เหลา​นัก​ชิม​มา​สัมผัส​ประสบการณ​สุด​พิเศษ​กับ​ดินเนอร​สุด​หรู​ ณ หอง​อา

หาร​บิก๊ฟิชแอนด​บาร​ ใน​บรรยากาศ​ริม​ทะเล​ ที่​ลาสุด​เชฟ​มาริ​โอ​ ฮอฟแมน​น เชฟ​ใหญ​ประจําโรง​แรม​ ได​รังสรรค

ดินเนอร​คอรส​สุด​พิเศษ​ขึ้น​ใน​คอน​เซ็ปต “East Meets West” ดวย​ชุด​อา​หาร​ 5 คอรส​สุด​หรู​ ซึ่ง​ได​รับ​แรง​บันดาล​ใจ

จาก​การ​บรรจบ​พบ​กัน​ของ​เมนู​เลื่อง​ชื่อ​ของ​อาหาร​ไทย​ และ​อาหาร​สไตล​ยุ​โร​ป ใน​ราคา​สุด​พิเศษ​เพียง​ 2​,800++

สําหรับ​ 2​ ทา​น ​ณ หอง​อา​หาร​บิก๊ฟิชแอนด​บาร​ หัว​หิน​ แมริ​ออ​ท รี​สอ​รท และ​ สปา

เริ่ม​ตน​ดวย​ สตารท​เต​อร (Starter) ที่มา​ใน​ชื่อ​เม​นู Prawn with Tamarind Sauce and Grilled Foie Gras &

Mango ซึ่ง​สราง​ความ​นา​สนใจ​ให​ตัง้แต​จาน​แรก​กับ​เมนู​กุง​ราด​ซอส​มะ​ขาม​ ที่​ให​รสชาติ​ไม​เหมือน​ใคร​ดวย​กุง​เน้ือ

หวาน​ๆ ตัด​กับ​รสชาติ​เปรีย้วๆ​ หวาน​ๆ ของ​ซอส​มะ​ขาม​ ที่​เสิรฟ​คู​มา​ดวย​กัน​กับ​ฟรัว​กร​าสที่​นําไป​กริ​ลจน​ไดที่​แบบ

กรอบ​นอก​และ​นุม​ใน​จน​ละลาย​ใน​ปาก​ที่​เสิรฟ​พรอม​เน้ือ​มะมวง​สุก​ได​อยาง​ลง​ตัว​ ถือ​เป็นการ​เริ่ม​ตนแบบ​สด​ชื่น​ เพื่อ

เตรียม​พรอม​สําหรับ​เมนู​ถัด​ไป

ตอ​ดวย​เมนู​เรียก​น้ํายอย​หรือ Entrée ที่​รังสรรค​ขึ้น​มา​ถึง​ 2​ เมนู​เพื่อ​เรียก​น้ํายอย​เหลา​นัก​ชิม​อีก​ครัง้​กอน​ชิม​จาน​หลัก​

โดย​เมนู​จาน​แรก​ มา​ใน​คอน​เซ็ปต ทู​ คอน​ทินิว (To Continue) กับ​เม​นู Scallop Tartare “Asian Style” and

Australian Beef Tartare “Western Style” เมนู​น้ี​เชื่อ​วา​เหลา​นัก​ชิม​จะ​ตอง​เซอรไพรส​กับ​ไอ​เดีย​สุด​บรรเจิด​ของ

เชฟ​มาริ​โอ​ ดาน​ฝ่ัง​เอเชีย​นําเสนอ​ทา​รทา​รหอย​เชลล​หรือ​ สแกล​ลอปที่มา​ใน​รสชาติ​สไตล​เอเชีย​ได​รส​เปรีย้ว​อม​หวาน

ตัด​ความ​เลี่ยน​ของสด​ได​อยาง​ลง​ตัว​ และ​ใน​ฝ่ัง​ตะวัน​ตก​จะ​เสิรฟ​ทา​รทา​รเน้ือ​พรี​เมี่​ยม​จาก​ออสเตรเลีย​ที่​เพิ่ม​ความ​นา

สนใจ​ดวย​การ​แยก​เครื่อง​ปรุง​ อาทิ​ พ​ริก​ไทย​ หอมแดง​ พ​าสลี​ย มะ​นาว​ ทา​รทา​รซอส​ เอา​ไว​ดาน​ขาง​เพื่อ​ให​นัก​ชิม

อยาง​เราๆ​ ได​ปรุง​รส​เอง​ได​ตาม​ชอบใจ​อีก​ดวย

และ​สําหรับ​เมนู​เรียก​น้ํายอย​จาน​ที่​สอง​ เรียก​วา​ ทู​ ฟอลโล​ว (To Follow) อีก​หน่ึง​เมนู​ไฮไลทกอน​จะ​ได​ชิม​เมน​คอรส​

มี​ชื่อ​วา Tom Yum Goong and Cauliflower Soup with Summer Truffle อีก​หน่ึง​เซอรไพรส​ที่​ใคร​เห็น​ก็​ตอง​รอง

วา​ว กับ​เมนู​ซุป​ที่​ทาน​คู​กัน​ได​อยาง​ลง​ตัว​ ระหวาง​ตมยํากุง​แมน้ําแบบ​ซุป​น้ําขน​ที่​เสิรฟ​ใน​ลูก​มะพราว​มา​พรอม​รสชาติ

จัด​จาน​แบบ​ไทย​ เสิรฟ​คู​กับ​ซุป​กระ​หลํ่าขาว​โรย​หน า​ดวย​เห็ด​ทรัฟเฟิล ที่​ไม​เพียง​แต​จะ​เขา​กัน​ได​อยาง​ลง​ตัว​ แต​ยัง​เป็น

เมนู​ที่​ทําให​เรา​สัมผัส​เสนห​ที่​ไม​เหมือน​ใคร​ของ​การ​ลิม้​รส​อาหาร​เอเชีย​และ​ยุโรป​ไป​พรอมๆ​ กัน

มา​ถึง​เมน​คอ​รส (Main Course) หรือ​อาหาร​จาน​หลัก​ที่​ทุก​คน​รอ​คอย​ มี​ชื่อ​วา Crispy Pork in Red Curry, Sea

https://www.thaimediapr.com/5-%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%a9%e0%b9%83/
https://www.thaimediapr.com/5-%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%a9%e0%b9%83/
https://www.thaimediapr.com/5-%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%a9%e0%b9%83/
https://www.thaimediapr.com/5-%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%a9%e0%b9%83/


Bass Fillet in Banana Leaf, and Grilled Australian Lamb Chops with Vegetables เมนู​ใหญ​จัด​เต็ม​แบบ​เต็ม

โตะ​ เพื่อ​ให​ผู​รวม​โตะ​ได​ทาน​รวม​กัน​แบบ​การ​ทาน​อาหาร​ของ​คน​ไทย​ โดย​ 3 จาน​เด็ด​ที่​วา​น้ี​ เริ่ม​ตน​ดวย​หมู​กรอบ​ผัด

พริก​แกง​ที่​ให​รสชาติ​เผ็ด​รอน​และ​หอม​ชวน​กิน​ดวย​กลิ่น​เครื่อง​เทศ​จัดจา​น ​ที่มา​พรอม​กับ​อีก​หน่ึง​เมนู​ คือ​ ปลาก​ระ​พง

ยาง​หอ​ใบตอง​ที่​เสิรฟ​มา​แบบ​พอดี​คําให​รับ​ประทาน​งาย​ โดน​ใจ​นัก​ชิม​กับ​เน้ือ​ปลา​นุม​ลิน้​หอม​กลิ่น​สมุนไพร​และ​กลิ่น

ยาง​ของ​เตา​ถาน​ เสิรฟ​คู​กับ​น้ําจิม้​ซี​ฟ ูดร​สชาติ​แบบ​ไทย​ และ​ปิด​ทาย​เมน​คอรส​ดวย​เน้ือ​แกะ​ออสเตรเลีย​ยาง​เสิรฟ​พรอม

ผัก​สด​ยาง​ ซอส​ไวน​แดง​ และ​น้ําจิม้​แจว​ สําหรับ​เมน​คอรส​น้ี​เสิรฟ​พรอม​ขาว​หอม​มะลิ​รอนๆ

ปิด​ทาย​ดวย​ เมนู​ของ​หวา​น Variation “East Meets West” in Nitrogen ที่​เรียก​เสียง​ฮือ​ฮา​จาก​เหลา​นัก​ชิม​ได​ไม

น อย​กับ​การ​เสิรฟ​ของ​หวาน​หลาก​หลาย​เมนู​ใน​จาน​ดิน​เผา​ใบ​โต​ อาทิ​ ขาว​เหนียว​มะ​มวง​ บัวลอย​หลาก​สี​ และ​ครีม​บรู

เล ให​ปิด​ทาย​มื้อ​พิเศษ​ได​อยาง​นา​ประ​ทับ​ใจ

ดินเนอร​คอรส​สุด​พิเศษ “East Meets West” จัด​เต็ม​สําหรับ​นัก​ชิม​ทุก​ทาน​ใน​ราคา​พิเศษ​สุด​เพียง​ 2​,800++ สําหรับ​ 2​

ทา​น ​ณ หอง​อา​หาร​บิก๊ฟิชแอนด​บาร​ ณ หัว​หิน​ แมริ​ออ​ท รี​สอ​รท และ​ สปา​ ตัง้แต​วัน​น้ี​เป็น​ตน​ไป

หาก​ตองการ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​หอง​พัก​ กรุณา​ติดตอ​หัว​หิน​ แมริ​ออ​ท รี​สอ​รท และ​ สปา​ ไดที่​เบอร​ +66 (0) 32

904 666 อี​เมล bookhuahin@marriott.com หรือ​ไป​ที่​เว็บไซต​ของ​ หัว​หิน​ แมริ​ออ​ท รี​สอ​รท และ​ สปา​ ที่
www.huahinmarriott.com


