
5 คอรสเมนูใหมสุดพิเศษในคอนเซ็ปต “East

Meets West” ที่ หัวหิน แมริออท รีสอรท และ สปา

หัวหิน แมริออท รีสอรท และ สปา ขอเชิญเหลานักชิมมาสัมผัสประสบการณสุดพิเศษกับดินเนอรสุดหรู ณ หองอา

หารบิก๊ฟิชแอนดบาร ในบรรยากาศริมทะเล ที่ลาสุดเชฟมาริโอ ฮอฟแมนน เชฟใหญประจําโรงแรม ไดรังสรรค

ดินเนอรคอรสสุดพิเศษขึ้นในคอนเซ็ปต “East Meets West” ดวยชุดอาหาร 5 คอรสสุดหรู ซึ่งไดรับแรงบันดาลใจ

จากการบรรจบพบกันของเมนูเลื่องชื่อของอาหารไทย และอาหารสไตลยุโรป ในราคาสุดพิเศษเพียง 2,800++

สําหรับ 2 ทาน ณ หองอาหารบิก๊ฟิชแอนดบาร หัวหิน แมริออท รีสอรท และ สปา

เริ่มตนดวย สตารทเตอร (Starter) ที่มาในชื่อเมนู Prawn with Tamarind Sauce and Grilled Foie Gras &

Mango ซึ่งสรางความนาสนใจใหตัง้แตจานแรกกับเมนูกุงราดซอสมะขาม ที่ใหรสชาติไมเหมือนใครดวยกุงเน้ือ

หวานๆ ตัดกับรสชาติเปรีย้วๆ หวานๆ ของซอสมะขาม ที่เสิรฟคูมาดวยกันกับฟรัวกราสที่นําไปกริลจนไดที่แบบ

กรอบนอกและนุมในจนละลายในปากที่เสิรฟพรอมเน้ือมะมวงสุกไดอยางลงตัว ถือเป็นการเริ่มตนแบบสดชื่น เพื่อ

เตรียมพรอมสําหรับเมนูถัดไป

ตอดวยเมนูเรียกน้ํายอยหรือ Entrée ที่รังสรรคขึ้นมาถึง 2 เมนูเพื่อเรียกน้ํายอยเหลานักชิมอีกครัง้กอนชิมจานหลัก

โดยเมนูจานแรก มาในคอนเซ็ปต ทู คอนทินิว (To Continue) กับเมนู Scallop Tartare “Asian Style” and

Australian Beef Tartare “Western Style” เมนูน้ีเชื่อวาเหลานักชิมจะตองเซอรไพรสกับไอเดียสุดบรรเจิดของ

เชฟมาริโอ ดานฝ่ังเอเชียนําเสนอทารทารหอยเชลลหรือ สแกลลอปที่มาในรสชาติสไตลเอเชียไดรสเปรีย้วอมหวาน

ตัดความเลี่ยนของสดไดอยางลงตัว และในฝ่ังตะวันตกจะเสิรฟทารทารเน้ือพรีเมี่ยมจากออสเตรเลียที่เพิ่มความนา

สนใจดวยการแยกเครื่องปรุง อาทิ พริกไทย หอมแดง พาสลีย มะนาว ทารทารซอส เอาไวดานขางเพื่อใหนักชิม

อยางเราๆ ไดปรุงรสเองไดตามชอบใจอีกดวย

และสําหรับเมนูเรียกน้ํายอยจานที่สอง เรียกวา ทู ฟอลโลว (To Follow) อีกหน่ึงเมนูไฮไลทกอนจะไดชิมเมนคอรส

มีชื่อวา Tom Yum Goong and Cauliflower Soup with Summer Truffle อีกหน่ึงเซอรไพรสที่ใครเห็นก็ตองรอง

วาว กับเมนูซุปที่ทานคูกันไดอยางลงตัว ระหวางตมยํากุงแมน้ําแบบซุปน้ําขนที่เสิรฟในลูกมะพราวมาพรอมรสชาติ

จัดจานแบบไทย เสิรฟคูกับซุปกระหลํ่าขาวโรยหน าดวยเห็ดทรัฟเฟิล ที่ไมเพียงแตจะเขากันไดอยางลงตัว แตยังเป็น

เมนูที่ทําใหเราสัมผัสเสนหที่ไมเหมือนใครของการลิม้รสอาหารเอเชียและยุโรปไปพรอมๆ กัน

มาถึงเมนคอรส (Main Course) หรืออาหารจานหลักที่ทุกคนรอคอย มีชื่อวา Crispy Pork in Red Curry, Sea
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Bass Fillet in Banana Leaf, and Grilled Australian Lamb Chops with Vegetables เมนูใหญจัดเต็มแบบเต็ม

โตะ เพื่อใหผูรวมโตะไดทานรวมกันแบบการทานอาหารของคนไทย โดย 3 จานเด็ดที่วาน้ี เริ่มตนดวยหมูกรอบผัด

พริกแกงที่ใหรสชาติเผ็ดรอนและหอมชวนกินดวยกลิ่นเครื่องเทศจัดจาน ที่มาพรอมกับอีกหน่ึงเมนู คือ ปลากระพง

ยางหอใบตองที่เสิรฟมาแบบพอดีคําใหรับประทานงาย โดนใจนักชิมกับเน้ือปลานุมลิน้หอมกลิ่นสมุนไพรและกลิ่น

ยางของเตาถาน เสิรฟคูกับน้ําจิม้ซีฟ ูดรสชาติแบบไทย และปิดทายเมนคอรสดวยเน้ือแกะออสเตรเลียยางเสิรฟพรอม

ผักสดยาง ซอสไวนแดง และน้ําจิม้แจว สําหรับเมนคอรสน้ีเสิรฟพรอมขาวหอมมะลิรอนๆ

ปิดทายดวย เมนูของหวาน Variation “East Meets West” in Nitrogen ที่เรียกเสียงฮือฮาจากเหลานักชิมไดไม

น อยกับการเสิรฟของหวานหลากหลายเมนูในจานดินเผาใบโต อาทิ ขาวเหนียวมะมวง บัวลอยหลากสี และครีมบรู

เล ใหปิดทายมื้อพิเศษไดอยางนาประทับใจ

ดินเนอรคอรสสุดพิเศษ “East Meets West” จัดเต็มสําหรับนักชิมทุกทานในราคาพิเศษสุดเพียง 2,800++ สําหรับ 2

ทาน ณ หองอาหารบิก๊ฟิชแอนดบาร ณ หัวหิน แมริออท รีสอรท และ สปา ตัง้แตวันน้ีเป็นตนไป

หากตองการขอมูลเพิ่มเติมหรือสํารองหองพัก กรุณาติดตอหัวหิน แมริออท รีสอรท และ สปา ไดที่เบอร +66 (0) 32

904 666 อีเมล bookhuahin@marriott.com หรือไปที่เว็บไซตของ หัวหิน แมริออท รีสอรท และ สปา ที่
www.huahinmarriott.com


