
40 นศ.​สถาบัน​เทคโนโลยี​อิชิ​คา​วะ​ แลก​เปลี่ยน​วิชา

กา​ร-​วัฒนธรรม​ที่​คณะ​วิศว​ลาด​กระ​บัง

ความ​สัมพันธ​และ​ความ​รวม​มือ​อัน​ใกล​ชิด​ระหวาง​ชาว​ไทย​และ​ญี่ป ุน​มี​มา​แต​โบราณ​จนถึง​ปัจจุบัน​ ใน​โลก​การ​ศึกษา​ก็

เชน​กัน​ รศ.​ดร​.​คม​สัน​ มาลี​สี​ คณบดี​คณะ​วิศวกรรม​ศาสตร​ สถาบัน​เทคโนโลยี​พระจอมเกลา​เจา​คุณ​ทหาร​ลาด​กระ​บัง​

(สจล​.​) พรอม​ดวย​ รศ.​ดร​.​จารุ​วัตร​ เจริญ​สุข​ หัวหน า​ภาค​วิชา​วิศวกรรม​เครื่อง​กล​ ใหการ​ตอน​รับ​ ศาสตรา​จาร​ย โน​บุ

ทา​กะ​ อิน​าดะ (Nobutaka Ineda) จาก​สถาบัน​เทคโนโลยี​แหง​ชา​ติ​-อิชิ​คาว​ะ (National Institute of Technology,

Ishikawa College ) และ​คณะ​นักศึกษา​ญี่ป ุน​ 40 คน​ ใน​โอกาส​ที่​เดิน​ทาง​มา​ประเทศ​ไทย​ ณ คณะ​วิศวกรรม​ศาสตร​

สจล​.​ เพื่อ​รวม​ประชุม​วิชาการ​แลก​เปลี่ยน​องค​ความ​รู​การ​วิจัย​นวัตกรรม​ดาน​เทคโนโลยี​วิศวกรรม​กับ​เยาวชน​วิศว​ลาด

กระ​บัง​ ตลอด​จน​รวม​วางแผน​ที่​จะ​ดําเนิน​การ​ศึกษา​วิจัย​เพื่อ​พัฒนา​คุณภาพ​ชีวิต​และ​เศรษฐกิจ​ที่​ยัง่ยืน​อยาง​ตอ​เน่ือง

กัน​ทุก​ปี​ใน​อนาคต​ดวย​ โดย​เป็น​ไป​ตาม​บันทึก​ขอ​ตกลง​ความ​รวม​มือ​ และ​เป่ียม​ดวย​มิตรภาพ​อัน​อบอุน​ของ​เยาวชน

ไทย​และ​ญี่​ป ุน

หลัง​จาก​นัน้​เหลา​นักศึกษา​ญี่ป ุน​ยัง​ได​เพลิน​กับ​การ​เรียน​รู​วฒนธรรม​ผาน​อาหาร​ไทย​ โดย​นักศึกษา​ไทย​ได​จัด​เตรียม​มื้อ

พิเศษ​แหง​การ​เรียน​รู​น้ี​ ให​หนุม​สาว​จาก​แดน​อาทิตย​อุทัย​ได​ฝึก​ตําสม​ตําซึ่ง​เป็น​อาหาร​ไทย​อีสาน​ที่​เลื่อง​ขื่อ​ ชิม​รสชาติ

อรอย​ของ​อาหาร​ไทย​ซึ่ง​มัก​มี​เครื่อง​ปรุง​เป็น​เครื่อง​เทศ​ สมุนไพร​และ​ธัญ​ญพืช​พื้น​เมือง​หลาย​อยาง​ที่​ดี​ตอ​สุข​ภาพ
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