
ไรองุนหัวหิน ฮิลส รวมฉลอง10 ปีไวน ไทยคุณภาพ

มอนซูน แวลลีย นํา 10 เชฟชื่อดังรวมรังสรรค

อาหารพิเศษ เริ่มกันยายน 55 – มิถุนายน 56

สยาม ไวเนอรี่ บรษิทัผูผลติไวนไทยชัน้เลศิและนําเขาไวนคณุภาพจากตางประเทศ เฉลมิฉลองในโอกาสพเิศษที่ไวน

ไทยคุณภาพเยี่ยมที่ไดรับรางวัลการันตีระดับโลกอยาง มอนซูน แวลลีย ครบรอบ 10 ปี ขอเชิญทุกทานมารวม

สัมผัสกับบรรยากาศความสวยงามของไรองุนหัวหินฮิลส แหลงปลูกองุนเพื่อผลิตไวนไทยชัน้นํามอนซูน แวลลีย

พรอมชิมไวนและอาหารอันเลิศรสจากฝีมือของ 10 สุดยอดเชฟชื่อดังของประเทศไทย

 

ไวนไทยคุณภาพเยี่ยม มอนซูน แวลลีย (Monsoon Valley) ไดเปิดตัวใหผูบริโภคไดสัมผัสเป็นครัง้แรกในปีพ.

ศ. 2546 ซึ่งถือไดวาเป็น “ไวนละติจูดใหม” หรือ New Latitude Wines อยางแทจริง เน่ืองจากถิ่นกําเนิดใน

ประเทศไทยซึ่งเป็นแหลงผลิตไวนนอกเขตละติจูดที่ไดรับการคาดเดาจากนักดื่มไวนโลกเกาวาไมสามารถใหกําเนิด

ไวนที่มีคุณภาพดีได  แตสยาม ไวเนอรี่ก็ไดพิสูจนใหเห็นแลววาไรองุนหัวหินฮิลสเป็นแหลงกําเนิดของไวนไทยที่มี

คุณภาพเยี่ยมอยางมอนซูน แวลลียดวยการการันตีจากการควารางวัลชนะเลิศในการประกวดไวนระดับนานาชาติใน

หลายเวทีทัว่โลก

 

ไวนมอนซูน แวลลีย เป็นไวนไทยระดับพรีเมี่ยมที่มีความเป็นเอกลักษณ โดยถูกสรรสรางมาดื่มคูกับอาหารไทยโดย

เฉพาะ

อีกทัง้ยังไดรับการดูแลอยางพิถีพิถันในทุกขัน้ตอนโดยฝีมือของ แคทเทอรีน พัฟฟ  สุดยอดไวนเมกเกอรชาวเยอรมัน

และอีกหน่ึงสิ่งที่เป็นเอกลักษณ นัน่คือการปลูกและดูแลองุนทุกสายพันธุตางๆอยางใกลชิด จากทีมงานผูเชี่ยวชาญ

เรื่องพืชไร บนเน้ือที่กวา 250 ไร ของไรองุนหัวหินฮิลส ไรองุนแหงแรกและแหงเดียวในอําเภอหัวหิน จังหวัด

ประจวบคีรีขันธ

 

เพื่อเป็นการเฉลิมฉลองการครบรอบ 10 ปี ของไวนไทยมอนซูน แวลลีย ทางไรองุนหัวหินฮิลสไดเชิญสุดยอดเชฟถึง

10 ทานจากรานอาหารชื่อดังมารวมรังสรรคเมนูอาหารสุดพิเศษเป็นเวลา 10 เดือน เริ่มตัง้แตเดือนกันยายน 2

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%ab%e0%b8%b1%e0%b8%a7%e0%b8%ab%e0%b8%b4%e0%b8%99-%e0%b8%ae%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%aa%e0%b9%8c-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%ab%e0%b8%b1%e0%b8%a7%e0%b8%ab%e0%b8%b4%e0%b8%99-%e0%b8%ae%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%aa%e0%b9%8c-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b8%ab%e0%b8%b1%e0%b8%a7%e0%b8%ab%e0%b8%b4%e0%b8%99-%e0%b8%ae%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%aa%e0%b9%8c-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2012/08/MV-10-year-10-chef.jpg


555 จนถึง เดือนมิถุนายนปีหนา  โดยทุกเมนูจะเสิรฟเขาคูกันอยางลงตัวกับไวนไทยมอนซูน แวลลีย สําหรับ

เชฟ 3 ทานแรกของปีน้ี ประกอบดวย  เชฟ อเล็กซ กาเลส จากโรงแรมโฟรซีซั่น รีสอรท เกาะสมุย เชฟ หมึก

แดง ( หมอมหลวงศิริเฉลิม สวัสดิวัตน ) และเชฟ แพทริค มารเทนส จาก หองอาหาร Zuma

 

ไรองุนหัวหินฮิลส ภูมิใจนําเสนอแพ็คเกตสุดพิเศษ ซึ่งแตละแพ็คเกตจะมีความแตกตางกันไปในแตละเดือน* ทัง้น้ี

ทุกทานจะไดลิม้รสกับเมนูอาหารจากฝีมือของเชฟชื่อดังถึง 5 คอรส ภายใตบรรยากาศอันแสนอบอุนและสุดแสนโร

แมนติกของดวงอาทิตยที่กําลังลับขอบฟ าของวันศุกร หรือสัมผัสรสชาติของเมนูอาหารกลางวันสุดสดชื่น 3 คอรสใน

วันเสาร โดยทุกเมนูจะมาพรอมกับไวนไทยมอนซูน แวลเลย ที่เสิรฟเขาคูกันอยางลงตัว นอกจากน้ี เชฟบางทานจะ

มีการเปิดสอนการทําอาหาร พรอมเผยกลเม็ดเคล็ดลับตางๆของสูตรอาหารใหแกผูที่สนใจ โดยภายในแพ็คเกตน้ียัง

รวมการบริการรับสงจากตัวเมืองหัวหิน (หัวหินมารเก็ต วิลเลจ) ไปยังไรฯ เพื่อมอบความสะดวกสบายใหกับนักทอง

เที่ยวทุกๆทานอีกดวย

 

นอกจากน้ี ทางไรฯ ยังมีกิจกรรมอื่นๆอีกมากมายที่พรอมตอนรับทุกๆทาน ไมวาจะเป็น บริการทัวรไรองุนบนหลัง

ชาง หรือสําหรับคนที่รักศิลปะ ทางไรฯยังเตรียมกิจกรรมออกแบบและเพนทฉลากไวนดวยตัวคุณเอง ที่คุณอาจ

เตรียมไวเป็นของที่ระลึกหรือของฝากสําหรับคนพิเศษของคุณ

 

อยาพลาด…มารวมเป็นสวนหน่ึงของการเฉลิมฉลองในโอกาสสุดพิเศษน้ีไปกับเรา !!!

ผูที่สนใจตองการสอบถามขอมูลเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ สามารถติดตอไดที่ไรองุนหัวหินฮิลส โทร 081-7018874-5,

081-701-0222 หรือเยี่ยมชม www.huahinhills.com และรวมเป็นแฟนของไรองุนหัวหินฮิลสไดใน Facebook ที่

www.facebook.com/huahinhills พรอมติดตามความเคลื่อนไหวไดที่ instagram @siam_winery เรามีกิจกรรม

สนุกๆ และรางวัลมากมายเตรียมพรอมไวใหทาน

 

สําหรับรายชื่อของเชฟ ที่จะมารังสรรคอาหารของแตละเดือนประจําปีพ.ศ. 2555 นี้ ไดแก

เชฟ อเล็กซ กาเลส จากโรงแรมโฟรซีซัน่ รีสอรท เกาะสมุย, วันที่ 28 – 30 กันยายน 25551.

เชฟ หมึกแดง จาก บริษทั ถนัดศรี แอนด ซัน คอนซัลติง้ จํากัด, วันที่ 27 – 28 ตุลาคม 25552.

เชฟ แพทริค มารเทนส จาก หองอาหาร Zuma, วันที่ 23 – 25 พฤศจิกายน 25553.

http://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%AB%E0%B8%A1%E0%B9%88%E0%B8%AD%E0%B8%A1%E0%B8%AB%E0%B8%A5%E0%B8%A7%E0%B8%87%E0%B8%A8%E0%B8%B4%E0%B8%A3%E0%B8%B4%E0%B9%80%E0%B8%89%E0%B8%A5%E0%B8%B4%E0%B8%A1_%E0%B8%AA%E0%B8%A7%E0%B8%B1%E0%B8%AA%E0%B8%94%E0%B8%B4%E0%B8%A7%E0%B8%B1%E0%B8%95%E0%B8%99%E0%B9%8C
http://www.huahinhills.com/
http://www.facebook.com/huahinhills

