
ไพลิน สัจจานิตย ควาแชมป สุดยอดบารเทน

เดอรเวิลดคลาส เอเชียตะวันออกเฉียงใต 2016

บารเทนเดอรชาวไทย ไพลิน สัจจานิตย ควาแชมป

สุดยอดบารเทนเดอรเอเชียตะวันออกเฉียงใต ดิอาจิโอ เวิลดคลาส 2016

ดิอาจิโอ เอเชียตะวันออกเฉียงใต ปิดฉากการแขงขันรอบชิงชนะเลิศ เวิลดคลาส ระดับภูมิภาคเอเชียตะวันออกฉียง

ใตและบารโชวที่จัดตอเน่ืองเป็นครัง้ที่สามที่บาหลี โดยคํ่าคืนสุดทายของการแขงขันไดผูชนะคือ ไพลิน สัจจานิตย ที่

ไดครองตําแหนงสุดยอดบารเทนเดอรเวิลดคลาส เอเชียตะวันออกเฉียงใตประจําปี 2016 เพื่อแขงขันตอไปในระดับ

โลกที่ไมเอามี ในเดือนกันยายนที่จะถึงน้ี

ตลอดการแขงขันสามวัน ผูเขาแขงขันทัง้ 29 คนจากหกประเทศในเอเชียตะวันออกเฉียงใตและไตหวัน ตอง

ประลองฝีมือกันที่โรงแรม Alila Seminyak ในเมืองบาหลีที่ถูกเนรมิตรใหกลายมาเป็นบารบีสโปคสุดเอ็กซคลูซี

ฟเพื่อใชเป็นสถานที่จัดงาน เวิลด คลาส และเป็นเจาภาพการแขงขันบารเทนเดอรที่ยิ่งใหญที่สุดในอุตสาหกรรม

เครื่องดื่มและบารเทนเดอรระดับสากล

“สัปดาหน้ีเราไดเห็นถึงฝีมือและทักษะบารเทนเดอรชัน้ยอดจากทัว่เอเชียตะวันออกเฉียงใต ซึ่งเป็นการแสดงใหเห็น

วาโปรแกรม เวิลด คลาส สามารถสรางเสริมทักษะและเพิ่มความรูในระดับสูงใหแกบารเทนเดอรที่เขารวมแขงขันได

จริง เพื่อชวยยกระดับความสามารถและปูทางการไปสูการเป็นบารเทนเดอรระดับโลกตอไป” คอลิน เชีย Asia Head

of World Class, Diageo Global Reserve กลาว หลังจากการแขงขันอยางเขมขนเพื่อเฟ นสุดยอดฝีมือในศาสตร

แหงการผสมเครื่องดื่มสามวันเต็มๆ บริษทัเครื่องดื่มพรีเมียมระดับโลกมอบตําแหนงแชมป ของปีใหกับ ไพลิน สัจ

านิตย Group Bar Manager จากราน Vesper และ Il Fumo กรุงเทพฯ กลายเป็นผูชนะ ดิอาจิโอ รีเสิรฟ เวิลด

คลาส เอเชียตะวันออกเฉียงใตคนลาสุดประจําปี 2016

ไพลิน เอาชนะใจกรรมการตัง้แตเริ่มการแขงขันดวยความมัน่ใจเต็มรอยบนเวที และความเขาใจในรสชาติอยางลึก

ซึ้งเมื่อสรางสรรคค็อกเทล เธอยังทําใหกรรมการตะลึงและควารางวัลชนะเลิศจากชาเลนจ “Local Flavours” กับ

สูตรค็อกเทลสุดสรางสรรค “THAI THAI” ที่ทําขึ้นดวยเคเทลวัน วอดกา, ดราย เวอรมุธที่นําไปอินฟิวซกับขาว

หมาก, น้ํามันมะพราว, ดอกหอมหมื่นลี้, มะกรูด และซิตรัสที่บงบอกรสชาติเป็นเอกลักษณที่ขึ้นชื่อของไทย

นอกจากจะทําคะแนนนําจนไดเป็นผูชนะในระดับภูมิภาคน้ีแลว ไพลิน ยังเป็นผูชนะการแขงขัน เวิลดคลาส

ประเทศไทย 2016 ดวย

“น่ีคือฝันที่เป็นจริง และตอนน้ียังตื่นเตนไมหายเลยคะ การไดเป็นผูสุดยอดบารเทนเดอรเวิลดคลาสเอเชียตะวันออก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%9e%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%99-%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%88%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%a2%e0%b9%8c-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b9%81%e0%b8%8a%e0%b8%a1/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%9e%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b8%99-%e0%b8%aa%e0%b8%b1%e0%b8%88%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%a2%e0%b9%8c-%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b9%81%e0%b8%8a%e0%b8%a1/


เฉียงใต เป็นประสบการณที่มีคามากๆ โดยเฉพาะเมื่อไดแขงขันกับบารเทนเดอรระดับหัวแถวจากแตละประเทศ และ

ถูกตัดสินโดยกรรมการซึ่งหลายๆ คนเป็นฮีโรที่ชื่นชอบเป็นสวนตัว ดิฉันไดรับแรงบันดาลใจจากมาตรฐานการ

แขงขันระดับโลกจากผูเขาแขงขันรอบตัว และเฝ ารอวันที่จะไดเป็นตัวแทนเอเชีย และแสดงศักยภาพในการแขงขัน

ระดับโลกที่ไมอามีปลายปีน้ี” ไพลิน กลาว

“ไพลิน คือสุดยอดบารเทนเดอรตามแบบฉบับ ดิอาจิโอ รีเสิรฟ เวิลดคลาส ดวยความสามารถ ทักษะและความคิด

สรางสรรค เธอทําใหทุกคนประทับใจดวยการสรางสรรคที่หลักแหลม การวางตัวบนเวทีและการตีความที่แสดงถึง

ความรูและความสามารถที่มีในตัวในทุกๆ รอบการแขงขัน ซึ่งนัน่เป็นคุณสมบัติที่ ดิอาจิโอ รีเสิรฟ เวิลดคลาส

ตองการนําเสนอ การเป็นบารเทนเดอรไมใชแคอาชีพ แตคือศิลปะและการเรียนรูไมมีวันสิน้สุดเพื่อที่จะสรางสรรค

ค็อกเทลระดับมาสเตอรพีซ หัวใจสําคัญของสิ่งที่เราทําคือชวยใหเพิ่มประสบการณการดื่มใหกับโลกน้ี” คอลิน เชีย,

Asia Head of World Class, Diageo Global Reserve กลาว

การแขงขันรอบชิงชนะเลิศในระดับภูมิภาคมีผูเขารวมแขงขันทัง้หมด 29 คนจากอินโดนีเซีย เวียดนาม มาเลเซีย

ฟิลิปปินส สิงคโปร ไทย และไตหวัน ที่ตางตองงัดทีเด็ดในการสรางสรรคเครื่องดื่มตามแบบฉบับเฉพาะตัวออกมา

เพื่อทําคะแนนในแตละชาเลนจของการแขงขันโดยแตละชาเลนจไดรับเกียรติจากกรรมการซึ่งลวนแลวแตเป็นอดีต

แชมป เวิลดคฃาสระดีบภูมิภาคและระดับโลก รวมไปถึงบารเทนเดอรและนักวิจารณเครื่องดื่มที่มีชื่อเสียงในระดับ

โลก

มากไปกวาน้ี ทีมผูชนะระดับประเทศจากไทย ที่ประกอบไปดวย ไพลิน สัจจานิตย, รณภร คณิวิชาภรณ กับ กิติบดี

ชอทับทิม จาก Backstage Bar และป่ินสุดา พงษพรหม จาก Bamboo Bar Bangkok ยังสรางประวัติศาสตรใหมให

กับประเทศดวยการควารางวัลชนะเลิศในชาเลนจ “Team Challenge” ดวยการผนึกกําลังสรางสรรคสุดยอด

ค็อกเทลและเอาชนะทีมจากประเทศอื่นๆ ดวยคะแนนนําลิ่ว นับเป็นความกาวหน าและพัฒนาการที่นาชื่นชมของ

ประเทศไทย

ตัง้แตเขารวมโปรแกรม เวิลดคลาส ในปี 2011 ประเทศไทยคอยพัฒนาและสรางสรรคบารเทนเดอรที่มีความ

สามารถมากมาย จนทําใหสามารถขึ้นมาเป็นหน่ึงในผูนําดานไฟนไดน่ิงที่นาจับตามองของภูมิภาคอยางรวดเร็ว และ

การไดรับตําแหนงผูชนะสองรายการในการแขงขัน เวิลดคลาส ปีน้ีจะยิ่งทําใหประเทศไทยเป็นที่รูจักในดาน

วัฒนธรรมอาหารและเครื่องดื่มมากยิ่งขึ้นไปอีก

นอกจากการแขงขันอยางดุเดือดแลว โปรแกรมยังประกอบไปดวยบารฌชวที่เพิ่มสีสันและความครึกครื้นใหกับการ

แขงขันในปีน้ี บารเทนเดอรผูชนะระดับโลกในปีกอนๆ อยาง อีริค ลอรินซ (2010), ทิม ฟิลิป  (2012), เดวิด ริออส

(2013), ชารลส จอย (2014) และ มิชิโตะ คาเนโกะ (2015) ยังรวมแสดงฝีมือใน เวิลดคลาส แชมเป้ียน ป อปอัพบ

าร ทัง้สิบอีเวนตทัว่จาการตาและบาหลี แขกรวมงานกวาพันคนที่เพลิดเพลินไปกับค็อกเทลที่สรางสรรคขึ้นมาพิเศษ

โดยเหลาแชมเป้ียนระดับโลกตลอดทัง้สัปดาห

“โครงการ เวิลดคลาส คือการรับรูและเฉลิมฉลองใหกับฝีมือและความสามารถของบารเทนเดอรทัว่โลก” คุณเจน

ญณรงค ภูมิจิตร ซีเนียร แบรนด แอมบาสเดอร ของ ดิอาจิโอ รีเสิรฟ กลาว “ผูที่ไดรับใบรับรองจากโครงการ เวิลด



คลาส นัน้เปรียบไดวาเป็นผูที่มีระดับ มีความเชี่ยวชาญ มีการบริการที่สมบูรณแบบและสรางสรรค และเป็น ตัวจริง

ในการผสมเครื่องดื่มค็อกเทล”

นอกเหนือจากน้ี โรงแรม บาร หรือรานอาหารที่เขารวมโครงการ เวิลดคลาส รวมไปถึงมิกโซโลจิสตและบารเทน

เดอรที่เขารวมการแขงขัน เวิลดคลาส จะไดรับตําแหนง เวิลดคลาส (World Class title) ซึ่งเป็นเครื่องหมายการคา

สําหรับประสบการณการดื่มเครื่องดื่มชัน้เลิศ และการบริการอันสมบูรณแบบ ค็อกเทลที่ไดรับการสรางสรรคโดยผูเขา

แขงขันในการแขงขันจะไดรับโลโก เวิลด คลาส รับรองคุณภาพ”

“เทรนดการดื่มในประเทศไทยมีการเปลี่ยนแปลงมากขึ้นในชวง 2-3 ปีที่ผานมา” คุณพรเศก ภาคสุวรรณ ผูอํานวย

การฝายขายผลิตภัณฑกลุมรีเสิรฟ บริษทั ดิอาจิโอ โมเอ็ท เฮนเนสซี่ (ประเทศไทย) จํากัด กลาว “ปัจจุบัน ผูบริโภค

จํานวนมากนิยมการดื่มเครื่องดื่มชัน้เลิศ และใหความสําคัญกับการดื่มอยางรับผิดชอบ ซึ่งถือเป็นปัจจัยหลักที่ เวิลด

คลาส ใหความสําคัญมาโดยตลอด เราเชื่อมัน่วา โครงการน้ีจะสรางผลลัพธในแงบวกใหแกวงการเครื่องดื่ม

แอลกอฮอล และชวยผลักดันเสนทางอาชีพของนักผสมเครื่องดื่มใหกวางขวางยิ่งขึ้น รวมถึงชวยเพิ่มพูนความรู และ

ทักษะของวัฒนธรรมการรังสรรคเครื่องดื่มค็อกเทลสูประชาชนทัว่ไป

“หากคุณเห็นบาร หรือรานอาหารที่มีโลโก เวิลดคลาส ติดโชวอยู ขอใหมัน่ใจไดเลยวาการบริการที่นัน่จะเยี่ยมยอด

เครื่องดื่มที่เสิรฟจะลวนเป็นเครื่องดื่มชัน้เลิศ และบารเทนเดอรเหลานัน้คือตัวจริงในการผสมเครื่องดื่ม” คุณพรเศก

กลาว


