
ไทยสมายล รวมกับ เอส แอนด พี เสิรฟอาหารเจ

ลอยฟ าใหผูโดยสารเดินทางอยางมีสุขภาพดีไปกับ

เมนูเจที่รังสรรคดวยวัตถุดิบจากฟารม สด ใหม

ไทยสมายล รวมกับ เอส แอนด พี เสิรฟอาหารเจลอยฟ าใหผูโดยสารเดินทางอยางมีสุขภาพดีไปกับเมนูเจที่รังสรรค

ดวยวัตถุดิบจากฟารม สด ใหม

สายการบินไทยสมายล ขอรวมเป็นสวนหน่ึงในเทศกาลถือศีลกินเจปี 2562 โดย รวมกับแบรนด เอส แอนด พี

สรางสรรคเมนูอาหารเจสุดพิเศษดวยการคัดสรรวัตถุดิบคุณภาพเยี่ยมสงตรงจากฟารม (Selected Farm Products)

นําเสนอในรูปแบบอาหารคาว-หวาน ที่มัน่ใจไดวาสด สะอาด ปลอดสารพิษ อุดมดวยคุณประโยชน พรอมบริการให

แกผูโดยสารไทยสมายลในทุกที่นัง่ ทุกเที่ยวบินภายในประเทศและระหวางประเทศ ตัง้แตวันที่ 29 กันยายน – 7

ตุลาคม 2562

เมนูพิเศษสําหรับเทศกาลอาหารเจปี 2562 น้ี ไทยสมายล และ เอส แอนด พี นําเสนอความสด สะอาด ปลอดสารพิษ

ของวัตถุดิบที่ลวนคัดสรรและสงตรงจากฟารม อาทิ ‘เผือกหอม’ จากเกษตรกรอําเภอบานหมอ จังหวัดสระบุรี ‘เห็ด

นางฟ าภูฐาน’ จากจังหวัดเชียงใหม ‘น้ําตาลดอกมะพราว’ ที่มีดัชนีน้ําตาลตํ่ากวาน้ําตาลทรายทัว่ไปถึง 2 เทา นํามา

ปรุงดวยความพิถีพิถัน เป็นเมนูอาหารเจหลากหลายเมนูที่มีรสชาติอรอย อุดมดวยคุณคาทางโภชนาการ

เที่ยวบินภายในประเทศสําหรับชัน้ Smile Plus ใหบริการ 4 เมนู ไดแก ขาวอบเผือกและแปะกวย เลือกใชขาวหอม

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%a5%e0%b9%8c-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%aa-%e0%b9%81%e0%b8%ad-3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%a5%e0%b9%8c-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%aa-%e0%b9%81%e0%b8%ad-3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%a5%e0%b9%8c-%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a-%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b8%aa-%e0%b9%81%e0%b8%ad-3/


มะลิเม็ดเรียวผสานรสชาติหอมหวานของเผือก และแปะกวย เพื่อความอรอย อยางมีสุขภาพดี ขาวหมกเตาหูราด

ซอสแกงกะหรี่ เลือกใชเตาหูอุเมะโนะฮานะเน้ือเนียนนุม ที่ผลิตดวยถัว่เหลืองสูตรตนตํารับจากญี่ป ุน กวยเตี๋ยว

หลอดจากเสนกวยเตี๋ยวสดนุมผสานน้ําซอสสูตรพิเศษเฉพาะไทยสมายล และสปาเก็ตตีเ้ห็ดซอสพริกไทยดํา ที่หอม

กลิ่นซอสพริกไทย เห็ด และผักหลากหลายชนิด

พรอมดวยเมนูขนมหวานที่ใหบริการในชัน้โดยสาร Smile plus สําหรับเที่ยวบินภายในประเทศ และในทุกชัน้

โดยสารเที่ยวบินระหวางประเทศ ไดแก เนคทารีน อัลมอนด โลฟ (Nectarine almond loaf) เน้ือเคกวนิลาที่มีสวน

ผสมของน้ําตาลดอกมะพราวและนมลูกเดือย สลับชัน้กับผลไม ไดแก เนคทารีน เสาวรส แอปเป้ิล โรยดวยครัม

เบิล้มะพราวและอัลมอนดสไลด นอกจากน้ียังมี เชสนัท อัลมอนด โลฟ (Chestnut almond loaf) เน้ือเคกวนิลาที่มี

สวนผสมของน้ําตาลดอกมะพราวและนมลูกเดือย ตกแตงดวยครีมสด และครีมเกาลัด ตกแตงดวยอัลมอนดอบและ

ถัว่พิสตาชิโอ หอมอรอยอยางลงตัว

เที่ยวบินภายในประเทศสําหรับชัน้ Smile Class ใหบริการ 2 เมนู ไดแก ขาวอบเผือกและแปะกวย และขาวเหนี

ยวควินัวเห็ดสามรส ปรุงดวยควินัวแดงอุดมดวยสารอาหาร และเห็ดสามรส ที่เลือกใชเห็ดนางฟ าภูฐาน คัดสรรจาก

จังหวัดเชียงใหม ซึ่งมีคุณสมบัติในการชวยกระตุนภูมิคุมกัน ชวยปรับสภาพความดันโลหิต ใหผูโดยสารเดินทาง

อยางมีสุขภาพดี

เมนูพิเศษสําหรับเทศกาลอาหารเจปี 2562 น้ี ไทยสมายล และ เอส แอนด พี มีความตัง้ใจคัดสรรวัตถุดิบจากฟารม

นํามาปรุงดวยความพิถีพิถันในทุกขัน้ตอนการผลิต รังสรรคเป็นอาหารเจหลากหลายเมนู พรอมเสิรฟทานผูโดยสาร

ใหอิ่มทัง้กายและใจ โดยใหบริการแกผูโดยสารในทุกชัน้โดยสาร ทุกที่นัง่ ทุกเที่ยวบิน ตลอดชวงเทศกาลกินเจ วันที่

29 กันยายน – 7 ตุลาคม 2562 (ยกเวน WE609 ฮองกง-ภูเก็ต WE419/420 กรุงเทพฯ- กัวลาลัมเปอร หรือจนกวา

สินคาจะหมด)

สํารองที่นัง่ไดที่ www.thaismileair.com Call Center โทร.1181และ02-118-8888 หองจําหนายบัตรโดยสารไทย

สมายล (Smile Service Center) และตัวแทนจําหนายบัตรโดยสารไทยสมายลทัว่ประเทศ (Smile Travel
Agents)


