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สายการบินไทยสมายล จับมือสถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร มก. สงเสริมสินคาเกษตรแปรรูป “ขนม

ขาวไรซเบอรรี่อบกรอบ และขนมถัว่เขียวอบกรอบผสมสไปรูลินา และน้ําผลไม” อาหารบนเครื่องบิน หวังแกปัญหา

ผลผลิตเกษตรลนตลาด ชวยเกษตรกร เพิ่มมูลคา กระจายรายได เผยแพรผลิตภัณฑเกษตรไทยสูตางชาติ คาดเฟส

แรกเริ่ม ก.ค.น้ี

โดยพิธีลงนาม “โครงการสรางรอยยิม้ใหเกษตรกรไทย” ระหวาง สายการบินไทยสมายล และสถาบันคนควาและ

พัฒนาผลิตภัณฑอาหาร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ไดรับเกียรติจาก นายฉัตรชัย ปานอยู รักษาการประธานเจา

หน าที่บริหาร บริษทั ไทยสมายแอรเวย จํากัด พรอมดวย รศ.ดร.สมบัติ ชิณะวงศ ผูอํานวยการสถาบันคนควาและ

พัฒนาผลิตภัณฑอาหาร มก. รวมลงนาม

นายฉัตรชัย ปานอยู รักษาการประธานเจาหน าที่บริหารบริษทั ไทยสมายแอรเวย จํากัด กลาววา ไทยสมายล เป็น

บริษทัลูกของ บริษทัการบินไทย จํากัด มหาชน ที่เล็งเห็นความสําคัญในการสงเสริมสนับสนุนผลิตภัณฑ สินคา

การเกษตรของไทย ไมวาจะเป็น ขาวไทย น้ําผลไมไทย มาใหบริการผูโดยสารไทยสมายล ทัง้ชาวไทยและชาวตาง

ชาติ เพื่อเป็นชองทางในการประชาสัมพันธ เผยแพรและเขาถึงสินคาเกษตรของไทยที่มีคุณภาพ โดยความรวมมือ

ครัง้น้ี เป็นจุดเริ่มตนพัฒนาสินคาเกษตรกรรมใหเป็นที่รูจักของชาวตางชาติมากยิ่งขึ้น และยกระดับคุณภาพผลผลิต

การเกษตรของไทยใหไดมาตรฐาน ชวยเกษตรกรในชวงภาวะผลผลิตทางเกษตรกรลนตลาด ไดนํามาแปรรูป พัฒนา

เผยแพรไปทุกที่

“ไทยสมายล ยึดหลักใหบริการที่มีคุณภาพมาตรฐานของโลก อาหารตางๆ ตองมีคุณคาทางโภชนาการ เป็น

ผลิตภัณฑที่ดี ซึ่งโครงการดังกลาว ไทยสมายล สนับสนุนใหมีการผลิตสินคาแปรรูปตางๆ และสถาบันฯ ซึ่งมีการ

วิจัย พัฒนาแปรรูปสินคาเกษตร จะชวยออกแบบ ผลิตสินคาเกษตรที่มีคุณคา ไดมาตรฐาน เป็นการกระจายรายได

เพิ่มมูลคาสินคาเกษตร และสอดคลองกับนโยบายของรัฐบาลในการชวยเศรษฐกิจใหดีขึ้น” นายฉัตรชัย กลาว

ดานนางเนตรนภางค ธีระวาส ประธานเจาหน าที่สายการบริหารลูกคา บริษทั ไทยสมายลแอรเวย จํากัด กลาววา

ไทยสมายล เป็นสายการบินแหงชาติที่อยากชวยเหลือเกษตรกรของไทย จึงไดลงนามรวมกับทางสถาบันฯ เพื่อคัด

เลือกผลิตภัณฑที่เหมาะสม นํามาใหบริการแกผูโดยสารบนเครื่องบิน เพราะไทยสมายล ใหบริการอาหารและเครื่อง

ดื่มทุกไฟลบินที่เดินทางเกิน 3 ชัว่โมงอยูแลว และเนนอาหารสุขภาพ ขณะที่ทางสถาบันฯ เองก็มีผลิตภัณฑแปรรูป
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ขาวไรซเบอรี่ ถัว่เขียว และน้ําผลไม จึงไดเลือกผลิตภัณฑดังกลาว โดยสถาบันฯ ตองไปออกแบบแพคเกจจิง้ที่

เหมาะสม ขนาดพอเหมาะ และรสชาติตองดีมีคุณภาพ

“วางแผนรวมกันในการนําผลผลิตทางการเกษตรมาแปรรูป โดยจะดูผลผลิตลนตลาดมาเป็นตัวตัง้ เพื่อชวย

เกษตรกรไทย ขณะเดียวกันทางไทยสมายลจะไดมีสินคาหลากหลายบริการผูโดยสารดวย ซึ่งเบื้องตนจะนําน้ําผลไม

เสาวรสมะมวง บริการแกผูโดยสาร Smile plus ทุกเที่ยวบิน เริ่มใช กรกฎาคม 2561 โดยสลับกับเครื่องดื่มชนิดอื่น

ในแตละเดือน ซึ่งทางสถาบันฯ จะพัฒนาเครื่องดื่มจากผลไมที่มีมากตามฤดูกาลจากเกษตรกรสงให เชน สัปปะรด

ฯลฯ สวนขนมขาวไรซเบอรรี่อบกรอบ รสผงผักบารบีคิว และขนมถัว่เขียวอบกรอบผสมสไปรูลินา รสสาหราย ขนาด

15 กรัม จะใหบริการในเที่ยวบิน 3 ช.ม. ขึ้นไป อาทิ เที่ยวบินระหวางประเทศ จีน อินเดีย ไตหวัน โดยขนมขาวไร

ซเบอรรี่อบกรอบ จะเริ่มใหบริการ กันยายน 2561 – กุมภาพันธ 2562 สวนขนมถัว่เขียวอบกรอบเริ่ม มีนาคม -

สิงหาคม 2562 รวมถึงอาจจะนําไปใหบริการแกผูโดยสารที่ใชหองรับรองพิเศษของไทยสมายล ที่ จ.อุบลราชธานี

ขอนแกน และเชียงรายดวย” นางเนตรนภางค กลาว

ดาน รศ.ดร.สมบัติ ชิณะวงศ ผูอํานวยการสถาบันคนควาและพัฒนาผลิตภัณฑอาหาร มก. กลาววา โครงการน้ี เป็น

จุดริเริ่มที่จะทําใหหนวยงานอื่นๆ ไมวาจะเป็นภาคอุตสาหกรรม เอกชน รัฐวิสาหกิจ หนวยงานรัฐ และสถาบันการ

ศึกษา ไดรวมกันยกระดับชวยเหลือเกษตรกรไทย โดยการสงเสริมสินคา ผลิตภัณฑเกษตรของไทย ใหเป็นที่รูจัก

และไดบริโภคสินคาเกษตรแปรรูปมากขึ้น ซึ่งสินคาทัง้ 3 ชนิดที่ทางไทยสมายลเลือกเพื่อนําไปใหบริการ และเผย

แพรนัน้ ลวนเป็นสินคาซุปเปอรฟ ูด คือ สินคาอรอย มีคุณคาทางอาหาร ปลอดภัย เพลิดเพลินในการทาน และยังเป็น

สินคาชวยลดโลกรอน ความรวมมือครัง้น้ี จึงเป็นการชวยเหลือเกษตรกร ในการนําสินคาลนตลาดมาแปรรูป เพิ่มมูล

คา และเผยแพรตลาดสินคาเกษตรแปรรูปของไทยไดอีกดวย อยางไรก็ตาม การเผยแพรสินคาเกษตรของไทย ไม

สามารถทําไดเพียงหนวยงาน องคกรเดียว ทุกภาคสวนตองรวมมือกัน ซึ่งเป็นเรื่องที่ดีที่ทางไทยสมายลเล็งเห็น

ความสําคัญและเขามาชวยสงเสริมสินคาการเกษตรใหเป็นที่รูจัก นิยมมากยิ่งขึ้น


