
ไทยสมายล ชวนผูโดยสารคลายรอน ตอนรับสง

กรานต เนรมิต “ซัมเมอรฟรุต” ของไทย กลายราง

เมนูสุดคูลสไตล Audrey Cafe

ไทยสมายล ชวนผูโดยสารคลายรอน ตอนรับสงกรานต เนรมิต “ซัมเมอรฟรุต” ของไทย กลายรางเมนูสุดคูลสไตล
Audrey Cafe

ไทยสมายลยังคงสรางสีสันใหกับการบริการบนฟ าอยางตอเน่ือง ลาสุดกับการเปิดเผยเมนูอาหารพิเศษตอนรับ

เทศกาลสงกรานตประจําปี 2562 ครัง้น้ีไทยสมายลจับมือกับรานขนมชื่อดัง Audrey Cafe รวมกันสรางสรรคเมนู

ขนมหวานฟิวชัน่จากผลไมฤดูรอนขึ้นชื่อของไทยถึง 2 เมนู นัน่คือ พานาคอตตาสาคูมะมวงน้ําดอกไม และ พานา

คอตตามะยงชิด สงสัญญาณความสุขจากกลิ่นหอม รสชาติหวานอมเปรีย้ว ใหความรูสึกสดชื่นพรอมรสสัมผัสละมุน

ลิน้ หวังสรางความประทับใจและเซอรไพรสลูกคาคนสําคัญของสายการบินไทยสมายลทัง้เที่ยวบินภายในประเทศ

และระหวางประเทศ ตัง้แตวันที่ 13 – 17 เมษายนน้ี

เนตรนภางค ธีระวาส ประธานเจาหน าที่สายการบริการลูกคา สายการบินไทยสมายล กลาวถึงการบริการเมนูคลาย

รอนสุดพิเศษที่จะเสิรฟบนเครื่องในชวงสงกรานต วา ทุกชวงเทศกาลพิเศษของปีนัน้ ไทยสมายลจะคัดสรรเมนูสุด

พิเศษจากพันธมิตรที่มีชื่อเสียงดานอาหารไปใหบริการผูโดยสารไทยสมายลอยางตอเน่ือง และเพื่อเป็นสื่อสงความสุข

ในชวงปีใหมไทยใหกับผูโดยสารในชวงเทศกาลสงกรานตน้ี จึงตัง้โจทยกับพารทเนอรคนสําคัญ อยาง ราน Audrey

Cafe ใหชวยคิดคนและรังสรรคเมนูที่สามารถสรางรอยยิม้ นารับประทาน และใหความสดชื่นคลายความรอนได ซึ่ง

เมนูที่วาคือ “พานาคอตตาสาคูมะมวงน้ําดอกไม” และ “พานาคอตตามะยงชิด” มีทัง้สูตรปกติ และสูตรเจ สําหรับผู

โดยสารที่รับประทานมังสวิรัติโดยเฉพาะ

“เราจะพิจารณาเสิรฟเมนูอาหารที่สอดคลองกับเทศกาลนัน้ๆ มากอน สําหรับเทศกาลสงกรานตปีน้ีเรารวมมือกับราน

ออเดรย คาเฟ  ซึ่งเราทําการบานอยางหนักในการคัดเลือกพันธมิตรที่มีชื่อเสียง เป็นที่ยอมรับ และมีความถนัดใน

เมนูนัน้ๆ เพื่อจับมือรวมงานรังสรรคเมนูพิเศษใหมรวมกัน และไมเพียงแตความอรอย ผลิตจากวัตถุดิบคุณภาพเทา

นัน้ ไทยสมายลยังใสใจดานภาพลักษณและรูปลักษณ เมนูที่จะเสิรฟตองมีแพ็คเกจที่สวยงาม มีการดีไซนชัดเจน

เหมาะกับเทศกาล และสื่อถึงความเป็นไทยสมายลที่มีความสดใส ทันสมัย ซึ่งเราจะยึดหลักการน้ีเพื่อเป็นแนวทาง

สรางสรรคเมนูพิเศษรวมกับพันธมิตรในทุกๆ เทศกาลตอไป”
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แบม-จณิสตา จรูญสมิทธิ ์ ประธานเจาหน าบริหาร บริษทั ออเดรย กรุป อินคอรปอเรชัน่ จํากัด เผยเหตุผลที่เลือก

นําเสนอ 2 เมนูพิเศษ อยาง “พานาคอตตาสาคูมะมวงน้ําดอกไม” และ “พานาคอตตามะยงชิด” เป็นของขวัญแสน

อรอยใหกับผูโดยสารไทยสมายล เน่ืองจากพิจารณาแลวพบวาควรนํา พานาคอตตา เมนูดัง้เดิมยอดฮิตของอิตาลี ซึ่ง

เป็นเมนูขึ้นชื่อ เป็นที่นิยมอยางมากของรานออเดรย คาเฟ  มาเป็นตัวชูโรง แลวสงตอแรงบันดาลใจนําเอกลักษณ

ของผลไมไทยที่ออกผลผลิตมากในชวงหน ารอน อยาง มะมวง และ มะยงชิด มาสรางสรรคใหเกิดเมนูฟิวชัน่ใหม

ขึ้นมา

สําหรับพานาคอตตาสาคูมะมวงน้ําดอกไมนัน้ แบม-จณิสตา เลาถึงกระบวนการคิดเมนู พานาคอตตาสาคูมะมวง

น้ําดอกไม สูตรพิเศษเพื่อผูโดยสารสายการบินไทยสมายล เริ่มจากแนวคิดวาเมนูนัน้ควรเป็นขนมแบบเย็นๆ เพื่อให

ผูโดยสารเกิดความรูสึกชื่นใจเมื่อไดลิม้ชิมรส สวนเน้ือพานาคอตตานัน้ นอกจากเน้ือครีมเนียนนุม หอมมันกําลังดี

แลว ยังป๊ิงไอเดียขาวเหนียวมะมวงขึ้นมาดวย จึงใสความคิดสรางสรรคใหมเขาไป ดวยการใชสาคูใหเน้ือสัมผัสหนุบ

หนับแทนขาวเหนียว เติมกลิ่นอายไทยๆ ของน้ํากะทิดวยเน้ือมะพราวออน สอดแทรกความเป็นฟิวชัน่อันเป็น

เอกลักษณของรานดวยครัมเบิล้เพิ่มรสสัมผัสกรุบกรอบ ปิดทายที่การราดซอสมะมวงและเน้ือมะมวงน้ําดอกไมสุก

ดานบน ใหรสกลมกลอม หวาน มัน เค็ม เปรีย้วนิดๆ อยางลงตัว สวนอีกเมนูคือ พานาคอตตามะยงชิด นัน้ เพียง

เอยชื่อ มะยงชิด ก็นาจะสรางความตื่นเตน รูสึกวาว ไมซํ้าใครแลว ยิ่งไดชิมรสหวานกลมกลอมจากซอสมะยงชิด

และเน้ือมะยงชิดดวยแลว …อรอยจนลืมไมลงเลยทีเดียว

ผูบริหารสายการบินไทยสมายล กลาวถึงชวงเวลาและการเตรียมเสิรฟเมนูพิเศษ พานาคอตตาสาคูมะมวงน้ําดอกไม

และ พานาคอตตามะยงชิด เพื่อใหผูโดยสารสัมผัสประสบการณใหมนัน้ จะพรอมใหบริการแกผูโดยสารที่เดินทาง

ชวงสงกรานต ระหวางวันที่ 13 – 17 เมษายน 2562 เทานัน้ ทัง้เที่ยวบินภายในประเทศ และระหวางประเทศทุก

เที่ยวบิน ยกเวนเที่ยวบิน WE011, WE051, WE177, WE419/420, WE426 และ WE609 หรือจนกวาสินคาจะ

หมด พรอมเติมความใสใจพิเศษสําหรับเสนทางมุมไบ ลัคเนา และกัลกัตตา ดวยการเสิรฟเมนูพานาคอตตาสาคู

มะมวงน้ําดอกไมเจ และพานาคอตตามะยงชิดเจ ใหกับผูโดยสารทุกที่นัง่อีกดวย

นับเป็นโอกาสพิเศษสุดที่ผูโดยสารไทยสมายลจะไดลิม้รสเมนูอาหารที่รังสรรคทุกขัน้ตอนมาอยางพิถีพิถัน แมจะเป็น

แคขนมหวานชิน้เล็กๆ แตของขวัญแสนอรอยชิน้น้ีจะทําใหการเดินทางครัง้หน่ึงเต็มไปดวยเรื่องนาประทับใจ นึกถึง

ขึ้นมาเมื่อไรก็รูสึกดีและมีรอยยิม้ทุกครัง้ไปไดจริงๆ


