
ไทยสมายลฉลองครบรอบ 7 ปี กาวสูปีที่ 8 จับมือ

S&P จัดปารตี ้น้ําชาในธีม Smile in Wonderland

ครัง้แรกบนเที่ยวบิน

ไทยสมายลฉลองครบรอบ 7 ปี กาวสูปีที่ 8 จับมือ S&P จัดปารตี้น้ําชาในธีม Smile in Wonderland ครัง้แรกบน

เที่ยวบิน พรอมมอบรอยยิม้และความประทับใจใหแกผูโดยสารทุกที่นัง่ ทุกเที่ยวบิน ระหวางวันที่ 7-13 กรกฎาคม

น้ี

สายการบินไทยสมายลฉลองครบรอบ 7 ปี กาวสูปีที่ 8 เตรียมมอบรอยยิม้และความประทับใจแกผูโดยสารดวยเมนู

พิเศษจากแบรนด S&P ผูนําธุรกิจอาหารและเบเกอรี่ไทย ซึ่งนําเสนอในรูปแบบปารตี้น้ําชา (Afternoon Tea Party)

ธีม Smile in Wonderland สรางสรรคเมนูเบเกอรี่หลากหลายรูปแบบเสิรฟพรอมชาชัน้ดีรสเลิศ เพื่อสรางบรรยากาศ

การฉลองที่เต็มไปดวยความสนุกสนาน สดใส ผสมผสานความคลาสสิคของลวดลายในธีมดินแดนมหัศจรรยที่

ถายทอดลงบนบรรจุภัณฑตางๆ พรอมเสิรฟแกผูโดยสารในทุกที่นัง่ ทุกเที่ยวบินตลอด 7 วัน ระหวางวันที่ 7–13 กร

กฎาคม น้ี ตอกยํ้าสายการบินฟูลเซอรวิสที่มุงมัน่นําเสนอและพัฒนาการบริการที่เหนือกวา พรอมประกาศกาวสูปีที่ 8

อยางแข็งแกรงดวยการพัฒนาการบริการอยางตอเน่ือง ลาสุดไทยสมายลไดรับรางวัล TripAdvisor Travelers’

Choice Awards 2019 ประเภทสายการบิน โดยไดรับยกยองใหเป็น สายการบินยอดเยี่ยมอันดับหน่ึงของประเทศ

ไทย (Best Airline in Thailand) และสายการบินยอดเยี่ยมในภูมิภาคเอเชีย (Travellers’ Choice Regional

Airline-Asia) ติดตอกันเป็นปีที่ 3

นางชาริตา ลีลายุทธ รักษาการประธานเจาหน าที่บริหาร บริษทั ไทยสมายลแอรเวย จํากัด เปิดเผยวา

ตลอดระยะเวลา 7 ปีที่ผานมา สายการบินไทยสมายลไดมีการปรับเปลี่ยนกลยุทธการใหบริการในหลากหลายมิติ

เพื่อสอดรับกับความตองการของนักเดินทางมาโดยตลอด โดยยังคงมีเป าหมายของการเป็นสายการบินฟูลเซอรวิส

ชัน้นําในภูมิภาค ที่มุงเนนในมาตรฐานการใหบริการที่เยี่ยมยอดควบคูไปกับความคุมคาของราคา เพื่อตอบโจทย

ความตองการของลูกคานักเดินทางระยะสัน้ ขณะเดียวกันยังคงใหความสะดวกสบายสูงสุด สําหรับผูโดยสารที่

ตองการบริการที่เป็นเลิศ ในโอกาสกาวสูปีที่ 8 ของการใหบริการ ผูโดยสารจะไดเห็นการเปลี่ยนแปลงที่ลวนมุงสราง

ความพึงพอใจแกลูกคา และพัฒนาปรับปรุงบริการที่ดีอยูแลวใหดียิ่งขึ้นไปอีก โดยทุกการปรับเปลี่ยนและพัฒนาเพิ่ม

เติมนัน้ ไทยสมายลจะคํานึงถึงความตองการของผูโดยสาร และมอบประสบการณที่เหนือความคาดหมาย อีกทัง้

เตรียมวางแผนรวมมือกับการบินไทยซึ่งเป็นบริษทัแมเพื่อกําหนดกลยุทธและวางแผนการขายและการตลาดรวมกัน
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เพื่อสงมอบการบริการแบบไรรอยตอใหแกผูโดยสารของการบินไทยและไทยสมายลดวยเชนกัน

นางเนตรนภางค ธีระวาส ประธานเจาหน าที่สายการบริการลูกคา สายการบินไทยสมายล กลาวเสริมวา ในโอกาสที่

ไทยสมายลครบรอบ 7 ปี ในวันที่ 7 กรกฎาคม และกาวเขาสูปีที่ 8 เป็นประจําทุกปีที่ไทยสมายลจะสรางความ

ประทับใจและเซอรไพรสแกผูโดยสารดวยบริการสุดเอ็กซคลูซีฟ ครัง้น้ี เรารวมมือกับพันธมิตรอยางแบรนด S&P

ผูนําธุรกิจอาหารและเบเกอรี่ไทย สรางสรรคเมนูสุดพิเศษและเป็นครัง้แรกที่จะไดนําเสนอในรูปแบบ ปารตี้น้ําชา หรือ

Afternoon Tea Party ในธีม Smile in Wonderland ประกอบดวยเมนูขนมหวานหลากหลายรูปแบบ อาทิ Berry

Fairy Cake, Banoffee Fairy Cake, Strawberry Cocoa Mousse และ Yuzu Mango Mousse ซึ่งแตละเมนูจะ

จับคูเสิรฟพรอมกับชารอนรสเลิศที่คัดสรรมาเป็นอยางดีจากไรบุญรอด (Boon Rawd Farm) นอกจากน้ีวัสดุที่นํามา

ผลิตขนมยังคัดสรรผลผลิตคุณภาพจากโครงการหลวงมาใช อีกทัง้บรรจุภัณฑยังใชถายทอดความคลาสสิคของ

ลวดลายในธีมดินแดนมหัศจรรยอีกดวย ทัง้น้ีเพื่อใหผูโดยสารของเราไดรวมมีความสุขไปกับบรรยากาศการฉลองที่

เต็มไปดวยความสนุกสนาน สดใส ผสมผสานความคลาสสิคในแบบดินแดนมหัศจรรย ซึ่งไทยสมายลพรอมเสิรฟเมนู

ดังกลาวน้ีใหแกผูโดยสารในทุกที่นัง่ ทุกเที่ยวบินตลอด 7 วัน ระหวางวันที่ 7 – 13 กรกฎาคม น้ี

นางเกษสุดา ไรวา ประธานกรรมการบริหาร บริษทั เอส แอนด พี ซินดิเคท จํากัด (มหาชน) กลาววา ในวาระครบ

รอบ 7 ปี กาวเขาสูปีที่ 8 ของไทยสมายล ซึ่งถือเป็นการเฉลิมฉลอง และสงมอบความพิเศษที่มีทัง้ความสุข ความสด

ใส ผสมความคลาสสิคใหกับผูโดยสาร ดังนัน้เอส แอนด พี จึงไดคิดคนเซตเบเกอรี่เสิรฟพรอมชาในรูปแบบ

Afternoon Tea Party โดยเบเกอรี่ของเอส แอนด พี ไดคัดสรรวัตถุดิบคุณภาพ จากผลิตภัณฑเกษตรเพื่อชุมชน

ของดอยคํามาเป็นสวนผสม และเติมเต็มอรรถรสของเบเกอรี่อยางลงตัวดวยการจับคูกับชารสเลิศผลิตผลจาก

เกษตรกรไทย สําหรับเซตเบเกอรี่ ดังน้ี Berry Fairy Cake ซอฟทเคกเรดเวลเวทเน้ือนุม ชุมฉ่ํา สอดไสครีมชีสผสม

ชิน้สตรอเบอรี่ และตกแตงดวยชิน้สตรอเบอรี่อบแหง เสิรฟคูชาเอิรลเกรย (Earl Grey) Banoffee Fairy Cake เน้ือ

เคกผสมกลวยหอม เน้ือนุมชุมฉ่ํา สอดไสและตกแตงดวยคาราเมลซอลตีค้รีมชีสเน้ือเนียน รสหอมมัน ตกแตงดวย

ชิน้กลวยตาก เสิรฟคูชาอิงลิชเบรกฟาสต (English Breakfast) ที่ผสมผสานความหอมของขาวบารเลยและชาอูหลง

Strawberry Cocoa Mousse มูสชอคโกแลต ผสมรสชาติเปรีย้วหวานของสตรอเบอรี่ ดานลางของชัน้เป็นครัม

เบิล้เพิ่มเน้ือสัมผัสกรุบกรอบของขนม เสิรฟคูชาเอิรลเกรย (Earl Grey) และ Yuzu Mango Mousse มูสสมยูซุ สด

ชื่น หอมหวานของเสาวรสและมะมวง ดานลางของชัน้เป็นครัมเบิล้เพิ่มเน้ือสัมผัสกรุบกรอบ เสิรฟคูชาอิงลิชเบรก

ฟาสต (English Breakfast) โดยเบเกอรี่ถูกบรรจุในบรรจุภัณฑที่ออกแบบดวยลวดลายนารัก สนุก สดใส ภายใตธีม

Smile in Wonderland เน่ืองในโอกาสครบรอบ 7 ปีของไทยสมายล ขอใหไทยสมายลเป็นสายการบินที่ผูโดยสาร

ชื่นชอบ และไดรับความไววางใจเลือกใชบริการมากที่สุด เอส แอนด พี หวังวาทานผูโดยสารจะมีความสุขกับเซต

Afternoon Tea ที่จะเสิรฟบนสายการบินไทยสมายลกันทุกทาน และขอขอบคุณทางไทยสมายลที่ใหความไววางใจ

เอส แอนด พี ดวยดีมาตลอด และหวังวาเราจะไดสงมอบสิ่งดีๆ ใหกับผูโดยสารรวมกันในโอกาสตอไป

สําหรับรายละเอียดขนมและชาที่จะใหบริการ ประกอบไปดวย



ผูโดยสารในชัน้ประหยัดพรีเมี่ยม (Smile Plus) และชัน้ประหยัด (Smile Class) เที่ยวบินภายในประเทศและเที่ยว

บินระหวางประเทศ จะไดเพลิดเพลินไปกับเมนูู

• Berry Fairy Cake เป็น ซอฟทเคกเรดเวลเวท ที่มีสวนผสมของครีมชีส ใหเน้ือสัมผัสนุม โปรงและชุมฉ่ํา สอดไส

ดวยครีมชีสผสมชิน้สตรอเบอรี่ ใหเน้ือสัมผัสเนียนนุม หอมมัน และตกแตงดานหน าเคกดวยครีมชีสและวางตกแตง

ดวยชิน้สตรอเบอรี่อบแหงของโครงการหลวง ผลิตภัณฑมีกลิ่นหอมสตรอเบอรี่ มีรสชาติหวานอมเปรีย้วใหความสด

ชื่น สดใส เสิรฟคูกับชา Earl Grey สูตรเฉพาะของบุญรอดฟารม โดดเดนดวยน้ําชาสีทองอําพัน และกลิ่นหอมพิเศษ

เฉพาะตัว

• Banoffee Fairy Cake เป็นเคกเนยผสมกลวยหอม เน้ือสัมผัสนุมชุมฉ่ํา สอดไสและบีบตกแตงดานบนดวย คารา

เมลซอลตีค้รีมชีส ใหเน้ือสัมผัสเนียนนุม หอมมัน และวางตกแตงดวยชิน้กลวยตากของโครงการหลวง ผลิตภัณฑมี

กลิ่นหอมของกลวย มีรสชาติหวานอมเปรีย้วเล็กน อย เสิรฟคูกับชา English Breakfast จากบุญรอดฟารมน้ําชาสี

ทองแดง แบบดัง้เดิมของอังกฤษ รสชาติกลมกลอม หอมละมุน

ผูโดยสารในชัน้ประหยัดพรีเมี่ยม (Smile Plus) และชัน้ประหยัด (Smile Class) เฉพาะเสนทางอินเดีย จะได

เพลิดเพลินไปกับเมนู (Vegan)

• Strawberry Cocoa Mousse มูสรสชาติเขมขนของดารคชอคโกแลต ผสมผสานรสชาติเปรีย้วอมหวานของสตรอ

เบอรี่ ดานลางเป็นชัน้ของครัมเบิล้ชวยเพิ่มเน้ือสัมผัสกรุบกรอบของขนม เสิรฟคูกับชา Earl Grey

• Yuzu Mango Mousse มูสสมยูซุสดชื่น ไดความหอมหวานของเสาวรสและมะมวง ดานลางเป็นชัน้ของครัม

เบิล้ชวยเพิ่มเน้ือสัมผัสกรุบกรอบของขนม เสิรฟคูกับชา English Breakfast

โดยจะใหบริการแกผูโดยสารทุกที่นัง่ ทุกเที่ยวบิน ทัง้เสนทางบินภายในประเทศและเสนทางบินตางประเทศ ใน

ระหวางวันที่ 7-13 กรกฎาคมน้ี ยกเวนเที่ยวบิน WE011, WE051, WE177, WE419/420, WE426, WE609 หรือ

จนกวาสินคาจะหมด

เกี่ยวกับไทยสมายล

ไทยสมายลเป็นบริษทัในเครือของบริษทัการบินไทย จํากัด (มหาชน) (THAI) เป็นสายการบินภูมิภาคที่ใหบริการ

เที่ยวบินระยะสัน้และระยะกลาง ดําเนินการภายใตรหัส “WE” และมีเป าหมายที่จะเป็นสายการบินที่เป็นที่ชื่นชอบ

ดวยหัวใจแหงความเป็นไทยในทวีปเอเชีย ซึ่งแตกตางจากสายการบินอื่นๆ ไทยสมายลเป็นสายการบิน ‘Full

Service’ ระดับภูมิภาคของสายการบินไทย เราใหบริการที่เป็นเลิศและมีคุณภาพเพื่อตอบสนองความตองการของ

นักเดินทางระยะสัน้ในราคาที่จายได ในขณะที่ใหความสะดวกสบายสูงสุดและประสบการณการเดินทางที่เหนือกวา

สายการบินมีเครื่องบินแบบลําตัวแคบใหบริการจํานวน 20 ลําในปี 2559 มีฐานปฏิบัติการอยูที่ทาอากาศยานสุวรรณ

ภูมิ สินคาและบริการของไทยสมายลเหมาะกับผูโดยสารที่ตองการเดินทางในระยะสัน้ๆ โดยสายการบินไดปรับ

เปลี่ยนยุทธศาสตรตางๆ ในหลายมิติเพื่อใหบริการนักทองเที่ยวดวย tagline: “Fly Smart, Fly THAI Smile”

ปัจจุบันสายการบินไทยสมายลมีเที่ยวบินภายในประเทศ 10 เสนทาง ไดแก เชียงใหม ภูเก็ต ขอนแกน เชียงราย



หาดใหญ อุบลราชธานี อุดรธานี สุราษฎรธานี นราธิวาส และกระบี่ โดยมีเที่ยวบินตรงจากจังหวัดเชียงใหมถึงภูเก็ต

สําหรับเสนทางระหวางประเทศ ไทยสมายลยังใหบริการเที่ยวบินระหวางประเทศ 17 เสนทางไปยังยางกุง เสียมราฐ

ปีนัง ฉางชา ฉงชิ่ง เจิง้โจว เกาสง เวียงจันทน หลวงพระบาง พนมเปญ กัวลาลัมเปอร มุมไบ ชัยปุระ ลัคนาว

กัลกัตตา – ฮองกง และภูเก็ต – ฮองกง พรอมวางแผนที่จะเพิ่มความถี่เที่ยวบินภายในประเทศและเปิดเสนทางบิน

ระหวางประเทศใหมในอนาคต ดูขอมูลเพิ่มเติมไดที่เว็บไซต www.thaismileair.com

เกี่ยวกับ S&P

กลุมธุรกิจรานอาหารและเบเกอรี่ภายใตเครื่องหมายการคา “เอส แอนด พี” กอตัง้ขึ้นเมื่อวันที่ 14 ตุลาคม 2516

โดยเริ่มตนจากการเป็นรานขาย ไอศกรีม อาหาร และของวางในซอยสุขุมวิท 23 (ซอยประสานมิตร) ซึ่งไดรับความ

นิยมและการตอบรับจากลูกคาจํานวนมาก จึงมีแนวคิดในการขยายประเภทธุรกิจเพิ่มขึ้นดวยการทําธุรกิจรานเบเก

อรี่ และประสบความสําเร็จจากการเป็นผูนําในการผลิตเคกแตงหน าตามสัง่และเคกลายการตูนรายแรกในประเทศ

ไทย รวมทัง้การออกแบบบรรจุภัณฑที่สวยงาม ธุรกิจอาหารและเบเกอรี่ของรานไดรับความนิยมแพรหลายในกลุม

ลูกคา สงผลใหมีการขยายสาขาอยางรวดเร็วในแหลงทําเลที่สําคัญทัง้ในกรุงเทพมหานครและตางจังหวัดครอบคลุม

ทัว่ประเทศไทย นอกจากน้ี เอส แอนด พี ยังเป็นผูนําเทรนดรานอาหารในหางสรรพสินคาอีกดวย โดยสาขาในตาง

จังหวัดนัน้ จังหวัดเชียงใหม ถือเป็นจังหวัดแรกที่ เอส แอนด พี มีการขยายสาขาออกไป

ปัจจุบันบริษทัไดลงทุน ดานการวิจัยและพัฒนาดานธุรกิจอาหารสําเร็จรูปอยางตอเน่ือง เพื่อใหสินคาของบริษทัไดรับ

การยอมรับจากกลุมผูบริโภคเพิ่มขึ้น โดยเนนจุดแข็งในดานคุณภาพ รสชาติ และความหลากหลายของเมนู อีกทัง้

ยังตระหนักถึงความสําคัญเรื่องการพัฒนาอยางยัง่ยืน ในมิติของสังคม เศรษฐกิจ และสิ่งแวดลอม

ดูขอมูลเพิ่มเติมไดที่เว็บไซต www.company.snpfood.com


