
ไทยตอกยํา้ความสําเร็จ สงผูผลิตอาหารไทยรวมงาน

แสดงภาคอาหารระดับโลก “ANUGA” ครัง้ที่ 32

เมืองโคโลญ เยอรมนี

ตอกยํา้ความเป็นงานแสดงสินคาภาคอาหารระดับโลก “ANUGA” ครัง้ที่ 32 คาดผูเขารวมงานกวา 1.6

แสนราย จาก 185 ประเทศ แบงเป็นผูแสดงงานรอยละ 82  ผูเขาชมรอยละ 62 ในพืน้ที่กวา 2.84 แสน

ตารางเมตร  ขนาดใหญเป็นอันดับ 5 ของโลก ดานไทยยังคงเป็นพันธมิตรที่ดี พรอมตอนรับประเทศนอง

ใหม จีน เขารวมงานแสดงอาหารระดับโลก ณ เมืองโคโลญ ประเทศเยอรมนี 5 – 9 ตุลาคม 2556

นายดีทมาร ไอเด็น รองประธานการจัดการงานแสดงสินคา “Trade Fair Management” จาก บริษทั โค

โลญเมสเซ จํากัด กลาววา งานแสดงสินคาภาคอาหารระดับโลก “Anuga” ครัง้ที่ 32  เกิดขึ้นไดเพราะแนวคิดสําคัญ

เกี่ยวกับการจัดแสดงสินคาที่วางไวเป็นอยางดี  จากกลุมผูแสดงสินคาที่หลากหลาย จากนานาประเทศ รวมไปถึง

กิจกรรมคูขนาน (supporting program) ที่มีคุณภาพสูงระดับมืออาชีพ ทําให  Anuga ยังคงเป็นงานแสดงสินคา

ของภาคอาหารระดับโลกที่ใหญและสําคัญที่สุดเสมอมา ซึ่งความสําเร็จของ  Anuga  ในปีน้ี ก็จะเป็นตัวกําหนด

เกณฑมาตรฐานอุตสาหกรรมอาหารในภาพรวมของปี 2556 และเป็นศูนยกลางดานธุรกิจอาหารและเครื่องดื่มระดับ

โลกดวย

ทัง้น้ีงานที่จะถูกจัดขึ้นในวันที่ 5 –  9 ตุลาคม พ.ศ. 2556 ณ เมืองโคโลญ ประเทศสหพันธสาธารณรัฐเยอรมนี โดย

พื้นที่จัดแสดงสินคาถูกจองเกือบหมด ดวยจํานวนผูแสดงสินคาและบริการประมาณ 6,700 ราย จาก 100 ประเทศ

 มีพื้นที่จัดแสดงทัง้หมด 284,000 ตารางเมตร ประกอบดวย 11 อาคารแสดงสินคา บางอาคารแบงออกเป็นหลายชัน้

จึงจัดไดวา Koelnmesse มีพื้นที่แสดงสินคาขนาดใหญอันดับหาของโลก

โดยแนวคิดของการจัดงาน  Anuga คือ  “งานแสดงสินคา 10 ดานภายใตชายคาเดียวกัน”ซึ่งสินคาทัง้ 10 ดาน

จะแสดงใหเห็นถึงความเป็น  Anuga หรืองานแสดงสินคาอาหารและเครื่องดื่มระดับโลกที่ใหญที่สุด ตามหัวขอหลัก

และจุดตาง ๆ  ประกอบดวย

•         Anuga Fine Food (อาหาร)

•         Anuga Drinks (เครื่องดื่ม)

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a2%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%a3%e0%b9%87%e0%b8%88-%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a2%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%a3%e0%b9%87%e0%b8%88-%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a2%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%a3%e0%b9%87%e0%b8%88-%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a2%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%a3%e0%b9%87%e0%b8%88-%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%a2%e0%b9%89%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%a3%e0%b9%87%e0%b8%88-%e0%b8%aa%e0%b9%88%e0%b8%87/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2013/05/IMG_9520.jpg


•         Anuga Meat (เน้ือสัตว)

•         Anuga Frozen Food (อาหารแชแข็ง)

•         Anuga Chilled & Fresh Food (อาหารแชเย็นและอาหารสด)

•         Anuga Dairy (ผลิตภัณฑจากนม)

•         Anuga Bread & Bakery, Hot Beverages (ขนมปังและขนมอบ รวมทัง้เครื่องดื่มรอน)

•         Anuga Organic (ผลิตภัณฑอินทรีย)

•         Anuga RetailTec (เทคโนโลยีคาปลีก)

•         Anuga FoodService (บริการดานอาหาร)

 

อีกทัง้ในปีน้ี ยังไดปรับเปลี่ยนแนวคิดเพื่อสรางแรงกระตุนในระยะยาว แบงเป็น แนวคิดเกี่ยวกับขอปฏิบัติของ

Anuga Organic นับจากปี พ.ศ. 2556 เป็นตนไป โดยสินคาอินทรียที่จะนํามาแสดงในงานน้ีตองมีหลักฐานยืนยัน

วามีการรับรองที่ถูกตอง และการรับรองดังกลาวจะตองเป็นที่ยอมรับและปฏิบัติกันทัว่ไปในตลาด

สวนตอมาเรื่อง Anuga FoodService ที่เริ่มจัดขึ้นครัง้แรกในปีพ.ศ. 2554 นําเสนอเกี่ยวกับอาหาร เทคโนโลยี

และอุปกรณสําหรับบริการอาหารและตลาดการจัดเลีย้ง , Anuga FoodService จะมีโมเดลใหม ที่ปรับแตงใหสอด

รับกับความตองการผูเขาชมมากขึ้น นอกจากน้ี Anuga FoodService Power Breakfast จะจัดขึ้น 3 วันครัง้

โดยพิธีกรจะประกอบดวย คุณพอล กูดาล ซึ่งดูแลผลิตภัณฑดานบริการอาหารของหางสรรพสินคาที่มีชื่อเสียงระดับ

โลกอยางแฮรอดส รวมทัง้คุณมารติน คอรดส ซึ่งเป็นหัวหน าฝ ายจัดเลีย้งกลุมรถยนตโฟลคสวาเกน และในปีที่ผาน

มา คุณมารติน ก็ไดเปิดโรงอาหารกลางแหงใหมที่โรงงานโฟลคสวาเกนในเมืองปูเน ประเทศอินเดีย และในสวนของ

การแขงขันพอครัวมืออาชีพ “Anuga Chef of the Year” รอบชิงชนะเลิศ ก็จะอยูในสวนของ Anuga

FoodService  ตรง  Culinary Stage

และการปรับเปลี่ยนตอมา ก็จะสงผลตอภาพรวมทัง้หมดของผลิตภัณฑในงาน Anuga โดยจากปี พ.ศ. 2556

เป็นตนไป สินคาที่มาจากการคาที่เป็นธรรม จะรวมอยูในสวนของแนวโนมทัง้สิบดาน (ten trends) ของงาน Anuga

ในรอบสิบปีที่ผานมา ความตองการสินคาที่มาจากการคาที่เป็นธรรม มีมากขึ้น ซึ่งจะพิจารณาใบรับรองทัง้หมดที่ใช

อยูในตลาดปัจจุบัน

อยางไรก็ตาม แนวโนมทัง้สิบดานของ Anuga เริ่มมีตัง้แตปี พ.ศ. 2548 เป็นแนวคิดทัว่ไปวาดวยการชวยสืบคน ซึ่ง

กําหนดโครงสรางฐานขอมูลของ  Anuga ผูซื้อสามารถใชฐานขอมูลน้ีคนหาผลิตภัณฑและบริการที่นําเสนอทัง้หมด



ได ทัง้ยังมีความแมนยําสูง สําหรับแนวโนมอื่นๆ จะประกอบดวย Gourmet Products and Regional Specialities

(ผลิตภัณฑกูรเมและอาหารดังประจําภูมิภาค) , Halal Food (อาหารฮาลาล) , Organic Products (ผลิตภัณฑ

อินทรีย) , Vegetarian Products (ผลิตภัณฑมังสวิรัติ) , Health & Functional Food (อาหารสุขภาพ) , Kosher

Products (ผลิตภัณฑโคเชอร) , Finger Food (อาหารใชน้ิวมือหยิบ) และ Private Labels and Ingredients

(ฉลากสวนตัวและสวนผสม)

งานแสดงสินคาภาคอาหารระดับโลก Anuga จะเริ่มงานในตอนเย็น วันกอนงานแสดงสินคา เริ่มตนดวย Anuga

Executive Summit (การประชุมสุดยอดผูบริหาร) ซึ่งมีการรวมตัวกันของสมาชิกในอุตสาหกรรมและการคาระดับ

สูง และกิจกรรมอื่นๆ ภายในงาน ประกอบไปดวยงาน Frozen Food (อาหารแชแข็ง) รวมทัง้ Meat Essential

(เน้ือสัตว) WellFood Congress (สภาเวลฟูด) และ European Halal Conference (งานประชุมฮาลาลแหงยุโรป)

ครัง้ที่สอง

และความพิเศษของปี 2556 น้ี ก็คือ งานแสดง “Wine Special” (ไวนพิเศษ) และ “taste13” (เทสต 13)  นอกจาก

น้ี ยังมีการแสดงพิเศษชื่อ “OliveOil Market” (ตลาดน้ํามันมะกอก) ซึ่งจัดเป็นครัง้แรก ในการแสดงชุดน้ี ผูจัดหา

สินคาและบริการจากหลายประเทศและภูมิภาคจะนําเสนอผลิตภัณฑตางๆ รวมทัง้น้ํามันที่ผลิตแบบปลอดสารพิษ

หลากหลายประเภท

โดยในปีน้ี คาดวาจะมีผูเขาชมประมาณ 160,000 คน  โดยงานครัง้ที่ผานมา ในปี พ.ศ. 2554 มีผูลงทะเบียนในงาน

ทัง้หมด 154,516 คน จาก 185 ประเทศ ประกอบดวยผูซื้อที่มีระดับการซื้อสูงจากภาคธุรกิจน้ี รวมทัง้ตลาดนอกบา

น  และมีผูรวมแสดงงานรอยละ 82 และผูเขาชมรอยละ 62

“สําหรับประเทศไทย เป็นประเทศที่มีสวนรวมในงาน Anuga เป็นอยางดีเสมอมา อยางในปี พ.ศ. 2550 เราตอนรับ

ผูจัดหาสินคาและบริการ 144 บริษทั และผูเขาชม 572 คนจากประเทศไทย ในปี พ.ศ. 2552  จํานวนของผูแสดงใน

งานมีมากถึง 159 บริษทั และในปี พ.ศ. 2554 มีมากถึง 161 บริษทั ปี พ.ศ. 2554 ผูเขาชมมีจํานวนมากถึง 698

คน แนนอนวาประเทศไทยเป็นประเทศคูคาประเทศแรกของงาน  Anuga ในปีพ.ศ. 2550 ณ ตอนนัน้ เป็นการแสดง

อาหารไทยและเครื่องดื่มระดับพรีเมี่ยมที่ประสบความสําเร็จอยางมาก” นายดีทมาร กลาว และกลาวตอวา

อยางไรก็ตาม ภายในงานยังมีผูเขาชมจากประเทศจีนดวย โดยจํานวนของบริษทัจากประเทศจีนที่เขารวมงานเพิ่ม

ขึ้นถึง 4 เทาในชวงสิบปี กระทัง่จีนกลายเป็น 1 ใน 10 ประเทศที่ไมใชเยอรมัน ที่มีผูเขารวมงานมากอันดับตนๆ 

และงานในปี พ.ศ. 2554  มีการลงทะเบียนจากบริษทัจากจีน 419 บริษทั และผูเขาชมงานจากจีน 1,200 คน

สําหรับรายการงานแสดงสินคาอาหาร Koelnmesse มีจุดเนนและเน้ือหาหลากหลายซึ่งไมไดจํากัดเฉพาะที่เกี่ยวกับ

โคโลญ แตยังรวมถึงตลาดอื่น ๆ ที่เติบโตทัว่ทุกมุมโลก ไมวาจะเป็นตลาดใน กรุงเทพฯ เซี่ยงไฮ ดูไบ และมุมไบ ใช

กลยุทธ ในการทํางานกับคูคาระดับภูมิภาค อยางใกลชิด เพื่อเป็นปัจจัยสําคัญตอความสําเร็จที่เกิดขึ้นอยางตอเน่ือง



ในกิจกรรมระหวางประเทศ


