
ได​โด​มอ​น ​รือ้ฟ้ืน​ปัด​ฝ ุน​ตํานาน​บุฟเฟต​ป้ิง​ยาง​ ขน​ทัพ

อาหาร​สด​ใหม​ พ​รอม​เสิรฟ​บริการ​เต็ม​รูป​แบบ

ได​โด​มอ​น ​รื้อฟ้ืน​ปัด​ฝ ุน​ตํานาน​บุฟเฟต​ป้ิง​ยาง​ ขน​ทัพ​อาหาร​สด​ใหม​ พ​รอม​เสิรฟ​บริการ​เต็ม​รูป​แบบ​ โดย​สง​มาส​คอ​ต

“ได​โน​โท​บิ​” เติม​เต็ม​ความ​รูสึก​ที่​คุน​เคย

เชื่อ​วา​หาก​ถาม​ถึง​ราน​บุฟเฟต​ป้ิง​ยาง​ คําตอบ​ที่​ได​มา​คง​มี​หลาย​สิบ​ชื่อ​ ดวย​ความ​นิยม​ติดลม​บน​ตอ​เน่ือง​ตลอด​ระยะ

เวลา​หลาย​ปี​ ทําให​มี​ราน​ป้ิง​ยาง​เกิด​ขึ้น​เพื่อ​ตอบ​สนอง​ผู​บริโภค​อยาง​ไม​หยุด​หยอน​ แต​หาก​มอง​ยอน​กลับ​ไป​เมื่อ​หลาย

สิบ​ปี​กอ​น ​ใน​ชวง​ที่​ราน​ป้ิง​ยาง​ยัง​ไม​บูม​มาก​ใน​เมือง​ไทย​ วัย​รุน​ไทย​ใน​ยุค​นัน้​หลาย​คน​คง​นึกถึง​รสชาติ​น้ําจิม้​บารบีคิว

อัน​เป็น​เอก​ลักษณ​ ของ​ราน​บุฟเฟต​ป้ิง​ยาง​ที่​ตัง้​โดด​เดน​ใน​ยาน​สยามสแควร​อยาง​แน​นอ​น ​และ​แม​เวลา​จะ​ลวง​เลย​มาก

วา​ 30 ปี​แลว​ก็​ตาม​ แต​รสชาติ​อัน​แสน​อรอย​ของ​ “ได​โด​มอน​” ก็​ยัง​ติด​ตรึง​อยู​ใน​ใจ​ผู​บริโภค​อยาง​ไม​เสื่อม​คลา​ย

นาย​โชติ​วิทย​ เต​ชะ​อุบล​ ประธาน​กรรม​การ​ บริษทั​ เจ​ซี​เค ฮอส​พิทอ​ลลิ​ตี ้จํากัด​ (มหา​ชน​) เผย​วา​ “ได​โด​มอน​ถือ​เป็น

ราน​บุฟเฟต​ป้ิง​ยาง​บน​เตา​ถาน​ที่​เปิด​ให​บริการ​เป็น​เจา​แรก​ๆ ของ​ประ​เทศ​ โดย​เนน​เรื่อง​ความ​สนุก​ของ​คน​กิน​เป็น​หลัก​

ลูกคา​สามารถ​เลือก​ความ​อรอย​ใน​แบบ​ที่​ชื่น​ชอบ​เอง​ได​จาก​เมนู​หลาก​หลาย​ของ​ทาง​รา​น ​อีก​ทัง้​ได​โด​มอน​ยัง​คง

เอกลักษณ​ของ​น้ําจิม้​สูตร​ตน​ตํารับ​ไว​ เมื่อ​ทาน​คู​กับ​เน้ือ​สัตว​ตางๆ​ ที่​ผาน​การ​ป้ิง​ยาง​บน​เตา​ถาน​ทําให​มี​กลิ่น​หอม​ ชวย

ให​เน้ือ​มี​รส​กลม​กลอม​ เพิ่ม​รสชาติ​ของ​ความ​อรอย​ เขา​กัน​อยาง​ลง​ตัว​ สราง​ความ​เพลิดเพลิน​ให​ทุก​คน​ได​ตลอด​ทัง้​มื้อ

”

ปัจจุบัน​ได​โด​มอน​เปิด​บริการ​ทัง้​หมด​ 5 สา​ขา​ และ​มี​อีก​กวา​ 2​0 สาขา​ที่​เปิด​บริการ​ควบคู​บน​พื้นที่​ราน​ฮอทพอ​ท แต

ดวย​ความ​นิยม​การ​กิน​บุฟเฟต​ของ​ผู​บริโภค​ยัง​ไมมี​วี่แวว​จะ​แผว​ลง​ ได​โด​มอน​จึง​ป้ัน​ราน​แบบ Full Service ขึ้น​ใหม

เป็น​สาขา​แรก​ โดย​จะ​เปิด​ให​บริการ​ที่​ “เซ็นทรัล​พล​าซา​ พ​ระ​ราม​ 2​” พรอม​จัด​เต็ม​ทัง้​เมนู​เกา​ที่​แสน​คิด​ถึง​ เมนู​ใหม​สุด

เซอร​ไพรส​ เมนู​ของ​ทอด​ รวม​ไป​ถึง​อาหาร​จาน​รอน​ พ​รอม​ชู​ความ​เด็ด​กับ​สารพัด​ของ​ป้ิง​ยาง​ เชน​ สาม​ชัน้​เสน​ซอส​ได

โด​มอ​น ​สัน​คอ​หมู​พริก​ไทย​ดํา ไก​หมัก​สูตร​ปรับปรุง​ใหม​ เสริม​ดวย​เมนู​ระดับ​พรีเมียม​อยาง​ เน้ือ​วา​กิวสเต็ก​หัน่​เตา​

เน้ือ​เสือ​รอง​ไห​ ที่​จะ​ยก​ทีม​มา​ตอกยํ้าความ​อรอย​ขัน้​สุด​ ควบคู​ไป​กับ​น้ําจิม้​บารบีคิว​ตน​ตํารับ​ เสริม​ดวย​บริการ​รี

ฟิลเครื่อง​ดื่ม​หลาก​หลาย​ และ​ปิด​ทาย​ดวย​เมนู​ของ​หวาน​ให​เลือก​สรร​ ใน​ราคา​เริ่ม​ตน​เพียง​ 319 และ​ 419 บาท​เทา​นัน้

“และ​เพื่อ​ให​ได​โด​มอน​เป็น​ที่​จดจํามาก​ขึ้น​ เรา​จึง​สราง​มาส​คอ​ตใหม​ขึ้น​มา​ เป็น​ตัวแทน​สง​ตอ​ความ​สุข​ สนุก​ไป​กับ​การ

ป้ิง​ยาง​ผู​บริโภค​ ชื่อ​วา​ ‘ได​โน​โท​บิ​’ ​สอดคลอง​กับ​ชื่อ​ของ​แบรนด​ได​โด​มอ​น ​มาส​คอ​ตได​แนวคิด​มา​จาก​ไดโนเสาร​สาย

พันธุ​ที​เร็กซ ที่​เป็น​สัตว​กิน​เน้ือ​ เพื่อ​เนน​ยํ้าความ​อรอย​ของ​เน้ือ​ป้ิง​ยาง​หลาก​หลาย​ชนิด​ที่​เรา​ภูมิ​ใจ​ และ​ยัง​เสริม​ความ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%94%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%99-%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%9f%e0%b8%b7%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%9b%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b8%9d%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%94%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%99-%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%9f%e0%b8%b7%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%9b%e0%b8%b1%e0%b8%94%e0%b8%9d%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99/


นา​รัก​ดวย​ชุด​นินจา​ เติม​เต็ม​กลิ่น​อาย​และ​ให​ความ​รูสึก​ของ​ราน​ใน​สไตล​ญี่ป ุน​ ที่​สําคัญ​ ‘ได​โน​โท​บิ​’ ​จะ​ชวย​สราง​การ

จดจําและ​ดึงดูด​คน​รัก​อาหาร​ป้ิง​ยาง​ทุก​คน​ได​เป็น​อยาง​ดี​” นาย​โชติ​วิทย​ กลาว​ทิง้​ทา​ย

พิเศษ​!!! ได​โด​มอน​พรอม​เสิรฟ​ความ​อรอย​เอาใจ​คน​รัก​ป้ิง​ยาง​ ดวย​โปร​โม​ชัน่สุด​ฟิน ​มา​ 1 แถม​อีก​ 1 ฟรี​!!! รีบ​ดวน​

เฉพาะ​ 2​0 คิว​แรก​ของ​ชวง​เวลา​ 11.​00 น.​ และ​ 16.​30 น.​ ใน​วัน​ที่​ 11-13 มกราคม​ 2​562 ราน​ได​โด​มอ​น ​สาขา

เซ็นทรัล​ พ​ระ​ราม​ 2​ น้ี​เทา​นัน้​ ชา​อด​หมด​แน​นอ​น ​สามารถ​ติดตาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที่
facebook.com/daidomonth/


