
ไชนา เหมาไถ (China Moutai) เครื่องดื่ม

แอลกอฮอลชัน้นําระดับโลกรังสรรคเมนูพิเศษ

ไชนา เหมาไถ (China Moutai) แบรนดเครื่องดื่มแอลกอฮอลชัน้นําระดับโลก อีกทัง้ยังเป็นแบรนดเครื่องดื่ม

แอลกอฮอลที่มีมูลคาอันดับ 1 ของโลก (มูลคา 30.5 พันลานเหรียญสหรัฐ) ไดรวมกับผูครํ่าหวอดในวงการอาหารใน

ประเทศไทยอยาง ไอแทน (iTan) รังสรรคเมนูพิเศษโดยเฉพาะที่ราน Mihara Tofuten Bangkok โดยเชฟ กากัน้

อนันต (ไดรับรางวัลชนะเลิศ Asia’s 50 Best Restaurant 4 ครัง้) ซึ่งเป็นรานแรกของโลกที่เสิรฟเตาหูในรูปแบบ

“โอมากาเสะ”

โดยมีบล็อกเกอรชัน้นําตางๆ ของเอเชีย @jackbrownth @migrationology @iroamalone @eatandshout

@eatwithpete @ppgallery @pongtape_lunlaman @paidonnnn @oatkomkrich และ @iTan ซึ่งมียอดผู

ติดตามในโซเชียลมีเดียรวมกวา 6 ลานคน ไดมารวมลิม้ลองความอรอยในคํ่าคืนของเมนูอาหาร 11 คอรส โดยรับ

ประทานคูกับเครื่องดื่มเหมาไถ (Moutai) ทัง้ 3 ตัว ไดแก หยิงปิน (Yingbin) ปริน๊ซ (Prince) และฟลายอิง้ แฟรี่

(Flying Fairy) ทัง้น้ีไดใชเหมาไถเป็นสวนประกอบในการปรุงเมนูอาหารพิเศษอีกดวย และยังไดเสิรฟค็อกเทลสูตร

พิเศษ “เหมาแทน (MouTan)” (Moutai x iTan) ที่มีผสมดวยสมยุสุ และน้ําหมักใบโหระพาเป็นสวนผสมเลีย้ง

ตอนรับแขกกอนเริ่มรับประทานอีกดวย

หัวหน าเชฟ มร. ยูชิ ทาเคยามา ไดใชเหมาไถมาเป็นสวนประกอบในการรังสรรคเมนูพิเศษ ไดแก เทมปุระปูซูไวโย

บะโรล โดยรับประทานกับมาโยรสเผ็ดรอนที่มีเหมาไถเป็นสวนผสม และเมนูเน้ือแกะยางที่เสิรฟดวยซอสมิโซะที่มี

สวนผสมของเหมาไถ ตบทายดวยไอศครีมเจลาโตเหมาไถนมถัว่เหลืองกับเมลอนที่ตุนในเหมาไถ มร. ยูชิ ทาเคย

ามา กลาววา “ผมไดนําเอากลิ่นหอมของเหมาไถกับมิโซะ น้ํามัน และนมถัว่เหลืองมาจับคูกัน ซึ่งทําใหเกิดรสชาติที่

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%8a%e0%b8%99%e0%b9%88%e0%b8%b2-%e0%b9%80%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b9%84%e0%b8%96-china-moutai-%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%94%e0%b8%b7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%8a%e0%b8%99%e0%b9%88%e0%b8%b2-%e0%b9%80%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b9%84%e0%b8%96-china-moutai-%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%94%e0%b8%b7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%84%e0%b8%8a%e0%b8%99%e0%b9%88%e0%b8%b2-%e0%b9%80%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b9%84%e0%b8%96-china-moutai-%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%94%e0%b8%b7/
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เขมขนไปอีกระดับ ทัง้จากกลิ่นสมุนไพรที่เผ็ดรอน และกลิ่นดอกไมที่หอมอบอวล ซึ่งผมรูสึกเป็นเกียรติอยางยิ่งที่ได

รวมงานกับเหมาไถในครัง้น้ี”

นายปิยพงษ กาญจนธานนท ประธานเจาหน าที่บริหาร บริษทั สยาม ดรากอน (เอเชีย-แปซิฟิก) จํากัด ซึ่งเป็น

ผูนําเขาเครื่องดื่มเหมาไถรายใหญที่สุดในประเทศไทย ไดใหคําแนะนําที่นาสนใจเกี่ยวกับ ไชนา เหมาไถ ถึง

กระบวนการผลิตที่ใชเวลาทัง้หมดอยางน อย 5 ปีในการผลิต โดยไดผานกระบวนการสตรีม 9 ครัง้ หมักอีก 8 ครัง้

และการกลัน่ 7 ครัง้

โดยแขกหลายทานลิม้ลองรสชาติของเหมาไถเป็นครัง้แรก และรูสึกตกใจเล็กน อยถึงรสชาติอันทรงพลังของ

แอลกอฮอลถึง 53% แตเมื่อไดลองดื่มตอไปเรื่อยๆ พวกเขาก็ชื่นชอบในรสชาติของชะเอม มิน้ต ยูคาลิปตัส และ

กลิ่นหอมอันชวนใหหลงใหล โดย ไอแทน ไดกลาวา “ผมไมเคยลองอะไรที่มีรอนแรงและซับซอนขนาดน้ีมากอน มัน

ทําใหคุณอยากจะดื่มมันครัง้แลวครัง้เลา ซึ่งทําใหผมไดสัมผัสถึงกลิ่นหอมที่แตกตางไมสิน้สุด”

เกี่ยวกับ บริษทั สยาม ดรากอน (เอเชีย-แปซิฟิก) จํากัด

บริษทั สยาม ดรากอน (เอเชีย-แปซิฟิก) จํากัด เป็นผูจัดจําหนาย กุยโจว เหมาไถ และไวนคุณภาพจากทัว่โลก โดยมี

โชวรูม 5 สาขา ในกรุงเทพฯ พัทยา ภูเก็ตและเชียงใหม นอกจากน้ียังมีชองทางการจัดจําหนายกับกลุมผูคาปลีกชัน้

นําในประเทศไทย ไดแก คิง พาวเวอร เซ็นทรัล ท็อปสซูเปอรมารเก็ต ฟ ูดแลนดและกลุมพารากอน รวมไปถึงชอง

ทางการจัดจําหนายในชองทางโรงแรมและรานอาหารชัน้นํา อาทิ โรงแรมแชงกรีลา กรุงเทพฯ โรงแรมแมนดาริน โอ

เรียนเต็ล กรุงเทพฯ กลุมโรงแรมอนันตรา และโรงแรมอื่น ๆ อีกมากมาย


