
ใหม​! มิ​นิ​พี​แคน​ทา​รต – ขนมอบ​ไซส​มิ​นิ​ตํารับ

อเมริกัน​ รับรอง​ความ​อรอย​ตลอด​หนา​ฝน​นี้​ เฉพาะ​ที่

พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ

พบ​กับ​ความ​อรอย​ใหม​ลาสุด​จาก​พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ​ ดวย​กองทัพ​ขนมอบ​มิ​นิ​ทา​รต กา​รัน​ตีความ​อรอย

จาก​ฝีมือ​เชฟ​ทอม​มี่​ พิชัย​ รุง​นพคุณ​ศรี​ พ​รอม​เสิรฟ​ความ​อรอย​แลว​ที่​พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ​ ทุก​สา​ขา​ ตลอด

หนา​ฝน​นี้​ รวม​ทัพ​ความ​อรอย​แบบ​มี​ระดับ​ดวย​มิ​นิ​พี​แคน​ทา​รต ทา​รตขนมอบ​สุด​คลาสสิค​จาก​ถั่ว​พี​แคน​คัด

คุณภาพ​เยี่ยม​ 

ทา​รตขนมอบ​ชุด​ใหม​ขนาด​พอดี​คําที่ทาง​ พ​าทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ​ ได​รังสรรค​ไว​ให​ลิม้​ลอง​กัน​ตลอด​หน า​ฝน​น้ี​ ได​แก​ มิ

นิ​พี​แคน​ทา​รต ที่​เปลือก​ทา​รตให​ความ​กร​อบ​ มี​รส​หวาน​และ​เบา​ เคีย้ว​เพลิน​ดวย​ถัว่​พี​แคน​คัด​คุณ​ภาพ​ คลุก​กับ​ซอส​เม

เป้ิลไซรัป​สูตร​อเมริกัน​แทๆ​ อบ​จน​สุก​หอม​ อรอย​เพลิน​ทัว่​ทัง้​ชิน้​ อีก​หน่ึง​ความ​อรอย​แบบ​พอดี​คํากับ มิ​นิ​มิกซ​นัตสทา

รต ที่​ให​ความ​หอม​มัน​ และ​รส​กลมกลอม​จาก​ถัว่​ทัง้​สาม​ชนิด​ อาทิ​ ถัว่​พี​แค​น ​วอ​ลนัท และ​อัลม​อนดสไลซ ซึ่ง​นําไป​อบ

พรอม​กัน​กับ​เปลือก​ทา​รตที่​ให​รส​หวา​น ​เบา​ กร​อบ​ และ​ซอส​เม​เป้ิลไซรัป​ นอกจาก​ความ​อรอย​แลว​ยัง​ให​คุณ​ประโยชน

จาก​โปรตีน​และ​วิตามิน​จาก​ถัว่​คุณภาพ​ที่​คัด​สรร​มา​แลว​ทัง้​สาม​ชนิด​ เสริม​ทัพ​ความ​อรอย​แบบ​พอดี​คํากับ​เมนู​สุด​ทาย​ มิ

นิ​บอรด​าลูทา​รต ทา​รตลูก​แพร​สไตล​ฝรัง่เศส​ยอด​นิยม​ที่​อรอย​ หอม​มัน​ดวย​อัลม​อนดครีม​เขา​กัน​กับ​ลูก​แพร​ใน

น้ําเชื่อม​ ให​รส​หวาน​กลม​กลอม​ กรอบ​และ​เบา

 

คอ​ขนม​หวา​น ​และ​ผู​ที่​ชื่น​ชอบ​ทาน​ขนมอบ​ที่​ให​รส​หวาน​กําลัง​ดี​ หาม​พลาด​! เลือก​ลิม้​ลอง​และ​ซื้อ​หา​ได​แลว​วัน​น้ี​ กับ​ทัง้

สาม​เมนู​มิ​นิ​ทา​รต ที่​กร​อบ​ อรอย​ กลม​กลอม​ แบบ​พอดี​คํา ที่​พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ​ ชัน้​ 4 ศูนยการคา​สี​ลม​ คอม​เพ

ลก็ซ และ​สยาม​พารา​กอ​น ​หรอื​ที ่Delectable By Masatomi ชัน้​ 5 เซน็ทรลั​พลาซา​ แจง​วฒันะ​                             

         

นอกจาก​ความ​อรอย​ที่​บริการ​ดาน​หน า​ราน​แลว​ แฟนๆ​ พ​าทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ​ สามารถ​โทร​สัง่​ความ​อรอย​ได​อยาง​ใจ​ ที่

เบอร​ 081966 9719 หรือ​ติดตาม​ขาว​คราว​ของ​ทาง​ราน​บน​เฟส​บุค​ได​ที่​
www.facebook.com/patisserie.masatomi

 

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88-%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%b4%e0%b8%9e%e0%b8%b5%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%95-%e0%b8%82%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88-%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%b4%e0%b8%9e%e0%b8%b5%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%95-%e0%b8%82%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%83%e0%b8%ab%e0%b8%a1%e0%b9%88-%e0%b8%a1%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%b4%e0%b8%9e%e0%b8%b5%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%95-%e0%b8%82%e0%b8%99/
http://www.thaimediapr.com/wp-content/uploads/2014/05/Mini-Tart2_re.jpg
http://www.facebook.com/patisserie.masatomi


พบ​กับ​ราน​ พา​ทิสเซอ​รี​ มา​สะ​โท​มิ ทัง้​สอง​สาขา​ใจกลาง​เมือง​ได​ทุก​วัน​ที่

ชัน้​ 4 อาคาร​สี​ลม​ คอม​เพ​ล็กซ ตรง​ขาม​ราน​บารบีคิว​ พ​ลา​ซา​ ตัง้​แต​ 10.​30 – 21.​00 น.​

ชัน้​ 4 สยาม​พารา​กอ​น ​โซ​น ​ดรีม​ ฟอเรส​ต เวลา​ 10.​00 – 22.​00 น.​

และ​รา​น“Delectable By Masatomi”ที่​เซ็นทรัล​พลาซา​ แจง​วัฒนะ​ ชัน้​ 5

 


