
โออิชิ กรุป ทุม 1 พันลาน ผุด “ครัวกลางโออิชิ”

เสริมแกรง!

โออิชิ กรุป ทุมงบฯกวา 1 พันลานบาท สรางแลนดมารคใหมที่อําเภอบานบึง จังหวัดชลบุรี ผุดโรงงานผลิต “ครัว

กลางโออิชิ” บนพื้นที่ 195 ไร ตอกยํ้าความเป็น “เจาตํารับอาหารญี่ป ุน” ตัง้เป า 4 ปี โกยรายได 1.3 หมื่นลานบาท

พรอมแนะนําผลิตภัณฑใหม โออิชิ แซนวิช ตรา เบรคแอนดฟาสต (Break & Fast) ไสหมูซอสญี่ป ุน

คุณแซม-ไพศาล อาวสถาพร รองกรรมการผูจัดการ สายงานธุรกิจอาหาร บริษทั โออิชิ กรุป จํากัด (มหาชน) กลาววา

“สําหรับธุรกิจรานอาหารญี่ป ุนในประเทศไทยในปัจจุบัน มีมูลคาตลาดประมาณ 22,000 ลานบาท และมีแนวโนมเติบ

โต 10-15% ตอปี ซึ่งในชวง 4-5 ปีที่ผานมา มีอัตราการเติบโตเฉลี่ย 15% โดย 80% เป็นรานอาหารญี่ป ุนที่อยูใน

หางสรรพสินคา ขณะที่ตลาดรวมอาหารพรอมรับประทาน หรือ Ready to Eat (RTE) มีมูลคารวมๆ 10,000 ลาน

บาท ในชองทางหางคาปลีกสมัยใหมหรือโมเดิรนเทรด (MT) โดยมีอัตราเติบโตเฉลี่ย 15-20% ตอปี ติดตอกันมา

นานกวา 3-4 ปี และมีแนวโนมเติบโตตอเน่ืองอีกไมตํ่ากวา 5 ปี และเพื่อเป็นการสรางศักยภาพและรองรับการ

เติบโตของธุรกิจอาหารญี่ป ุน บริษทัไดเปิดครัวกลางแหงใหมขึ้นที่อําเภอบานบึง จังหวัดชลบุรี ภายใตงบประมาณ

กวา 1 พันลานบาท บนพื้นที่ 195 ไร โดยใชพื้นที่เพียง 43 ไร โดยแบงการใชงานออกเป็น 2 โซน คือ โซนอาหารสุก

และโซนอาหารดิบ ใชในการผลิตในสวนของวัตถุดิบภายในราน ไมวาจะเป็นน้ําซุป ซอส เกีย๊วซา แซนดวิช ฯลฯ

โดยในอนาคตสามารถที่จะขยายสวนของครัวกลางเพิ่มเติมไดอีก”

 

ทัง้น้ี ครัวกลางดังกลาวถูกกอตัง้ขึ้นเพื่อเป็นการแยกสวนจากในสวนของการผลิตเครื่องดื่มเดิมที่นิคมอุตสาหกรรม

นวนคร และยังไดรับการรับรองมาตรฐานการผลิตระดับโลก Global Standard for Food Safety จาก SGS สถาบัน

รับรองมาตรฐานสากลที่มีชื่อเสียงระดับโลก ซึ่งเป็นการสรางความมัน่ใจในคุณภาพของอาหารใหแกลูกคา และผู

บริโภคเป็นอยางยิ่ง ซึ่งครัวกลางน้ีเปิดเดินเครื่องผลิตอยางเป็นทางการเมื่อวันที่ 4 พฤศจิกายน 2557 ปัจจุบันมี

กําลังการผลิตเพียงรอยละ 30 คือเกีย๊วซา 14 ลานชิน้ตอเดือน, แซนวิช 2.4 ลานชิน้ตอเดือน, เบเกอรี่ 4

ลานชิน้ตอเดือน, ตลอดจนวัตถุดิบและสินคาที่สงใหกับรานอาหารญี่ป ุนในเครือโออิชิ 1,579 ตันตอเดือน

อยางไรก็ตามหากเดินเครื่องผลิต 100% คาดวาจะสามารถผลิตอาหารไดมากกวาปัจจุบันถึง 2 เทาตัว

 

นอกจากน้ีบริษทัยังไดเปิดตัว โออิชิ แซนวิช ตรา เบรคแอนดฟาสต ไสหมูซอสญี่ป ุน ที่โดดเดนดวยขนมปังแซนวิช
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ชิน้หนา เน้ือนุม มาพรอมวัตถุดิบคัดสรรซึ่งไดแก เน้ือหมูอนามัย สับพอละเอียด คลุกเคาดวยรสชาติเด็ดของซอส

สูตรเฉพาะ รสชาติหวานนําเปรีย้วตาม โดยวางจําหนายในราคาชิน้ละ 26 บาท ที่เซเวน อีเลฟเวน ทุกสาขาทัว่ประ

เทศ แลววันน้ี และนอกจากน้ียังตระเตรียมทีเด็ดของ โออิชิ แซนวิช สูตรพิเศษ ไวอีกเพียบ ซึ่งจะทยอยออกวาง

จําหนายในปีน้ี สลับสับเปลี่ยนกันไป

 

คุณแซม-ไพศาล กลาวปิดทายวา “ภายใน 4 ปี ระหวางปี 2557-2561 ยอดขายอาหารจะเป็นไปตามเป าหมายอยูที่

13,000 ลานบาท สวนงบฯลงทุนตอปีบริษทัจะใชอยูที่ 600-700 ลานบาท สําหรับการขยายสาขาใหมและการ

ปรับปรุงรานเกาใหทันสมัยตอเน่ือง”


