
โอ​อิชิ​ กรุป​ ทุม​ 1 พัน​ลา​น ​ผุด​ “ครัว​กลาง​โอ​อิชิ​”

เสริม​แกรง​!

โอ​อิชิ​ กรุป​ ทุม​งบฯ​กวา​ 1 พัน​ลาน​บาท​ สราง​แลนด​มารค​ใหม​ที่​อําเภอ​บาน​บึง​ จังหวัด​ชล​บุ​รี​ ผุด​โรงงาน​ผลิต​ “ครัว

กลาง​โอ​อิชิ​” บน​พื้น​ที่​ 195 ไร​ ตอกยํ้าความ​เป็น​ “เจา​ตํารับ​อาหาร​ญี่ป ุน​” ตัง้​เป า​ 4 ปี​ โกย​ราย​ได​ 1.​3 หมื่น​ลาน​บาท​

พ​รอม​แนะนําผลิตภัณฑ​ใหม​ โอ​อิชิ​ แซ​นวิ​ช ตรา​ เบรค​แอนด​ฟาสต (Break & Fast) ไส​หมู​ซอส​ญี่​ป ุน

คุณ​แซ​ม-​ไพ​ศาล​ อาว​สถาพร​ รอง​กรรมการ​ผู​จัด​การ​ สาย​งาน​ธุรกิจ​อา​หาร​ บริษทั​ โอ​อิชิ​ กรุป​ จํากัด​ (มหา​ชน​) กลาว​วา​

“สําหรับ​ธุรกิจ​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​ใน​ประเทศไทย​ใน​ปัจจุบัน​ มี​มูลคา​ตลาด​ประมาณ​ 2​2,000 ลาน​บาท​ และ​มี​แนว​โนม​เติบ

โต​ 10-15% ตอ​ปี​ ซึ่ง​ใน​ชวง​ 4-5 ปี​ที่​ผาน​มา​ มี​อัตรา​การ​เติบโต​เฉ​ลี่​ย 15% โดย​ 80% เป็น​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​ที่​อยู​ใน

หาง​สรรพ​สิน​คา​ ขณะ​ที่​ตลาด​รวม​อาหาร​พรอม​รับ​ประ​ทา​น ​หรือ Ready to Eat (RTE) มี​มูลคา​รวมๆ​ 10,000 ลาน

บาท​ ใน​ชอง​ทาง​หาง​คา​ปลีก​สมัย​ใหม​หรือ​โม​เดิรนเท​รด (MT) โดย​มี​อัตรา​เติบโต​เฉ​ลี่​ย 15-20% ตอ​ปี​ ติดตอ​กัน​มา

นาน​กวา​ 3-4 ปี​ และ​มี​แนว​โนม​เติบโต​ตอ​เน่ือง​อีก​ไม​ตํ่ากวา​ 5 ปี​ และ​เพื่อ​เป็นการ​สราง​ศักยภาพ​และ​รองรับ​การ

เติบโต​ของ​ธุรกิจ​อาหาร​ญี่ป ุน​ บริษทั​ได​เปิด​ครัว​กลาง​แหง​ใหม​ขึ้น​ที่​อําเภอ​บาน​บึง​ จังหวัด​ชล​บุ​รี​ ภาย​ใต​งบ​ประมาณ

กวา​ 1 พัน​ลาน​บาท​ บน​พื้น​ที่​ 195 ไร​ โดย​ใช​พื้นที่​เพียง​ 43 ไร​ โดย​แบง​การ​ใช​งาน​ออก​เป็น​ 2​ โซ​น ​คือ​ โซน​อาหาร​สุก​

และ​โซน​อาหาร​ดิบ​ ใช​ใน​การ​ผลิต​ใน​สวน​ของ​วัตถุดิบ​ภายใน​รา​น ​ไม​วา​จะ​เป็น​น้ําซุป​ ซอส​ เกีย๊ว​ซา​ แซนดวิช​ ฯลฯ​

โดย​ใน​อนาคต​สามารถ​ที่​จะ​ขยาย​สวน​ของ​ครัว​กลาง​เพิ่ม​เติม​ได​อีก​”

 

ทัง้​น้ี​ ครัว​กลาง​ดัง​กลาว​ถูก​กอ​ตัง้​ขึ้น​เพื่อ​เป็นการ​แยก​สวน​จาก​ใน​สวน​ของ​การ​ผลิต​เครื่อง​ดื่ม​เดิม​ที่​นิคม​อุตสาหกรรม

นว​นคร​ และ​ยัง​ได​รับ​การ​รับรอง​มาตรฐาน​การ​ผลิต​ระ​ดับ​โลก Global Standard for Food Safety จาก SGS สถาบัน

รับรอง​มาตรฐาน​สากล​ที่​มีชื่อ​เสียง​ระดับ​โลก​ ซึ่ง​เป็นการ​สราง​ความ​มัน่ใจ​ใน​คุณภาพ​ของ​อาหาร​ให​แก​ลูก​คา​ และ​ผู

บริโภค​เป็น​อยาง​ยิ่ง​ ซึ่ง​ครัว​กลาง​น้ี​เปิด​เดิน​เครื่อง​ผลิต​อยาง​เป็น​ทางการ​เมื่อ​วัน​ที่​ 4 พฤศจิกายน​ 2​557 ปัจจุบัน​มี

กําลัง​การ​ผลิต​เพียง​รอย​ละ​ 30 คือ​เกีย๊ว​ซา​ 14 ลาน​ชิน้​ตอ​เดือน​, แซ​นวิ​ช 2.4​ ลาน​ชิน้​ตอ​เดือน​, เบเก​อรี่​ 4

ลาน​ชิน้​ตอ​เดือน​, ตลอด​จน​วัตถุดิบ​และ​สินคา​ที่​สง​ให​กับ​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​ใน​เครือ​โอ​อิชิ​ 1,579 ตัน​ตอ​เดือ​น

อยางไร​ก็ตาม​หาก​เดิน​เครื่อง​ผลิต​ 100% คาด​วา​จะ​สามารถ​ผลิต​อาหาร​ได​มากกวา​ปัจจุบัน​ถึง​ 2​ เทา​ตัว

 

นอกจาก​น้ี​บริษทั​ยัง​ได​เปิด​ตัว​ โอ​อิชิ​ แซ​นวิ​ช ตรา​ เบรค​แอนด​ฟาสต ไส​หมู​ซอส​ญี่ป ุน​ ที่​โดด​เดน​ดวย​ขนมปัง​แซ​นวิ​ช
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ชิน้​หนา​ เน้ือ​นุม​ มา​พรอม​วัตถุดิบ​คัด​สรร​ซึ่ง​ได​แก​ เน้ือ​หมู​อนามัย​ สับ​พอ​ละ​เอียด​ คลุก​เคา​ดวย​รสชาติ​เด็ด​ของ​ซอส

สูตร​เฉ​พา​ะ รสชาติ​หวาน​นําเปรีย้ว​ตาม​ โดย​วาง​จําหนาย​ใน​ราคา​ชิน้​ละ​ 2​6 บาท​ ที่​เซ​เวน ​อี​เลฟเวน ​ทุก​สาขา​ทัว่​ประ

เทศ​ แลว​วัน​น้ี​ และ​นอกจาก​น้ี​ยัง​ตระ​เตรียม​ทีเด็ด​ของ​ โอ​อิชิ​ แซ​นวิ​ช สูตร​พิเศษ​ ไว​อีก​เพียบ​ ซึ่ง​จะ​ทยอย​ออก​วาง

จําหนาย​ใน​ปี​น้ี​ สลับ​สับ​เปลี่ยน​กัน​ไป

 

คุณ​แซ​ม-​ไพ​ศาล​ กลาว​ปิด​ทาย​วา​ “ภาย​ใน​ 4 ปี​ ระหวาง​ปี​ 2​557-2561 ยอด​ขาย​อาหาร​จะ​เป็น​ไป​ตาม​เป า​หมาย​อยู​ที่​

13,000 ลาน​บาท​ สวน​งบฯ​ลงทุน​ตอ​ปีบ​ริ​ษทัจะ​ใช​อยู​ที่​ 600-700 ลาน​บาท​ สําหรับ​การ​ขยาย​สาขา​ใหม​และ​การ

ปรับปรุง​ราน​เกา​ให​ทัน​สมัย​ตอ​เน่ือง​”


