
“โลโม อัล ทราโป” สเต็กสไตลโคลัมเบีย ที่ บารเบต

เดอะ สต็ก เฮาส

ตัง้แตวันที่ 15 มกราคม จนถึง 28 กุมภาพันธน้ี ทีมเชฟที่บารเบต เดอะ สเต็กเฮาส ขอเสนอเทคนิคการยางสเต็ก

แบบพิเศษในสไตลโคลัมเบีย

“โลโม อัล ทราโป” (Lomo Al Trapo) แปลตรงตามตัวอักษรไดวา “เน้ือในผาขนหนู” กรรมวิธีการเตรียมเน้ือสเต็ก

ในสไตลโคลัมเบียนัน้จะเริ่มจากการเตรียมเน้ือสันในกอนที่เชฟจะนําไปยาง คือการนําเน้ือคัดพิเศษไปทําความ

สะอาดและหมักดวยเครื่องเทศ จากนัน้นําเน้ือที่หมักไวมาหอดวยผาขุนหนูและหุมดวยเกลือ มัดเชือกเพื่อหอเน้ือใน

ผาขนหนูใหแนน นําเน้ือไปยางบนเตาถาน ใชเวลาทัง้หมด 40 นาทีโดยประมาณ จากนัน้เชฟจะทําการลอกผาขุนหนู

ที่หอเน้ือออกเพื่อเผยใหเห็นเน้ือที่ชุมฉ่ํา นุมลิน้ เต็มไปดวยรสชาติพรอมกลิ่นหอมๆของเครื่องเทศ

ที่บารเบต เดอะ สเต็กเฮาส เชฟของเราเลือกใชเน้ือสันในออสเตรเลียคัดพิเศษขนาด 700 กรัม ในการรังสรรคสเต็ก

ในสไตล “โลโม อัล ทราโป” (Lomo Al Trapo) เพื่อที่จะใหไดเน้ือสเต็กที่ชุมฉ่ํา สวยงาม เหมาะสําหรับการรับ

ประทานกับเพื่อนและครอบครัว

โปรโมชัน่สเต็กในสไตลโคลัมเบีย “โลโม อัล ทราโป” (Lomo Al Trapo) ราคาอยูที่ 2,650 บาท ตอ เซต เหมาะ

สําหรับการรับประทาน 4 ทาน มาเปิดประสบการณการลิม้ลองสเต็กในสไตลโคลัมเบีย ที่ บารเบต เดอะ สต็ก เฮาส

บารเบต เดอะ สต็ก เฮาสเปิดใหบริการมื้อกลางวัน ตัง้แตเวลา12.00 น. – 14.30 น. และเปิดใหบริการอาหารมื้อคํ่า

ตัง้แตเวลา18.00 น. – 22.30 น.

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ลวงหน าที่ โทร. 02 630 4000 ตอ 4201 หรือเยี่ยมชมเว็บไซตไดที่
www.hotelmusebangkok.com

โฮเทล มิวส แบงค็อก หลังสวน

โฮเทล มิวส แบงค็อก การันตีดวยหลากหลายรางวัลชนะเลิศโรงแรมหรูระดับหาดาว หน่ึงในโรงแรมภายใตแบรน

ดเอ็มแกเลอรี่โดยการบริหารงานของแอคคอร ซึ่งเป็นการรวบรวมโรงแรมหรูที่มีวิสัยทัศนอันโดดเดนและมุงเนนใน

เรื่องของการออกแบบ ประวัติเรื่องราวความเป็นมาและสถานที่ตัง้ของโรงแรม โรงแรมสไตลบูติกหรูที่ตัง้อยูใน

มหานครกรุงเทพแหงน้ีพรอมบริการแขกทุกทานใหไดสัมผัสกับกลิ่นไอการตกแตงในสไตลยอนยุคอันยิ่งใหญในยุค

ศตวรรษที่ผานมาที่ผสมผสานกันไดอยางลงตัวกับการตกแตงในสไตลรวมสมัย โฮเทล มิวส แบงค็อก ประกอบไป

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b9%82%e0%b8%a1-%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%a5-%e0%b8%97%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b9%82%e0%b8%9b-%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b9%87%e0%b8%81%e0%b8%aa%e0%b9%84/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a5%e0%b9%82%e0%b8%a1-%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%a5-%e0%b8%97%e0%b8%a3%e0%b8%b2%e0%b9%82%e0%b8%9b-%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b9%87%e0%b8%81%e0%b8%aa%e0%b9%84/


ดวยหองพักหรูและหองสวีทจํานวน 174 หอง ที่ผสมผสานการตกแตงภายในสไตลยุโรปใหเขากับการตกแตงภายใน

สไตลเอเชียไดอยางลงตัว แขกหองพักทุกทานจะไดอิ่มหนําไปกับอาหารเชาเลิศรสพรอมเพลิดเพลินไปกับการจิบ

น้ําชายามบายไดที่ เลอ ซาลอน อีกทัง้ยังสามารถอิ่มอรอยไปกับอาหารอิตาเลียนเลิศรสที่ เดอะเมดิซี่ คิทเชน แอนด

บาร ดื่มดํ่าไปกับไวนชัน้เลิศไดที่ เดอะ สปีกอีซี่ บารที่ตัง้อยูบนชัน้สูงสุดของโรงแรมฯ นอกจากน้ียังมีหองอาหาร

บารเบต | เดอะ สเต็กเฮาส แบ็งคอก ที่พรอมเปิดใหบริการสเต็กชัน้เยี่ยมนําเขานานาชนิดใหกับแขกทุกทานที่ชื่น

ชอบการรับประทานสเต็ก อีกดวย

mgallery.com | accorhotels.com

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติม

ไปรยา ปันจี้

โฮเทล มิวส แบงค็อก หลังสวน

อีเมลล: H7174-SL7@accor.com

โฮเทล มิวส แบงค็อก หลังสวน

55/555 ถ.หลังสวน ลุมพินี

ปทุมวัน กรุงเทพฯ 10330

โทร: +66 (0) 2 630 4000

แฟกซ: +66 (0) 630 4100


