
โรงแรม Raffles Grand Hotel d’Angkor เปิดหอง

อาหาร ‘1932’

– สถานที่เดียวในเสียมราฐที่แขกผูมาเยือนจะไดลิม้ลองอาหารชาววังเขมร

โรงแรมที่มีประวัติศาสตรและตํานานเลาขานยาวนานที่สุดของกัมพูชาไดจารึกเรื่องราวบทใหมอีกหน าหน่ึง ในโอกาส

ที่ทางโรงแรมไดเปิดตัวหองอาหารหรูแหงใหมหลังจากการปิดปรับปรุงครัง้ใหญในชวงที่ผานมา

หองอาหาร ‘1932’ ตัง้ชื่อตามปีที่โรงแรม Raffles Grand Hotel d’ Angkor เปิดใหบริการ ซึ่งในพิธีเปิดหองอาหาร

เมื่อวันที่ 22 พฤศจิกายนที่ผานมา แขกผูมีเกียรติ 50 ทานไดรับเชิญมารวมรับประทานอาหารเขมรตนตํารับผสาน

ความรวมสมัย ที่ทางหองอาหารยกขบวนมาเสิรฟใหไดลิม้ลองหลากหลายเมนู

หองอาหาร ‘1932’ ตัง้อยูบนชัน้หน่ึงของอาคาร Heritage Wing ใกลกับหองอาหาร Conservatory และอยูดานหลัง

ของ Elephant Bar อันโดงดัง โดยหองอาหาร ‘1932’ มีความสงางามและภูมิฐาน สมกับที่มารับชวงสืบทอดตํานาน

ตอจาก Restaurant Le Grand ที่เปิดมากอนหน าน้ีและอยูคูกับโรงแรมมาตัง้แตเริ่มกอตัง้ อีกทัง้ ‘1932’ ยังไดรับ

เกียรติเป็นภัตตาคารเพียงหน่ึงในสองแหงของกัมพูชาที่ไดรับอนุญาตใหเสิรฟอาหารตํารับราชสํานักเขมร (Royal
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Khmer Cuisine) ซึ่งอีกแหงหน่ึงคือหองอาหารโรงแรมในเครือเดียวกันอยาง Raffles Hotel Le Royal ในกรุง

พนมเปญ โดยทางโรงแรมไดรับการถายทอดตํารับอาหารเหลาน้ีมาจากหองเครื่องของกษตัริยกัมพูชา โดยไดรับ

อนุญาตตามพระราชกฤษฎีกา

Royal Khmer Menu เป็นการนําองคประกอบและรสสัมผัสที่หลากหลายมาผสมผสานจนเกิดเป็นเมนูอันนาตื่นตา

ตื่นใจ อาทิ สลัดกุงและมะมวง ซุปใสล็อบสเตอรรสจัดจาน ซี่โครงแกะยางในซอสขิง แกงไกในลูกมะพราว และตบ

ทายมื้อคํ่าแสนอรอยดวยขนมหวานอยาง สังขยาฟักทอง

Angela Brown รับตําแหนง Executive Chef ของ Raffles Grand Hotel d’ Angkor เธอเป็นชาวบริสเบน

ออสเตรเลีย และสัง่สมประสบการณจากการเป็นเชฟประจําโรงแรม Sofitel หลายสาขาทัว่โลก ซึ่งรวมถึงลอนดอน

และกรุงเทพฯ การอาศัยอยูในเสียมราฐมานานเกือบ 3 ปี ทําให Chef Angela ไดคลุกคลีกับอาหารกัมพูชาและมี

ความหลงใหลในเทคนิคการปรุงอาหารทองถิ่น”อาหารเขมรเป็นการผสมผสานระหวางรสชาติที่กลมกลอม เป็นธรรม

ชาติ และละมุนลิน้” เธออธิบาย “อาหารเขมรมีความลุมลึกกวาอาหารไทยมาก อาหารเขมรจะมีรสชาติโดดออกมา

และทําใหคุณอยากลิม้ลองตอไปเรื่อย ๆ” Chef Angela มุงมัน่รังสรรคเมนูอาหารเขมรแบบดัง้เดิมดวยวิธีการสมัย

ใหม ซึ่ง”ไมใชการฟิวชัน่ แตเป็นเมนูที่สามารถประยุกตใหถูกปากชาวตะวันตก” เธอกลาว โดยหน่ึงในเมนูซิก

เนเจอรใหมลาสุดของ Chef Angela คือ เน้ือแกมวัวที่น ุมละลายในปาก เสิรฟพรอมสมุนไพรทองถิ่นที่มีกลิ่นหอม

อยางผักแขยง (ma-om ในภาษาเขมร) และแกงไขนกกระทา สําหรับเมนูขึ้นชื่ออื่น ๆ ไดแก อาหารจานเน้ือ

ประจําชาติกัมพูชาอยาง lok lak ที่ปรุงในสไตลชาโตบริยองด และเน้ือวากิวสันนอกกับซอสองุน

นอกจากน้ี ยังมีการคัดสรรเครื่องเคียงประจําแตละมื้ออาหารอยางพิถีพิถัน หน่ึงในนัน้ไดแก duka ธัญพืชรวมซึ่ง

ประกอบไปดวยเม็ดมะมวงหิมพานต งา ลูกผักชีและเกลือ ขนมปังขาวไรยที่โรยจนทัว่ดวยเมล็ดพืชทองถิ่นคลาย

อัลมอนดเรียกวา chombok ขณะที่ la-voch เป็นจาปาตีที่ทําจากขาวสาลีและสมุนไพรทองถิ่น ยิ่งไปกวานัน้ ดวย

การควบคุมดูแลโดย Ms. Sum Socheata ผูเชียวชาญดานไวนแหง ‘1932’ แขกทุกทานยังจะไดรับประสบการณ

การจับคูไวนกับอาหารแตละจานของ Royal Khmer ทัง้ 5 คอรส ขณะเดียวกันทางโรงแรมยังนําเครื่องดื่มชื่อดังที่

เป็นซิกเนเจอรของ Raffles อยาง Singapore Sling มารังสรรคเป็นเวอรชันกัมพูชาที่มีสวนผสมของขิงและขา ใน

ชื่อ Grand Hotel d’Angkor Sling พรอมเสิรฟเป็นแอพเพอริทิฟ หรือเครื่องดื่มเรียกน้ํายอยอีกดวย

“การรีโนเวททําใหหองอาหารมีความทันสมัย สดใหมดวยแสง แตขณะเดียวกันก็ยังคงใหความรูสึกยอนยุคกลับไป

ในสมัยกอน” Vincent Gernigon ผูจัดการโรงแรม กลาว “หองอาหารโฉมใหมน้ีไดรับการเติมเต็มอยางสมบูรณ

แบบดวยเมนูนาตื่นตาตื่นใจที่สรางสรรคขึ้นโดย Chef Angela และเพิ่มมิติใหมใหกับอาหารเขมร”

Raffles Grand Hotel d’Angkor กลับมาเปิดใหบริการอีกครัง้เมื่อวันที่ 1 ตุลาคม 2019 หลังจากที่ปิดเพื่อบูรณะ

เป็นเวลา 6 เดือน โรงแรมไดรับการออกแบบในชวงปลายทศวรรษ 1920s โดยสถาปนิก Ernest Hebrard การ

ตกแตงภายในของโรงแรมเป็นการผสมผสานศิลปะเขมรเขากับอิทธิพลของศิลปะแนวอารตเดโค โดยมีลิฟตที่



ทําจากไมและเหล็กบริสุทธิ ์เป็นหน่ึงในสัญลักษณของโรงแรมแหงน้ี ‘The Grand’ ทําหน าที่เป็นฐานที่มัน่สําหรับนัก

โบราณคดี นักสํารวจ และผูมาเยือน Kingdom of Angkor ที่เพิ่งถูกคนพบในสมัยนัน้ Fairmont Raffles Hotels

International (FRHI) ไดเขาเทคโอเวอรโรงแรมในปี 1997 ตามคําเชิญของพระบาทสมเด็จพระนโรดม สีหนุ แหง

กัมพูชา ปัจจุบันโรงแรมเป็นสวนหน่ึงของเครือ Accor หลังจากที่ทางกลุมไดซื้อกิจการ FRHI ในเดือนกรกฎาคม 2

016

สําหรับการสํารองหองพักที่ Raffles Grand Hotel d’Angkor กรุณาติดตอหมายเลขโทรศัพท +855 23 982 598

หรืออีเมล bookus.siemreap@raffles.com โดยราคาหองพักโรงแรม Raffles Grand Hotel d’Angkor เริ่มตนที่

230 ดอลลารสหรัฐตอคืน

รับชมและดาวนโหลดรูปภาพความละเอียดสูงไดที่น่ี
[https://drive.google.com/drive/folders/1WPIWiYBMgbu9L7B6fs311IM6Ln4iXWd_ ]
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Raffles Grand Hotel d’Angkor

โรงแรม The Grand Hotel d’Angkor เปิดประตูตอนรับแขกผูมาเยือนครัง้แรกในปี 1932 เพื่อใหบริการที่พัก

หรูหราแกนักสํารวจกลุมแรกที่เดินทางมาสํารวจปราสาทนครวัด-นครธม ซึ่งเป็นมรดกโลกของยูเนสโก จากนัน้ไดมี

การบูรณะอยางระมัดระวังและกลับมาเปิดใหบริการอีกครัง้ในปี 1997 โดย Raffles Hotels and Resorts โรงแรม

แหงน้ีไดซึมซับจิตวิญญาณแหงการผจญภัยของ Raffles พรอมทําหน าที่เป็นเป็นขุมทรัพยแหงเรื่องราว ประวัติ

ศาสตร และตํานานที่ถูกคนพบ ณ ธรณีประตูของหน่ึงในสิ่งมหัศจรรยของโลกยุคโบราณ The Grand Hotel

ประกอบดวยหองพัก 119 หอง รวมถึงหองสวีทและวิลลา ที่ตัง้อยูทามกลางหมูอาคาร Heritage สวนฝรัง่เศส และ

สระวายน้ํากวางใหญไพศาลที่จําลองมาจากอางอาบน้ําในพระราชวังโบราณ เป็นที่พักพิงอันปลอดภัยสําหรับผูที่

ตองการผอนคลายจากการออกไปสํารวจปราสาท และเพลิดเพลินกับการเที่ยวชมนครเสียมราฐอันมีชีวิตชีวา สําหรับ

ทางเลือกในการรับประทานอาหารนัน้ The Grand Hotel ยึดมัน่ในการสืบสานมรดกของ Raffles ตัง้แตการจิบชา



ยามบาย Afternoon Tea ที่หองอาหาร The Conservatory ไปจนถึงการรับประทานอาหารคํ่าในบรรยากาศโออา

พรอมชมศิลปะการแสดงสุดเอ็กซูคลูซีฟ ณ Apsara Terrace หรือจะเป็นเมนูตํารับชาววังเขมร Le Grand’s Royal

Khmer Cuisine ซึ่งทุกเมนูทําขึ้นจากสูตรอาหารที่ Raffles ไดรับพระราชทานภายใตพระราชกฤษฎีกาจากหอง

เครื่องวังหลวง โรงแรมตัง้อยูในยาน Old French Quarter ใกลกับพิพิธภัณฑสถานแหงชาติ และเดินทางจากสนาม

บินเพียง 15 นาที ทัง้ยังอยูใกลตัวเมือง สามารถเดินไปเที่ยวชมตลาดที่คึกคัก หรือออกไปสนุกกับไนทไลฟ สุดเทรน

ดี้ในยามคํ่าคืน

เกี่ยวกับ Raffles

Raffles Hotels & Resorts เป่ียมดวยประวัติศาสตรอันรุงเรือง และมีโรงแรมที่มีชื่อเสียงระดับแนวหน าอยูในหลาย

เมืองทัว่โลก ในปี 1887 โรงแรม Raffles Singapore ไดสรางมาตรฐานแหงการใหบริการที่หรูหรา ดวยการ

แนะนําใหโลกไดรูจักกับบริการบัตเลอรสวนตัว เครื่องดื่มซิกเนเจอรอยาง Singapore Sling ตลอดจนบริการชัน้เลิศ

ที่เป็นตํานานและยังสืบทอดตอกันมาจนถึงทุกวันน้ี ปัจจุบัน Raffles ยังคงสืบสานธรรมเนียมน้ีในเมืองชัน้นําและ

สถานที่พักตากอากาศสุดหรู เพื่อสรางความประทับใจใหแกนักเดินทางดวยประสบการณอันมีคา และบริการที่ทัง้

สุภาพและเป็นมิตร ผูที่รูจักใชชีวิตตางเลือกพักกับ Raffles ไมเพียงเพราะสัมผัสไดถึงบรรยากาศของวัฒนธรรม

ความงาม และความมีระดับ แตยังเป็นเพราะผูเขาพักสามารถรูสึกไดถึงความพิเศษที่พบไดเฉพาะที่ Raffles เทานัน้

โรงแรม Raffles แตละแหง ไมวาจะในปารีส อิสตันบูล วอรซอ จาการตา หรือเซเชลส ตางทําหน าที่เป็นโอเอซิสอัน

ศักดิ ์สิทธิ ์ ที่ซึ่งนักเดินทางมาเยือนในฐานะแขก จากไปอยางมิตร และกลับมาเยือนอีกครัง้ในฐานะสมาชิกของครอบ

ครัว Raffles เป็นสวนหน่ึงของ Accor เครือโรงแรมระดับชัน้นําของโลกที่มอบประสบการณแสนพิเศษในโรงแรม

และที่พัก 4,900 แหงใน 110 ประเทศ

รูปภาพ – https://photos.prnasia.com/prnh/20191202/2657703-1
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