
โรงแรมโฮเทลคาเฟ รอยัลเปิดตัวพาพิลลอนหอง

อาหารสุดหรูแหงใหมใจกลางกรุงลอนดอน

โรงแรมโฮเทลคาเฟ รอยัล โรงแรมสุดหรูสไตลรวมสมัยตัง้อยูใจกลางกรุงลอนดอนประกาศเปิดตัวหองอาหารแหง

ใหมของโรงแรม พาพิลลอน (Papillon) พรอมเปิดใหบริการแลว ตัง้แต กลางเดือนมิถุนายน 2560 เป็นตนไป หอง

อาหารน้ีจะเปิดใหบริการตลอดทัง้วัน โดยเสิรฟอาหารสไตลดัง้เดิมและหรูหราในสไตลคาเฟ ยุโรป ดีไซนและตกแตง

ภายในดวยสัญลักษณรูปผีเสื้อ แสดงถึงความคิดสรางสรรค พลังงานเชิงบวก และความคึกคักของคาเฟ รวมสมัย อีก

ทัง้ยังแสดงถึงประวัติอันเลื่องชื่อของโรงแรมที่เป็นสถานที่โปรดปรานของเหลาคนดังมากมาย รวมถึงศิลปินอยาง

Whistler ที่เป็นแขกประจําของโรงแรมที่ใชสัญลักษณผีเสื้อเป็นสวนหน่ึงของลายเซ็นตของเขาอีกดวย

เมนูของหองอาหารพาพิลลอนเป็นเมนูอาหารสไตลอังกฤษและฝรัง่เศส เปิดใหบริการตัง้แตเวลา 7.30 นาฬิกาไป

จนถึง 23 นาฬิกาของทุกวัน โดยมีเมนูแนะนําไดแก เอกเบเนดิกเสิรฟกับแฮมจากสเปน (Ibérico Ham Eggs

Benedict) หรือ มูสลี่เบริชเชอร (Bircher muesli) สําหรับมื้อเชา (ราคาเริ่มตน £9 ตอจาน) ตอดวยเมนู

แนะนําสําหรับมื้อเที่ยง ไดแก คีชบร็อคโคลี่และโรคฟอรชีส (Broccoli and Roquefort Quiche) ฟิชพายเสิรฟพรอม

กับสลัดควินัว บีทรูท และเมล็ดเจีย (Quinoa, Beetroot and Chia Seed Salad, and Fish Pie) , เป็ดกงฟีตและ

ทรัฟเฟิลผสมสมุนไพร (Duck Confit and Truffle Rillettes) หรือ เพลิดเพลินไปกับเมนูเครปแป งบัควีทในรูปแบบ

อาหารคาวสําหรับมื้อคํ่า (ราคาเริ่มตน £12 ตอจาน) หองอาหารพาพิลลอน นําทีมโดยหัวหน าเชฟทานใหมของโรง

แรม เชฟ เจเรมี่ บราวน (Executive Chef Jeremy Brown) สําหรับเมนูอาหารคาว และเชฟซาราห บารเบอร

หัวหน าพารสทรียเชฟ สําหรับเมนูของหวานอันสรางสรรคและเลื่องชื่อของโรงแรม (Sarah Barber, Executive
Pastry Chef)

นอกจากเมนูอาหารคาวที่นาลิม้รสแลว เชฟ ซาราห ยังไดนําเสนอเมนูของหวานในรูปแบบโหลแกวอีก 6 ชนิดที่

เหมาะสําหรับทัง้ทานหลังอาหารและสัง่กลับบาน โดยเชฟซาราห ไดนําเมนูขนมหวานอันขึ้นชื่อของประเทศอังกฤษ

มาดัดแปลงใหมใหมีความรวมสมัยมากขึ้น เชน แจฟฟาเคก (Jaffa Cake) อีตันเมส (Eton Mess) และพีชเมลบา

(Peach Melba) หองอาหารพาพิลลอนแหงน้ียังมีแชมเปญใหบริการทัง้แบบแกวและแบบขวด รวมถึงคอกเทลสูตร

พิเศษ 3 สูตรเฉพาะสําหรับหองอาหารพาพิลลอนแหงน้ี ไดแก พาพิลลอน สปริทซ (Papillon Spritz) ซัมเมอรเบลลิ

น่ี (Summer Bellini) และ แชมเปญคอกเทล (Champagne cocktail)

หองอาหารพาพิลลอน ไดถูกสรางขึ้นจากดีไซนดัง้เดิมของ เซอร เดวิด ชิพเพอรฟิลด โดยหองอาหารพาพิลลอนน้ีตัง้

อยฝ่ังถนนชอปป้ิงสุดหรูอยางถนนรีเจนท มอบบรรยากาศสุดชิคของเมืองลอนดอนพรอมผนังหินออนที่แสดงผลงาน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b9%82%e0%b8%ae%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a5%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%b1%e0%b8%a5%e0%b9%80/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b9%82%e0%b8%ae%e0%b9%80%e0%b8%97%e0%b8%a5%e0%b8%84%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%9f%e0%b9%88%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%b1%e0%b8%a5%e0%b9%80/


ศิลปะที่นาสนใจของศิลปินรุนใหมชาวอังกฤษและยุโรป ที่ไดจัดแสดงตามแกลอรี่และเอ็กซิบิชัน่ที่โดงดังหลายที่มา

แลว เคาทเตอรขนาดใหญจัดวางเบเกอรี่ ขนมปังที่อบใหม โคลคัทและชีสชนิดตางๆ โฮมเมดคีชหลากหลาย และ

ขนมหวานอันนาตระการตา เพื่อใหเวลาที่หองอาหารพาพิลลอนแหงน้ีเป็นเวลาที่เป่ียมไปดวยความสุขสําหรับทุกคน

หองอาหารพาพิลลอน เปิดใหบริการ อาหารเชา อาหารกลางวัน และอาหารมื้อคํ่า พรอมดวยขนมหวาน เคก เครื่อง

ดื่มประเภทตางๆ อาทิ ช็อกโกแลตวาลโรหนารอน (£6) ชา (£5-£7 ตอกา) กาแฟ (£4-£7) ไวน (เริ่มตน £8 ตอแกว)

แชมเปญ (เริ่มตน £10 ตอแกว) และเครื่องดื่มแอลกอฮอลอื่นๆ ตลอดทัง้วัน โดยโรงแรมโฮเทลคาเฟ รอยัลตัง้เป าให

หองอาหารแหงน้ีเป็นหองอาหารสุดฮิปและหรูหราแหงใหมลาสุดใจกลางลอนดอน

สํารองโตะติดตอ ฝายสํารองโตะหองอาหารพาพิลลอน โทร +44 (0)207 406 3310 หรือ อีเมล

restaurants@hotelcaferoyal.com สําหรับขอมูลเพิ่มเติมเกี่ยวกับหองอาหารพาพิลลอน สามารถเขาชมเว็บไซด

www.papillon.london และติดตามทางอินสตาแกรมและทวีตเตอร @hotelcaferoyal หรือทางเฟสบุค Hotel
Café Royal

ที่ตัง้หองอาหาร 68 Regent Street, Soho, London W1B 4DY


