
โรงแรมฮิลตัน สุขุมวิท กรุงเทพฯ ชวนชิมเมนูใหม

ภายใตตีม ‘Cucina Sarda’ ที่หองอาหารสกาลินี

โรงแรมฮิลตัน สุขุมวิท กรุงเทพฯ ชวนชิมเมนูอาหารอิตาเลียน ที่ใชวัตถุดิบเลื่องชื่อจาก 4 แควนของอิตาลีภายใต

คอนเซปท ‘Quattro Regioni’ (4 แควน) ตลอดปี 2018 น้ี ซึ่งไตรมาสที่สองเป็นตีมของ ‘Cucina Sarda’ ซึ่งใช

วัตถุดิบมาจากเกาะซารดิเนีย(Sardinia) แหงนานน้ําทะเลเมดิเตอรเรเนียน

เผยโฉมเมนูใหม ที่รังสรรขึ้นมาโดยเชฟมากฝีมือของหองอาหารสกาลินี เชฟโรแบรโต ฟินนา ผูซึ่งเกิด ณ เกาะ

ซารดิเนียที่ถูกโอบลอมไปดวยทะเลเมดิเตอรเรเนียน โดยเชฟไดใชวัตถุดิบสงตรงมาจากเกาะซารดิเนีย ซึ่งเป็นบาน

เกิดของเชฟในอิตาลี ตัง้แตวันที่ 15 เมษายน น้ี.

เชฟโรแบรโต อธิบายวา “ซาดิเนียเป็นเกาะที่อุดมไปดวยวัฒนธรรมทางอาหารที่ลํ้าคา อาหารทะเลเป็นอาหารหลัก

ของชาวซาดิเนียเชนเดียวกันกับ เสนพาสตา และ ผักตางๆ ซึ่งเราปลูกกันเอง. เมนูอาหารทัง้สี่จากซาดิเนียของผม

ประกอบไปดวย เมนูเรียกน้ํายอยสองจาน และ เมนคอรสอีกสองจาน. ทัง้สี่จานเป็นอาหารพื้นเมืองที่พบเห็นไดทัว่ไป

เฉพาะภายในเกาะซาดิเนีย”

เชฟโรแบรโต ไดกลาวอีกวา “ผมกับครอบครัวเติบโตมาในฟารมบนเกาะซาดิเนียที่ที่เรากินเพียงอาหารออรแกนิค

เป าหมายของผมคือ การที่ไดแบงปันอาหารสุขภาพเหลาน้ีจากซาดิเนียและอาหารจากแควนตางๆจากอิตาลี ใหผูคน

ไดลิม้รสกัน”

เมนูใหมตางๆจากซาดีเนีย ที่จะมารวมเป็นสวนหน่ึงในเมนูอาลาคารท ณ หองอาหารสกาลินี ไดแก

เมนูเรียกน้ํายอย:

Tartar di Scampi : ล็อบสเตอรอิตาเลียนดิบราดดวยน้ํามัน, หนอไมทะเล, ขึ้นฉายฝรัง่ และ บ็อททารกา (ราคา

680++ บาท)

Zuppa di Triglie & Patate : น้ําซุปปลากระบอก, ปลาทอดกรอบ, หอยแมลงภู, และ มันฝรัง่ (ราคา 650++ บาท)

Main courses:
Fregola all’ Astice : พาสตาฟรีโกลา พรอม ล็อบสเตอร, เลมอนฝอย และ มะเขือเทศสด (ราคา 820++ บาท)

Lorighittas al Cinghiale : เสนพาสตาทํามือ พรอมซอสรากูหมูป า, เห็ดพอรชินี และ พารเมซานชีส (ราคา 580++

บาท)
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ลูกคาสามารถชิมเมนูในโปรโมชัน่ ‘Cucina Sarda’ ไดที่หองอาหารสกาลินี ตัง้แตวันน้ีไปจนถึงวันที่ 30 มิถุนายน 2

018 ตัง้แตเวลา 18.00 น. – 22.30 น.

หองอาหารสกาลินี ตัง้อยูบริเวณชัน้ 2 โรงแรมฮิลตัน สุขุมวิท กรุงเทพฯ ซอยสุขุมวิท 24 สอบถามขอมูลเพิ่มเติม

หรือจองโตะไดที่ 02 620 6666 หรืออีเมล bkksu.fb@hilton.com


