
โรงแรม​ฮิ​ลตัน​ สุขุม​วิ​ท กรุง​เทพ​ฯ ชวน​ชิม​เมนู​ใหม

ภาย​ใต​ตีม ‘Cucina Sarda’ ที่​หอง​อาหาร​สกา​ลิ​นี

โรงแรม​ฮิ​ลตัน​ สุขุม​วิ​ท กรุง​เทพ​ฯ ชวน​ชิม​เมนู​อาหาร​อิตาเลียน​ ที่​ใช​วัตถุดิบ​เลื่อง​ชื่อ​จาก​ 4 แควน​ของ​อิตาลี​ภาย​ใต

คอน​เซ​ปท ‘Quattro Regioni’ (4 แควน​) ตลอด​ปี​ 2​018 น้ี​ ซึ่ง​ไตรมาส​ที่​สอง​เป็น​ตี​มของ ‘Cucina Sarda’ ซึ่ง​ใช

วัตถุดิบ​มา​จาก​เกาะ​ซาร​ดิเนีย(Sardinia) แหง​นาน​น้ําทะเล​เม​ดิเตอร​เรเนีย​น

เผย​โฉม​เมนู​ใหม​ ที่​รังสรร​ขึ้น​มา​โดย​เชฟ​มาก​ฝีมือ​ของ​หอง​อาหาร​สกา​ลิ​นี​ เชฟ​โร​แบร​โต​ ฟินนา​ ผู​ซึ่ง​เกิด​ ณ เกาะ

ซารดิเนีย​ที่​ถูก​โอบ​ลอม​ไป​ดวย​ทะเล​เมดิเตอรเรเนียน​ โดย​เชฟ​ได​ใช​วัตถุดิบ​สง​ตรง​มา​จาก​เกาะ​ซารดิเนีย​ ซึ่ง​เป็น​บาน

เกิด​ของ​เชฟ​ใน​อิตาลี​ ตัง้แต​วัน​ที่​ 15 เมษายน​ น้ี​.​

เชฟ​โร​แบร​โต​ อธิบาย​วา​ “ซา​ดิเนีย​เป็น​เกาะ​ที่​อุดม​ไป​ดวย​วัฒนธรรม​ทาง​อาหาร​ที่​ลํ้าคา​ อาหาร​ทะเล​เป็น​อาหาร​หลัก

ของ​ชาว​ซา​ดิเนีย​เชน​เดียวกัน​กับ​ เสน​พาส​ตา และ​ ผัก​ตางๆ​ ซึ่ง​เรา​ปลูก​กัน​เอง​.​ เมนู​อาหาร​ทัง้​สี่​จาก​ซา​ดิเนีย​ของ​ผม​

ประกอบ​ไป​ดวย​ เมนู​เรียก​น้ํายอย​สอง​จา​น ​และ​ เมน​คอรส​อีก​สอง​จาน​.​ ทัง้​สี่​จาน​เป็น​อาหาร​พื้น​เมือง​ที่​พบเห็น​ได​ทัว่ไป

เฉพาะ​ภายใน​เกาะ​ซา​ดิเนีย​”

เชฟ​โร​แบร​โต​ ได​กลาว​อีก​วา​ “ผม​กับ​ครอบครัว​เติบโต​มา​ใน​ฟารม​บน​เกาะ​ซา​ดิเนีย​ที่​ที่​เรา​กิน​เพียง​อาหาร​ออ​รแก​นิ​ค

เป า​หมาย​ของ​ผม​คือ​ การ​ที่​ได​แบง​ปัน​อาหาร​สุขภาพ​เหลา​น้ี​จาก​ซา​ดิเนีย​และ​อาหาร​จาก​แควน​ตางๆ​จาก​อิตาลี​ ให​ผูคน

ได​ลิม้​รส​กัน​”

เมนู​ใหม​ตางๆ​จาก​ซา​ดี​เนีย​ ที่​จะ​มา​รวม​เป็น​สวน​หน่ึง​ใน​เมนู​อา​ลา​คา​รท ณ หอง​อาหาร​สกา​ลิ​นี​ ได​แก

เมนู​เรียก​น้ํายอย​:

Tartar di Scampi : ล็อบสเตอร​อิตาเลียน​ดิบ​ราด​ดวย​น้ํามัน​, หนอ​ไม​ทะเล​, ขึ้นฉาย​ฝรัง่​ และ​ บ็อททา​รกา (รา​คา​

680++ บาท​)

Zuppa di Triglie & Patate : น้ําซุป​ปลาก​ระ​บอก​, ปลา​ทอด​กร​อบ​, หอย​แมลง​ภู​, และ​ มัน​ฝรัง่​ (รา​คา​ 650++ บาท​)

Main courses:
Fregola all’ Astice : พาส​ตาฟรี​โก​ลา​ พ​รอม​ ล็อบสเตอร​, เลมอน​ฝอย​ และ​ มะเขือ​เทศ​สด​ (รา​คา​ 820++ บาท​)

Lorighittas al Cinghiale : เสน​พาส​ตาทํามือ​ พ​รอม​ซอส​รา​กู​หมู​ป า​, เห็ด​พอ​รชิ​นี​ และ​ พ​ารเม​ซาน​ชีส​ (รา​คา​ 580++

บาท​)

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b8%ae%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%99-%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%b8%e0%b8%a1%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97-%e0%b8%81-12/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b8%ae%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%99-%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%b8%e0%b8%a1%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97-%e0%b8%81-12/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b8%ae%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%99-%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%b8%e0%b8%a1%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97-%e0%b8%81-12/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b8%ae%e0%b8%b4%e0%b8%a5%e0%b8%95%e0%b8%b1%e0%b8%99-%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%82%e0%b8%b8%e0%b8%a1%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97-%e0%b8%81-12/


ลูกคา​สามารถ​ชิม​เมนู​ใน​โปร​โม​ชัน่ ‘Cucina Sarda’ ไดที่​หอง​อาหาร​สกา​ลิ​นี​ ตัง้แต​วัน​น้ี​ไป​จนถึง​วัน​ที่​ 30 มิถุนายน​ 2

018 ตัง้แต​เวลา​ 18.​00 น.​ – 22.​30 น.​

หอง​อาหาร​สกา​ลิ​นี​ ตัง้​อยู​บริเวณ​ชัน้​ 2​ โรงแรม​ฮิ​ลตัน​ สุขุม​วิ​ท กรุง​เทพ​ฯ ซอย​สุขุมวิท​ 2​4 สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม

หรือ​จอง​โตะ​ได​ที่​ 02 620 6666 หรือ​อี​เมล bkksu.fb@hilton.com


