
โมฮิโต แฟคตอรี่ ป อบอัพ พรอมเสิรฟแลว บนหาด

ลายัน ภูเก็ต

โมฮิโต แฟคตอรี่ ป อบอัพ พรอมเสิรฟแลว บนหาดลายัน ภูเก็ต

อนันตรา ลายัน ภูเก็ต รีสอรท (Anantara Layan Phuket Resort) เปิดตัว โมฮิโต แฟคตอรี่ (The Mojito

Factory) ป อปอัพ บีชบาร ในภูเก็ต โดยนําโมฮิโต ค็อกเทลสุดคลาสสิกที่มีตนกําเนิดจากคิวบา มาเปิดตัวครัง้แรก

บนชายหาดลายัน เพื่อเติมเต็มชีวิตชีวาใหกับวิถีชีวิตชาวเกาะ

อนันตรา ลายัน ภูเก็ต รีสอรท ตัง้อยูบริเวณชายฝ่ังอันเงียบสงบทางตะวันออกเฉียงเหนือของภูเก็ต ซึ่งจัดไดวาเป็น

หน่ึงในชายหาดที่สวยที่สุดบนเกาะ โอบลอมไปดวยแมกไม ผสานความหรูหราทามกลางความเงียบสงบของเขตรอน

และตนมะพราวที่เรียงรายสูงตระหงานตามริมเขาไดอยางลงตัว

ตนกําเนิดของโมฮิโตยังคงเป็นที่ถกเถียงกันอยู แตเคยมีคนกลาวไววา โมฮิโต เป็นเครื่องดื่มของโจรสลัด ที่มีจุด

ประสงคเพื่อการรักษาโรค ซึ่งตอมาไดกลายเป็นเครื่องดื่มอันเลื่องชื่อโดย เออรเนสต เฮมิงเวย (Ernest

Hemingway) ผูที่เพลิดเพลินกับยารสชาติดีน้ีระหวางการเดินทางทองเที่ยวไปฮาวานา (Havana) โมฮิโตสูตรดัง้เดิม

ทํามาจาก เหลารัม มะนาว สะระแหน และน้ําออย แต อนันตรา ลายัน ไดสรางสรรคเครื่องดื่มสุดคลาสสิกชนิดน้ีใน

รูปแบบใหมมากกวา 25 แบบ

รังสรรคเพื่อการหนีออกจากเกาะ เมนูซิกเนเจอรไดรับการออกมาในรูปแบบของ ‘ขอความในขวดแกว’ ที่ไดรับแรง

บันดาลใจจากโจรสลัด ในหลากหลายรสชาติแบบพื้นเมืองใหไดเลือกลิม้ลอง เชน โมฮิโตตมยํา และลาบรสเผ็ดรอน

หรือจะผสมกับผลไม เชน โมฮิโตมะมวง และสับปะรด หรือเลือกผสานสามรสชาติแบบทรีโอฮิโต (The Triojito) ที่

หรือสรางสรรครสชาติของตัวเองในสูตร ดีไอวาย โมฮิโต (The DIY Mojito) และยังสามารถเพิ่มความพิเศษใหกับ

เครื่องดื่มดวยสวนผสมของแชมเปญและเหลารัมระดับพรีเมียมไดอีกดวย นอกจากน้ียังมีตัวเลือกเครื่องดื่มที่ผสม

เหลารัม ที่ประกอบดวยสวนผสมจาก ตะไคร ขิง ไปจนถึงดอกอัญชัน ซึ่งถูกหมักไวเป็นเวลาสองอาทิตย เพื่อเติมรส

จากธรรมชาติใหกับเหลารัม

โมฮิโต แฟคตอรี่ ซึ่งไดรับแรงบันดาลใจจากรสชาติและเสียงเพลงของคิวบา เชิญนักเดินทางทุกคนมาเพลิดเพลินกับ

พระอาทิตยตกยามเย็นบนผืนทรายอันแสนบริสุทธิ ์ของหาดลายันอันงดงาม เคลาดวยเสียงเพลงในจังหวะลาตินที่

เพิ่มความสนุกสนาน โดยมีเสียงเพลงจากดีเจมาสรางบรรยากาศสุดชิลและสดชื่นระหวางผอนคลายบนบีนแบคใน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a1%e0%b8%ae%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%95%e0%b9%89-%e0%b9%81%e0%b8%9f%e0%b8%84%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%88-%e0%b8%9b%e0%b9%8a%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%9e/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%a1%e0%b8%ae%e0%b8%b4%e0%b9%82%e0%b8%95%e0%b9%89-%e0%b9%81%e0%b8%9f%e0%b8%84%e0%b8%95%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%88-%e0%b8%9b%e0%b9%8a%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%9e/


ชวงวันหยุดสุดสัปดาห

โมฮิโต แฟคตอรี่ เป็นบีชบารแบบป อปอัพ ตัวเลือกสําหรับประสบการณแหงอาหารลาสุด ของ อนันตรา ลายัน ภูเก็ต

รีสอรท ซึ่งมีหลากหลายหองอาหารใหเลือกทัง้ หองอาหาร ศาลาลายัน (Sala Layan) ซึ่งตัง้อยูริมชายหาด ที่เปิดให

บริการตลอดวัน และมีบริการอาหารเมดิเตอรเรเนียน หองอาหาร ดีปลี (Dee Plee) ซึ่งตัง้อยูบนเขา บริการอาหาร

ไทยรวมสมัย พรอมทัศนียภาพของทองทะเลที่สวยงาม และบรีซ (Breeze) ซึ่งเป็นพูลบารริมชายหาด แขกผูสนใจ

ยังสามารถเลือกจุดประกายความหลงใหลในการทําอาหารกับกิจกรรมจายตลาดและคลาสเรียน สไปซ สปูนส (Spice

Spoons) กับมาสเตอรเชฟอาหารไทย หรือเลือกเพลิดเพลินกับมื้ออาหารคํ่าแบบสวนตัวทัง้ภายในหองพัก บารบีคิว

ในวิลลา และไดน่ิง บาย ดีไซน (Dinning by Design) โดยมีเชฟและบัตเลอรสวนตัวคอยใหบริการอยางใกลชิด

โมฮิโต แฟคตอรี่ ป ณ อนันตรา ลายัน พรอมเปิดบริการใหทานไดคนหารสชาติของโมฮิโตที่เหมาะกับทาน ไดตลอด

ทัง้วัน จนถึงเวลา 19.00 น. ตัง้แตวันน้ี จนถึงวันที่ 31 ตุลาคม 2561

สํารองโตะหรือสอบถามขอมูลเพิ่มเติม กรุณาติดตอ 076 317 200 หรืออีเมล fb.alay@anantara.com


