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พรอมขยายไลนผลิตรับตลาดโตดวยงบกวา 20 ลานบาท

โฟร ฟูดส เผยแผนไตรมาสสุดทายปี 59 ขยายไลนผลิตดานอุตสาหกรรมอาหาร หลังความตองการตลาดโตสวน

กระแสเศรษฐกิจ พรอมเปิดช็อปไทเชฟสรางอาชีพใหกับกลุมลูกคาเอสเอ็มอี ดวยงบประมาณกวา 20 ลานบาทสง

ทายปี

นายสมเจตน ปัญจวัฒนางกูร กรรมการผูจัดการ บริษทั โฟร ฟูดส จํากัด ผูผลิตและจําหนายผงปรุงอาหาร และเจา

ของแฟรนไชส แบรนดชาป อบไทเชฟ เปิดเผยวา โฟร ฟูดส ดําเนินธุรกิจภายใตแนวคิดการบริหารที่ “ยึดมัน่จรรยา

บรรณ ซื่อสัตยตอคูคา พัฒนานวัตกรรม” โดยปีน้ี 3 ไตรมาสที่ผาน มีออเดอรเพิ่มขึ้นจากทัง้ในและตางประเทศ

ถือวาภาพรวมบริษทัขยับไปในเกณฑที่นาพอใจ จากกระแสการเติบโตของตลาดผงโรยอาหาร (seasoning) ที่มีแนว

โนมสูงมากขึ้นเรื่อยๆ บริษทัจึงทําการขยายไลนผลิตเพื่อรองรับตลาดในกลุมน้ี สําหรับในสวนของผลิตภัณฑแบรนด

ไทเชฟ นอกจากการจัดกิจกรรมกระตุนยอดขายที่ทํามาตลอดทัง้ปี ยังไดขยายสวนหน าโรงงานเปิดเป็นช็อปไทเชฟ

ครบวงจร ที่ประกอบดวยสินคาไทเชฟ กวา 100 รายการ เพื่อเป็นจุดกระจายผลิตภัณฑ รวมถึงมีชุดเคานเตอร

แฟรนไชสขนาดตางๆ ใหเลือกตัดสินใจ สําหรับผูประกอบการรายยอยที่ตองการสรางอาชีพ โดยใชงบประมาณการ

ลงทุนกวา 20 ลานบาท ขับเคลื่อนทัง้ 2 โปรเจกตสงทายปี

“ ดวยมาตรฐานการผลิตระดับโลกที่เป็นจุดแข็งของโฟร ฟูดส สงผลใหยอดขายโดยรวมยังคงเติบโตสวนกระแส

ตลาด สําหรับปีน้ี โฟร ฟูดส มีการลงทุนขยายไลนผลิตพรอมเครื่องจักรเพื่อรองรับการขยายตัวของตลาดผงโรยอา

หาร สวนแบรนดไทเชฟ นอกจากกิจกรรมแจกทองในเพจทุกเดือนแลว เรายังไดจัดกิจกรรมคืนคนดีสูสังคม รวมกับ

เรือนจําพิเศษมีนบุรี ภายใตโครงการสรางอาชีพใหผูพนโทษ และทางรายการแจวชอง 3 แฟมิลี่ เพื่อแจกรถเข็นสราง

อาชีพใหกับผูประกอบการรายยอยทัว่ประเทศ นอกจากน้ียังไดขยายสวนหน าโรงงานเป็นช็อปไทเชฟครบวงจร เพื่อ

รองรับลูกคาที่ตองการสรางอาชีพเป็นของตนเอง โดยภาพรวมของบริษทัจะแบงฐานลูกคาในกลุมอุตสาหกรรม

อาหารขนาดใหญ หรือโฟร ฟูดส ไดเป็นสัดสวน 90% และแฟรนไชสชาป อบไทเชฟที่มีกวา 100 สาขา เป็นสัดสวน

10% ” นายสมเจตน กลาว

ปัจจุบันบริษทั โฟร ฟูดส จํากัด ผานการรับรองมาตรฐานของ GMP และ HACCP ไดรับการรับรองระบบคุณภาพ

จาก BVQI รวมถึงการรับรองเครื่องหมาย Halal และการรับรองมาตรฐาน FSSC 22000 ซึ่งเป็นมาตรฐานใหมลาสุด

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%82%e0%b8%9f%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b8%94%e0%b8%aa%e0%b9%8c-%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%81%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b8%aa%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%97/


ที่มีขอบเขตการรองรับ ครอบคลุม และสมบูรณแบบมากที่สุดในขณะน้ี ดังนัน้ผูบริโภคจึงมัน่ใจไดวาทุกกระบวนการ

ผลิต มีคุณภาพสอดคลองกับสุขลักษณะ และความปลอดภัยในอาหารตามมาตรฐานสากล โดยทีมงานวิจัย และทีม

พัฒนาผลิตภัณฑที่มีประสบการณ และมีความคิดสรางสรรค ในการประยุกตสูตรตางๆ ตามความตองการของลูกคา

สําหรับผูประกอบการที่สนใจ สามารถติดตอไดโดยตรงที่บริษทั สวนผูบริโภคหาซื้อไดตามรานจําหนายอุปกรณ เบเก

อรี่ และรานแฟรนไชสชาป อบไทเชฟ กวา 100 สาขา ทัว่ประเทศ
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